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GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST
NIEZACHOWANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW (WOLNEJ
PRZESTRZENI) OD MATERIALOW tATWOPALNYCH.
NIEZWYKLE WAZNE JEST, ABY NASZ PRODUKT BYL
INSTALOWANY WYLACZNIE ZGODNIE Z NINIEJSZYMI
INSTRUKCJAMI.

WOODRIDGE™

WITAMY W SWIECIE REWOLUCYJNYCH PIECOW OPALANYCH DREWNEM.
PRAGNIEMY, ABYS MOGL W PEENI WYKORZYSTAC POTENCJAL SWOJEGO TRAEGERA.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

PRZED INSTALACJA | ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA Z GRILLA
TRAEGER® NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE

LEGENDA DOT. BEZPIECZENSTWA
N 4 | eF4 3 CYN'[e, Wskazuje na bezposrednio niebezpieczng sytuacje, ktora, jesli sie jej nie uniknie,
moze spowodowac smier¢ lub powazne obrazenia.

[ :¥4=F43][3 Wskazuje na mozliwo$é odniesienia powaznych obrazen ciata w przypadku
nieprzestrzegania instrukcji.

XA Wskazuje potencjalnie niebezpieczng sytuacje, ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze skutkowaé
drobnymi lub umiarkowanymi obrazeniami.

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEZACHOWANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW (PRZESTRZENI) MIEDZY
MATERIALAMI tATWOPALNYMI A GRILLEM. NIEZWYKLE WAZNE JEST, ABY NASZ PRODUKT BYt INSTALOWANY
WYLACZNIE ZGODNIE Z NINIEJSZYMI INSTRUKCJAMI.

Przy prawidtowej obstudze i konserwacji przyrzadzanie potraw na grillu Traeger® opalanym drewnem lisciastym zapewni Tobie, Twoim
przyjaciotom i rodzinie wiele przyjemnosci przez dtugi czas. Twdéj nowy grill Traegere zostat zaprojektowany specjalnie z myslg

o ufatwieniu przyrzadzania potraw, zapewniajgc jednoczesnie optymalng wydajnos¢ i najsmaczniejsze dania.

Prosimy o przeczytanie catej instrukcji przed instalacjg i rozpoczeciem uzytkowania. Kazda osoba korzystajgca z grilla powinna
réwniez przeczytac catg instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowania. Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac
uszkodzenie mienia, obrazenia ciata, a nawet Smier¢. W sprawie ograniczen i wymagan dotyczacych kontroli instalacji w Twojej okolicy
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi urzednikami budowlanymi lub strazg pozarna.

Nalezy zachowac¢ niniejsza instrukcje. W przypadku instalacji urzadzenia dla innej osoby nalezy przekazaé niniejszg

instrukcje wtascicielowi, aby mogt jg przeczytac i zachowacé na przysztosc.

T4 AR 1WLe) Zagrozenie tlenkiem wegla [} 1:¥4=743N[[3 Zagrozenie pozarem

Podczas spalania pelletu drzewnego powstaje tlenek wegla, ktéry = Podczas korzystania z grilla Traegers nalezy zachowaé

moze prowadzi¢ do choréb, powaznych obrazen i/lub $mierci. MINIMALNA odlegtosé 20 cali (50,8 cm) od grilla do wszelkich
Aby zapobiec zatruciu tym bezbarwnym i bezwonnym gazem tatwopalnych materiatow znajdujgcych sie w poblizu, w tym
siebie, swojej rodziny, zwierzat domowych lub innych oséb, drewnianych balustrad, sidingéw domowych, ram okiennych,
nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek: mebli, drzew, pojemnikéw na $mieci itp.

© Grilla Traegere nalezy uzywaé wytgcznie na zewnatrz w |
dobrze wentylowanym miejscu. Grill ten jest przeznaczony
WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO.

* Nigdy nie nalezy uzywac grilla Traegero w zamknietych
pomieszczeniach lub miejscach bez odpowiedniej
wentylacji.

* Oznaki zatrucia tlenkiem wegla to: bél glowy, zawroty gtowy,
ostabienie, nudnosci, wymioty, sennos¢ i dezorientacja.
Tlenek wegla zmniejsza zdolno$¢ krwi do przenoszenia tlenu.
Niski poziom tlenu we krwi moze prowadzi¢ do
utraty przytomno$ci i $mierci.

* W przypadku wystgpienia objawéw podobnych do
przeziebienia lub grypy u uzytkownika lub innych oséb —

podczas gotowania lub w poblizu tego urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z lekarzem. Zatrucie tlenkiem wegla, ktére
mozna tatwo pomyli¢ z przezigbieniem lub grypa, jest czesto
wykrywane zbyt pézno.

© Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykow
zwiekszajg skutki zatrucia tlenkiem wegla.

* Tlenek wegla jest szczegdlnie toksyczny dla kobiet w cigzy i
ich dzieci, niemowlat, osob starszych, palaczy oraz oséb z
problemami krwi lub ukfadu krgzenia, takimi jak anemia lub
choroby serca.

Nie nalezy instalowa¢ ani uzywac tego grilla w
pomieszczeniach zamknietych, pod tatwopalnym sufitem
lub zadaszeniem.

Nie nalezy instalowa¢ ani uzywac grilla Traegere na
fatwopalnych podtogach lub powierzchniach.

Nie nalezy umieszczac¢ pokrywy grilla ani innych

tatwopalnych przedmiotéw w schowku pod grillem.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, nalezy wyjg¢ garnki i patelnie z
urzgdzenia, gdy dziata ono bez nadzoru.

[eX313¥4=43N[[3 Zagrozenie pozarem

e Utrzymuj grill Traegere w czystosci. Pozary ttuszczu sg

spowodowane niewtasciwg konserwacjg grilla i brakiem
czyszczenia systemu Traeger® Grease Management,



(patrz "Konserwacja grilla" na stronie 34).

= Nawet jesli w grillu jest duzo miejsca, nalezy uwazac, aby
nie wkfadaé¢ do niego zbyt duzej ilosci potraw lub
produktow o wysokiej zawartosci ttuszczu (np. boczku),
ktére mogg wydziela¢ duze ilosci fatwopalnego tluszczu.

= Nie umieszczaj potraw w poblizu krawedzi grilla, gdzie krople
ttuszczu mogag nie trafi¢ do tacki ociekowej i spas¢ na spéd
grilla, gdzie moga wejs¢ w kontakt z zarem z paleniska i
spowodowac zapton.

= Upewnij sig, ze podajnik $limakowy jest prawidtowo
zainstalowany. Jesli podajnik slimakowy nie jest
prawidtowo zainstalowany, pellet nie bedzie prawidtowo
przeptywat do paleniska i moze sie gromadzi¢, powodujgc
uszkodzenie grilla.

= Nalezy zawsze upewnic sig, ze rynna spustowa ttuszczu,
przegroda termiczna i taca ociekowa sg prawidtowo osadzone
na swoich wspornikach. W przypadku nieprawidtowej instalacji
bezposrednie ciepto i ptomien z paleniska mogg spowodowaé
pozar ttuszczu lub uszkodzenie systemu odprowadzania
ttuszczu Traegere. Do systemu odprowadzania ttuszczu
Traeger® moze rowniez dostac sie woda, co moze
spowodowac jego uszkodzenie.

= Nigdy nie uzywaj benzyny, oleju naftowego, nafty, ptynéw do
zapalniczek ani innych fatwopalnych materiatéw do rozpalania
lub ,podsycania” ognia.

= Nigdy nie uzywaj, ani nie przechowuj fatwopalnych
ptynéw lub innych tatwopalnych materiatéw w poblizu
grilla.

= Nigdy nie prébuj nadmiernie rozpala¢ grilla, dodajgc nadmiar
pelletu lub innych fatwopalnych materiatéw do paleniska lub
zasobnika.

W przypadku pozaru ttuszczu nalezy
upewnic sie, ze pokrywa grilla i pokrywa pojemnika sg zamkniete,
a nastepnie natychmiast odtgczy¢ grill od zasilania, jesli mozna to
bezpiecznie zrobic. Nie zblizaj sie do grilla, dopdki ogien nie
zostanie catkowicie ugaszony, a grill nie ostygnie. Dopoki ogien
nie zgasnie, a grill nie ostygnie:

= Nie przenos grilla;

= Nie wlewaj wody na grill;

= Nie uzywaj soli ani sody oczyszczonej do gaszenia ttuszczu

= Nie probuj zdusic¢ ognia.

Przy zamknietej pokrywie grilla i leju zasypowym ogieh bedzie
pozbawiony tlenu i wypali sie. Nigdy nie trzymaj otwartej pokrywy
grilla lub leja zasypowego podczas pozaru ttuszczu; jesli pokrywa
grilla jest otwarta, uzyj niepalnego narzedzia, ktére pozwoli ci
zamkng¢ pokrywe grilla, zachowujgc bezpieczng odlegtos$¢ od
grilla. Jesli pozar nie zostanie opanowany w obrebie grilla, nalezy
uzy¢ gasnicy zatwierdzonej dla wszystkich klas (klasa ABC). Jesli
dojdzie do niekontrolowanego pozaru, nalezy natychmiast
wezwac straz pozarna.

Gdy ogien catkowicie zgasnie, pozwdl grillowi catkowicie
ostygngc¢. Usun wszystko z wnetrza grilla, w tym wszystkie
elementy wewnetrzne (ruszty grilla, tace ociekowa, przegrode
termiczng), garnki i patelnie oraz zywno$¢. Wyczysé

caty grill, w tym wszelkie nagromadzenia tluszczu z Traeger®
Grease Management System oraz caty popiodt i pellet z grilla i
paleniska (patrz "Konserwacja grilla" na stronie 34). Umies¢
rynne spustowg ttuszczu, ostone przeciwzarowg, przegrode
termiczng, tace ociekowg na ttuszcz i ruszty grilla z powrotem w
grillu, uruchom ponownie grill i wznéw gotowanie.

[(I[¥4FAN[[3 Zagrozenie pozarem

Przed uzyciem funkcji zalewania slimaka nalezy zawsze poczekac,
az grill catkowicie ostygnie.

[ Yi¥4F1AN[3 Ryzyko poparzenia

Popidt nalezy zawsze catkowicie ostudzic¢ przed przystgpieniem do
jego usuwania. Popidt nalezy umiesci¢ w metalowym pojemniku ze
szczelnie dopasowang pokrywg. Zamkniety pojemnik z popiotem
nalezy umiesci¢ na niepalnej podtodze lub na

ziemi, z dala od wszelkich fatwopalnych materiatéw, do czasu
ostatecznej utylizacji. Popiét nalezy przechowywaé w

zamknietym pojemniku do czasu jego usuniecia.

[eX31:¥4F43[[3 Ryzyko poparzenia

Wiele czeéci grilla nagrzewa sie podczas pracy. Podczas obstugi
grilla i po jej zakohczeniu nalezy zachowac ostroznosé, aby
unikngc¢ oparzen, gdy grill jest goracy.

* Nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru, gdy w poblizu
znajdujg sie mate dzieci lub zwierzeta domowe.

* Nigdy nie przesuwaj grilla, gdy pracuje lub jest goracy.
Przed przeniesieniem lub transportem grilla nalezy go
dokfadnie schiodzi¢ i zamkng¢ pokrywe.

Jesli po zakonczeniu grillowania przewozisz grill w pojezdzie,
upewnij sie, ze ogien catkowicie wygast, a grill ostygt, zanim
umiescisz go w samochodzie.

* Nigdy nie wlewaj wody do paleniska; spowoduje to zablokowanie
Slimaka.

* Nigdy nie dodawaj pelletu recznie do gorgcego paleniska.
Jest to niebezpieczne i grozi powaznym poparzeniem. Jesli
podczas gotowania skonczy sie pellet i ogien zgasnie,
pozostaw grill do catkowitego ostygniecia i rozpocznij procedure
od nowa. (Patrz strona 33, instrukcje "Czyszczenie podajnika").

* Ruszty grilla i sondy do miesa sg bardzo gorgce podczas
podgrzewania. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
tadowania zywnosci na ruszty grilla oraz podczas wktadania,
wyjmowania lub regulowania sond do migsa.

* Nigdy nie przesuwaj grilla z otwartg pokrywg. Zawsze
zamykaj pokrywe grilla przed przeniesieniem.

[ 1;¥4F4N[[3 Ryzyko zadymienia
* Jesli wystgpi opdznienie w uruchomieniu, a dym z grilla

zmienia kolor z przezroczystego biatego dymu na nietypowy
gesty, nieprzezroczysty biaty dym, ktéry zmienia sie w dym

0 zo6ttym zabarwieniu, natychmiast wytgcz grill za pomocg
gtdwnego wytacznika zasilania z tytu pojemnika slimakowego
lub odtgcz przewdd zasilajgcy.

Nie inicjuj cyklu wytgczania.

- M40 74301 Nie otwieraj pokrywy grilla, aby

go przewietrzy¢. Nie zblizaj sig do grilla, dopoki dym nie
zniknie, a grill catkowicie nie ostygnie. Moze to by¢ wynikiem
przepetnienia grilla pelletem, spowodowanego czesciowym
zaptonem pelletu. Jesli sytuacja ta bedzie sie utrzymywac
przez dtuzszy czas,

nagromadzg sie gazy, ktére moga sie zapali¢. Jesli gazy te
zapalg sie, spalg sie wszystkie naraz, generujac

gtosny hatas, ktéry moze przestraszy¢ i/lub zrani¢ osoby
znajdujgce sie w bezposrednim sasiedztwie grilla, a pokrywa
grilla moze sie otwierac i zamykac¢. Zdarzenie to jest czasami
okreslane jako "odbicie grilla" i nalezy go unikac.
Nieprawidtowa konserwacja grilla, opisana w sekcji
"Konserwacja grilla" na stronach 34-36, moze réwniez
doprowadzi¢ do niebezpiecznego zaptonu ttuszczu.

TRAEGER.



WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI ciacoaiszy

= Jesli wystgpi "odbicie grilla", nalezy pozwoli¢ grillowi
catkowicie ostygna¢, usung¢ wszystkie elementy wewnetrzne
(w tym ruszty grilla, tace ociekows, przegrode termiczna,
ostone przeciwzarows, i rynne spustowg ttluszczu), a takze
dokfadnie wyczysci¢ caty popiét i pellet z grilla i paleniska
(patrz strona 35, "Czyszczenie popiotu wewnatrz i wokot
paleniska") oraz upewnic sie, ze tluszcz i inne osady zostaty
usuniete (patrz strony 34-36, "Konserwacja grilla"). Usun caty
pellet z zasobnika. Wyczys$¢ caty pellet z paleniska. Napetnij
zbiornik nowym pelletem i zalej slimak.

- IS FAYSr4S[CJNI[e) Nie wkiadaj dioni do lub w poblize
Slimaka znajdujgcego sie na dnie zasobnika na pellet. JeSli

slimak obraca sig, a Twoja reka zostanie w nim uwieziona,

moze doj$¢ do powaznych obrazen. Nie usuwaj drucianej

ostony zbiornika na pellet. Gdy grill jest witgczony lub

podtgczony do zasilania, nie nalezy wykonywac zadnych

czynnosci konserwacyjnych na $limaku ani w jego poblizu.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Wystepuje niebezpieczne napigcie, ktére moze spowodowaé

porazeme pragdem, poparzenie lub smierc.
Obwody lub gniazdka uzywane do obstugi grilla Traegere
muszg by¢ wyposazone w zabezpieczenie przed uptywem
pradu do ziemi (GFCI).

= Przed przystgpieniem do serwisowania grilla nalezy
odigczy¢ przewdd zasilajgcy, chyba ze niniejsza instrukcja
obstugi stanowi inaczej.

= W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy uzywacé
wytgcznie przedtuzacza odpowiedniego do uzytku na
zewnatrz, aby zapobiec porazeniu pradem, zgodnie z
instrukcjami i ostrzezeniami dotgczonymi do tego produktu.
Ten typ przewodu jest oznaczony literg "W-A" lub "W" na
ostonie przewodu, a w przypadku przedtuzacza:
SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SUIW-A, SJIOW-A, SITW-A
lub SITOW-A.

= W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy uzyé
przewodu nr 18 AWG.

= Nie wolno w zaden sposéb modyfikowac wtyczki grilla
Traegere, gniazda przedtuzacza ani wtyczki przedtuzacza, w
tym usuwac¢ bolca uziemiajgcego.

= Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze przedtuzacz jest w dobrym
stanie. Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ przedtuzacze
pod katem luznych lub odstonietych przewoddw oraz przecietej
lub zuzytej izolacji. Wymieni¢ w przypadku uszkodzenia. Nigdy
nie uzywaj uszkodzonego przedtuzacza.

= Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy i przedtuzacz sg
prawidtowo podtgczone. Nie podtgczaj przedtuzaczy do
siebie.

= Przediuzacz zabezpiecz przed $niegiem i stojgcg woda.

= Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcey i przediuzacz

nie stwarzajg ryzyka potkniecia. Nie nalezy prowadzi¢
przedtuzacza przez okno lub drzwi.

= Gdy przediuzacz nie jest uzywany, nalezy go odtgczy¢ i
przechowywac w miejscu chronionym przed stoncem i
niedostepnym dla dzieci.

* Nie nalezy modyfikowa¢ grilla ani instalowac zadnych czesci
lub komponentow, ktore nie zostaty zatwierdzone przez
firme Traeger do uzytku z grillem. Wszelkie modyfikacje
grilla lub instalacja nieautoryzowanych czesci lub
komponentéw spowoduje uniewaznienie gwarancji i moze
stworzy¢ zagrozenie bezpieczenstwa, w tym miedzy innymi
pozar.

* Nie nalezy pozwalaé dzieciom bawi¢ sie grillem.

I uzywaj wiasciwego pelletu

* Nasz grill zostat zaprojektowany i zatwierdzony wyfgcznie do
uzytku z pelletem drzewnym przeznaczonym do grilli na pellet
drzewny. Uzycie jakiegokolwiek innego rodzaju paliwa
spowoduje utrate gwarancji, moze doprowadzi¢ do
zablokowania $limaka i moze stanowi¢ zagrozenie dla
bezpieczenstwa.

° ABY UZYSKAC NAJLEPSZE REZULTATY | SMAK, NALEZY
UZYWAC ORYGINALNEGO PELLETU Z DREWNA
LISCIASTEGO MARKI TRAEGER®.

Prawidtowo przechowywany pellet Traeger ma srednig
wartos¢ opatowg okoto 8000 BTU na funt przy okoto <2%
popiotu. Nie nalezy uzywac pelletu, ktory nie spetnia tych
wymagan lub zawiera nienaturalne dodatki lub srodki
wigzace.

© Pellet drzewny nalezy zawsze przechowywaé w suchym
miejscu, z dala od urzgdzen wytwarzajgcych ciepto i
innych pojemnikéw z paliwem.

Nie uzywaj pelletu opatowego.

Nigdy nie uzywaj pelletu opatowego w grillu, poniewaz moze on

zawiera¢ niebezpieczne zanieczyszczenia i dodatki oraz moze

uszkodzi¢ grill.

XA Temperatura otoczenia

° Gdy temperatura otoczenia spadnie ponizej -20°F
(-29°C) lub wzrosnie powyzej 120°F (49°C), moze dojs¢ do
uszkodzenia wyswietlacza sterownika.
Sondy do migsa muszg byé prawidtowo
umieszczone, aby dokonywaé¢ doktadnych odczytow temperatury
wewnetrznej zywnosci.
W przypadku nieprawidtowego ustawienia, temperatura moze nie
odzwierciedla¢ rzeczywistego stopnia wysmazenia, a
niedogotowane jedzenie moze zwigkszyc¢ ryzyko choréb
przenoszonych przez zywnosc

==

Jesli ogien w palenisku zgasnie podczas
gotowania, wazne jest, aby wykona¢ ponizsze kroki.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowaé
niebezpieczne "przepalenie” grilla z powodu nadmiaru
niespalonego pelletu w palenisku. Jest to czesto spowodowane
niewtasciwg procedurg rozruchu i/lub brakiem pelletu.



= Nacisnij gtéwny wytgcznik zasilania z tytu skrzynki podajnika
$limakowego do pozycji OFF (O) i odtgcz przewdd zasilajgcy.
Poczekaj, az grill doktadnie ostygnie. Otworz pokrywe i wyjmij
catg zywnos¢, ruszty grilla, tace ociekowa, przegrode
termiczng, ostone przeciwzarowg i rynne spustowg ttuszczu.

= Usun caly niespalony pellet i popiét z wnetrza i wokot
paleniska. (Patrz instrukcje dotyczgce wtasciwego
postepowania z popiotem i jego usuwania na stronach 35-
36).

= Przed wymiang rynienki spustowej ttuszczu, ostony
przeciwzarowej, przegrody termicznej, tacy ociekowe;j i
rusztow grilla nalezy podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do
prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wytgcznikiem réznicowopragdowym (GFCl),
nacisna¢ gtéwny przetacznik zasilania do pozycji ON (1) i
rozpoczg¢ gotowanie. Pellet powinien wpas¢ do paleniska, a
zar powinien zaczg¢ sie nagrzewac (zacznie zmienia¢ kolor na

czerwony).
Nie dotykaj goragcego preta.

= Gdy z paleniska zaczng wydobywac sie ptomienie, nalezy
zainicjowac cykl wytgczania, naciskajgc i przytrzymujac
przycisk wytgczania (lewy dolny przycisk) przez 3 sekundy. Po
zakonczeniu cyklu wytgczania nacisnij gtowny wytgcznik
zasilania do pozycji OFF
(0). Pozostaw grill do ostygniecia. Teraz mozesz umiesci¢
rynne spustowg tluszczu, ostone przeciwzarowg, przegrode
termiczng, tace ociekowa, ruszty grilla i zywnos¢ z powrotem
w grillu.

OSTRZEZENIE

= Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
nalezy ustawi¢ gtéwny wytacznik zasilania w pozycji OFF (O)
i odigczy¢ przewdd zasilajgcy.

= Przed sprawdzeniem pojemnika na ttuszcz i popiot EZ-
Clean™ nalezy upewnic sie, ze grill jest ZIMNY,
a popiot zgaszony.

= Nagromadzony ttuszcz jest tatwiejszy do usuniecia, gdy grill
jest jeszcze ciepty, — nie goragcy. Uwazaj, aby sie nie
poparzyé¢.
Podczas czyszczenia nalezy zawsze nosi¢ rekawice
chroniace przed wysoka temperatura.

= Specjalny odkurzacz jest najlepszym sposobem na usuniecie
popiotu z paleniska, ale nalezy to robic¢ z najwyzszg
ostroznoscig, aby unikngé¢ ryzyka pozaru. Tak jak juz
wspomnieliSmy, czyszczenie popiotu z paleniska i wokoét niego
powinno sie robic¢ tylko wtedy, gdy grill i popiét sg ZIMNE.

= Czyszczenie rusztéw grillowych najlepiej wykonywaé, gdy sa
jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzyé. Podczas
czyszczenia nalezy zawsze nosi¢ rekawice chronigce
przed wysoka temperatura. Zalecamy trzymanie w poblizu
grilla szczotki do czyszczenia z dtugim uchwytem. Po wyjeciu
potrawy nalezy szybko wyszczotkowac ruszt grilla. Zajmuje to
tylko minute, grill bedzie gotowy do nastepnego uzycia.

Oswiadczenie FCC

Zmiany lub modyfikacje tego urzgdzenia, ktore nie zostaty
wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodnosc¢,
mogg uniewazni¢ prawo uzytkownika do obstugi urzadzenia.

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepisow FCC. Dziatanie
podlega nastepujgcym dwom warunkom:

(1) urzadzenie nie moze powodowa¢ szkodliwych zaktocen, oraz

(2) urzadzenie musi akceptowac wszelkie odbierane zaktocenia,
w tym zakidcenia, ktére mogg powodowac niepozgdane dziatanie.

Grill zostat przetestowany i uznany za zgodny z ograniczeniami dla
urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czescig 15 przepisow FCC.
Ograniczenia te majg na celu zapewnienie odpowiedniej ochrony
przed szkodliwymi zaktéceniami w instalacjach domowych.
Urzadzenie to generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o
czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i nie
bedzie uzywane zgodnie z instrukcjg, moze powodowac szkodliwe
zaktocenia w odbiorze programoéw radiowych lub telewizyjnych, co
mozna sprawdzi¢, wytgczajac i wkgczajgc urzadzenie. Zachecamy
uzytkownika do podjecia préby usuniecia zaktécen za pomocag
jednego lub kilku z ponizszych srodkéw:

* Zmiana orientacji lub potozenia anteny odbiorcze;.
* Zwigkszenie odlegtosci miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

* Podtgczenie urzadzenia do gniazdka w obwodzie innym niz
ten, do ktérego podtgczony jest odbiornik.

* Skonsultowanie sie ze sprzedawca lub
doswiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym w
celu uzyskania pomocy.

Urzadzenie jest zgodne z limitami ekspozycji na promieniowanie
FCC okreslonymi dla niekontrolowanego $rodowiska. Urzadzenie
powinno by¢ instalowane i obstugiwane z zachowaniem minimalne;j
odlegtosci 20 cm (8 cali) miedzy urzgdzeniem a ciatem osoby.

Urzgdzenie jest zgodne z normami RSS zwolnionymi z

licencji Industry Canada. Dziatanie podlega nastepujgcym
dwdém warunkom: (1) urzgdzenie nie moze powodowac
zaktdcen i (2) urzadzenie to musi akceptowaé

wszelkie zakitdcenia, w tym zaktocenia, ktére mogg powodowac
niepozadane dziatanie urzadzenia.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

TRAEGER.
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FLAVOR MATTERS.
WOOD ISN’T JUST THE FUEL,

IT’S THE SECRET INGREDIENT.

IDEALNE
It GOOD FORANYTHING | 01 A czENiA

(I GREAT FOR:

'APPLE

CHERRY

F

Wyraziste kawatki wotowiny najlepiej

H ‘ komponuja sie z wyrazistymi smakami

drewna, takimi jak hikora lub mesquite.

MESQUITE

SIGNATURE BLEND

N O o

NO WORRIES AMERYKAKNSKIE

DREWNO LISCIASTE Potgcz swoje ciasto z pelletem wisniowym lub
jabtkowym, aby uzyska¢ owocowe, dymne
wykonczenie.

1 3
oy e e

1 3

Nasza charakterystyczna mieszanka
granulatu nadaje zwyktej pizzy wyjgtkowy




W PELNI NATURALNY
PELLET Z DREWNA LISCIASTEGO

STALA WYDAJNOSC | SMAK
JAK POWSTAJE NASZ PELLET

. Pellet podsyca ogien i nadaje potrawom niezapomniany smak.

9



POZNAJ SWOJ GRILL

Zapoznaj sie z instrukcjg montazu, aby zmontowac grill Traeger® Woodridge ™.
CZESCI | FUNKCJE

CZESC \ OPIS |CZESC OPIS

GORNY RUSZT GRILLA P.A.L. SZYNY AKCESORIOW POP-AND-LOCK™

DOLNY RUSZT GRILLA NOGI

RUSZT GRILLA MODIFIRE® NOZKI

TACKA OCIEKOWA UCHWYT POKRYWY

PRZEGRODA TERMICZNA POKRYWA

OSLONA ZARU STEROWNIK WiFIRE®

RYNNA SPUSTOWA TtUSZCZU SKRZYNIA SLIMAKA

EZ-CLEAN™ POJEMNIK NA TLUSZCZ | POPIOL KOtLA TERENOWE

PRZEWODOWA SONDA DO MIESA WSPORNIK

6066660666

000000000

NOSNOSC
Kosz zasypowy pelletu: 24 funty (11 kg)

10



KOSZ ZASYPOWY
PELLETU

Kosz zasypowy o pojemnosci 24 funtow (11 kg) pozwala na
wielogodzinne grillowanie bez koniecznosci uzupeniania. Pellet
mozna oprézni¢ przez drzwiczki zwalniajgce pellet z tytu, odkrecajac
pokretto.

UZYWAJ TYLKO PELLETU Z TWARDEGO DREWNA TRAEGER.

Produkt ten zostat opracowany i dostosowany

wytgcznie do stosowania pelletu Traeger. Pellet Traeger jest
wytwarzany w poszanowaniu rygorystycznych standardow jakosci i
wydajnosci. Uzywanie pelletu nieprodukowanego przez Traeger moze
skutkowac niespdjng wydajnoscia, stabym smakiem i niespojnoscia
temperatury.

MIEJSCE DO
GRILLOWANIA

— 3

Dzieki powierzchni grillowania wynoszacej 860 cali
kwadratowych (0,56 m.) grill Traeger® Woodridge™ ma
wystarczajgco duzo miejsca, aby przygotowac duze porcje
stekéw T-bone lub zeberek, a takze przystawki.

WSZECHSTRONNOSC

Wyjmowany gorny i dolny ruszt do grillowania ModiFIRE®
zapewnia wszechstronnos¢ potrzebng do przyrzadzenia
dowolnego dania.

WSKAZOWKA: Podczas pieczenia duzych
potraw, takich jak indyk, gérny ruszt mozna

przechowywac z tytu grilla (wigcej informacji
na stronie 34).

11
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Grill Traeger® Woodridge™ ma unikalny ksztatt beczki, ktory
pomaga kierowa¢ dym do jedzenia i wokét niego, zapewniajac
lepsze rezultaty i bardziej aromatyczne potrawy.

tACZNOSC WIFIRE®

Pobierz aplikacje Traeger i podtgcz swdj grill, aby odblokowa¢ moc
technologii WiFIRE® firmy Traeger. Dzieki aplikacji Traeger mozesz
zdalnie sterowac grillem z dowolnego miejsca, a Twqj grill otrzyma
réwniez najnowsze i najlepsze aktualizacje oprogramowania
uktadowego, dzieki czemu bedzie dziatat z maksymalng wydajnoscig.
Po podtaczeniu aplikacja Traeger pozwala réwniez wigczy¢ tryb
utrzymywania ciepta. Patrz "Instalacja Czesc¢ 1: Podtgczanie grilla"
(strona 14), aby uzyskac instrukcje dotyczace podtgczania grilla do
telefonu.

BRAK NAGLYCH
WYBUCHOW PLOMIENIA

Caly tluszcz jest bezpiecznie odprowadzany do pojemnika EZ-
Clean™ na tluszcz i popidt w celu utylizacji. W potaczeniu z
regularng konserwacjg zapobiega to powstawaniu ptomieni i
nieprzyjemnych iskier, ktére moga zniszczy¢ potrawe.

WSKAZOWKA: Utrzymuj grill w czystosci. Patrz

"Wskazoéwki dotyczgce obstugi” (strona 37) i
"Konserwacja grilla" (strona 34).

TRAEGER.



POZNAJ SWOJ GRILL cieoaiszy

TW6J STEROWNIK WIFIRE® DIGITAL CONTROLLER Twoj grill Traeger® Woodridge™ jest wyposazony
w najnowoczesniejszy sterownik Traeger z technologig WIiFIRE®, ktory obstuguje Wi-Fi i Bluetooth®. Przed rozpoczeciem korzystania
z grilla nalezy zapoznac sie z réznymi funkcjami sterownika. Gdy gtéwny wytgcznik zasilania (znajdujgcy sie z tytu skrzynki $limaka)

jest w pozycji ON (1), dotknij przycisku zaptonu/wytgczania lub obro¢ pokretto wyboru, aby wybudzi¢ sterownik ze stanu uspienia.

o<k 6 © 3% = WOODRIDGE
' TRAEGER U

(@’ S 888 8as
B £ 5.8 i
0

— @
= =2 B Fc T kR
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WSKAZOWKA: Przy dobrej pogodzie wahania temperatury w grillu Traeger® w zakresie +/- 25°F sg catkowicie normalne. Wahania te
sg w rzeczywistosci kluczowym elementem tworzenia smaku dymu, ktéry uwielbiamy w Traeger. Grill Traeger® zostat zaprojektowany

tak, aby samodzielnie radzi¢ sobie z tymi wahaniami. Nie ma potrzeby zmiany ustawionej temperatury! Wszelkie znaczgce wahania
moga by¢ wynikiem wiatru, temperatury powietrza, niewtasciwego uzytkowania, braku konserwaciji grilla lub zbyt czestego otwierania

pokrywy.
ZAPLON/WYLACZENIE e 10 - Pasek MENU
Uzyj tego przycisku, aby rozpali¢ grilla. Jesli grill jest juz Ikony paska menu zapalajg sie po dotknieciu przycisku
uruchomiony,.naciénij i przytrzymaj ten przycisk, aby zainicjowac menu, aby wskazaé, ktore ustawienie jest edytowane. Obro¢
cykl wytgczania. pokretio wyboru, aby przetaczaé sie miedzy tymi opcjami.

© VENU :

W tym menu mozna podtgczyé¢ grill do WiFIRE®, podtaczy¢
bezprzewodowg sonde Traeger i zmieni¢ jednostki temperatury.

Ikona tacznosci grilla: Zapala sie podczas regulacji
ustawienia WIiFIRE® na grillu.

=
—

)B.,, Ikona Dodaj akcesorium Bluetooth®: Swieci sie podczas
parowania akcesoriéw Bluetooth®.

Wytgcznik czasowy stuzy wytgcznie wygodzie uzytkownika i nie ma ) L
wplywu na Ikona F/C: Zapala sie podczas ustawiania jednostek

TIMER

obstuge grilla. Na przyktad, jesli chcesz dusi¢ migso przez 15
minut, ustaw minutnik na 15 minut. Po uptywie czasu rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.

temperatury grilla na stopnie Fahrenheita lub Celsjusza.

PASEK MENU SONDY
Ikony paska menu sondy bedg sie podswietla¢, gdy przewodowe lub

SONDY bezprzewodowe sondy Traeger bedg podtgczane, odtgczane,
Po podiaczeniu dowolnych sond przewodowych za pomoca gniazd wybierane i aktywowane w celu uzyskania alertéw celu. Mozna
sond lub dowolnych bezprzewodowych termometréw Traeger® za podtgczy¢ dwie sondy przewodowe i dwie sondy bezprzewodowe
pomoca przycisku menu, dotknij tego przycisku, aby wej$¢ w Traeger. Dotknij przycisku sondy (Srodkowy prawy przycisk po lewej
interakcje z podtaczonymi sondami. Po nacisnieciu przycisku sondy stronie wyswietlacza stanu), aby pojedynczo podswietli¢ podtgczone
uzyj pokretta wyboru, aby przetgczaé sie miedzy podiaczonymi sondy w menu sondy. Uzyj pokretta wyboru, aby przetgczac sie
sondami. Gdy wybrana sonda zaéwieci sie na pasku menu sondy, miedzy sondami i nacisnij pokretto, aby ustawi¢/modyfikowac¢ alarm
nacisnij pokretto, aby ustawié/modyfikowa¢ alarm celu sondy, gdy celu sondy dla pojedynczej sondy. Zobacz ponizszy klucz
sonda osiggnie zgdang temperature wewnetrzna. prezentujacy stany sondy:

Wyt Wskazuje, ze sonda przewodowa lub bezprzewodowa
GNIAZDA PRZEWODOWE SONDY DO MIESA Traeger nie jest podtgczona.

Gniazda te stuzg do podtgczania przewodowych sond temperatury. Dim: Wskazuje, ze ta przewodowa lub bezprzewodowa sonda
. Traeger jest podtgczona, ale nie jest aktywnie wybrana.

WYSWIETLACZ STATUSU

Wyswietlacz matrycowy pokazuje aktualng temperature grilla,

status cyklu gotowania oraz wszystkie informacje zwigzane z

kontrolg i funkcjami grilla.

sondy. Po nacisnieciu przycisku obro¢ pokretto wyboru, aby ikona
wybranej sondy zmienita kolor na petng intensywnosc.

On/WHt: Ikony rozswietlg sie do petnej jasnosci po dotknigeciu przycisku

Niebieski: [kona sondy zmieni kolor na niebieski, gdy zostanie ustawiony

alarm celu sondy.

POKRET£O WYBORU SRR e S
Obré¢ to pokretio, aby poruszaé sie w gore i w dét po wyswietlanych Niebieski + migajacy: lkona sondy bedzie miga¢ na niebiesko, gdy cel
funkcjach menu. Naci$nij $rodek pokretta, aby dokona¢ wyboru. sondy zostanie osiggniety.

12



SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI

Pamietaj, aby sprawdzi¢ spdd pokrywy komory zasobnika, gdzie znajdziesz przydatne informacje, takie
jak sposob obstugi kontrolera, czyszczenia grilla oraz rozwigzania probleméw zwigzanych z kodami
btedow, ktore mogg sie pojawi¢. Zeskanuj ten kod QR (lub kod pod pokrywa komory zasobnika), aby
obejrzec film Sterownik 101 zawierajacy instruktazowg prezentacje sterownika.

OkA0

LET'S GET COOKIN

OUICK START GUIDE | WODD WOODRIDGE 101 | EVERYTHING
PELLET GRILLING MADE EASY YOU NEED TO KNOW

STATUS

Lo

BUTTONS )
1; MENU SUBMENU |_ THERMOMETER SUBMENU

13 TRAEGER.



NAJWAZNIEJSZE KWESTIE NA POCZATKU

Podtagcz swoj WIFIRE® Grill do sieci domowej za posrednictwem aplikacji Traeger App.

Wypal grill.

INSTALACJA CZESC 1: PODLACZANIE GRILLA

Nasze zaangazowanie w dostarczanie Swiatowej klasy produktéw i doswiadczen oznacza, ze nieustannie pracujemy nad poprawg
wydajnosci i funkcji grilla. Zdecydowanie zalecamy podtgczenie grilla Traeger® Woodridge™ do WIiFIRE®, postepujac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami. Gdy grill jest podtgczony i wigczony, aktualizacje zostang automatycznie pobrane, zapewniajgc, ze grill
zawsze bedzie dziatat z maksymalng wydajnoscia.

WAZNE:

Upewnij sie, ze na urzgdzeniu dziata najnowszy system operacyjny i ze funkcja Bluetooth® jest wtgczona.

Jesli korzystasz z urzgdzenia z systemem Android, wtgcz ustugi lokalizacji.

Aby podtgczy¢ grilla do domowej sieci Wi-Fi, grill musi by¢ wigczony. Upewnij sig, ze gtdwny wytgcznik zasilania jest wcisniety do pozycji
ON (I) i Swieci sie.

Sygnat domowego routera Wi-Fi musi mie¢ czestotliwos¢ 2,4 GHz (router dwuzakresowy rowniez powinien dziata¢). Pasmo 2,4
GHz jest obecnie standardem branzowym dla podtgczonych urzgdzen. Ma lepszy zasieg i lepiej przenika przez
Sciany/sufity/przeszkody niz 5 GHz, ktérego grill nie jest w stanie rozpoznac.

WOODRIDGE

7 =
TRAEGER

Przejdz do Apple App Store lub Android Google Play Store, Upewnij sie, ze urzgdzenie inteligentne jest podtgczone do sieci

aby pobra¢ najnowszg wersje aplikacji Traeger. Wi-Fi, z ktdrg ma by¢ potgczony grill. Sygnat routera musi mie¢
czestotliwos¢ 2,4 GHz, poniewaz grill nie jest kompatybilny z
czestotliwoscig 5 GHz.

14



WOODRIDGE

WOODRIDGE

Po wigczeniu grilla dotknij przycisku menu. lkona grilla Wi-Fi
zaswieci sie na pasku menu pod matrycg punktowg i zostanie
wyswietlona animacja sygnatu Wi-Fi ze znakiem zapytania.
Nacisnij pokretto wyboru, aby wybra¢ te opcje i rozpoczgc¢
proces tgczenia.

Mozesz poruszac sie po opcjach menu,

obracajgc pokretto wyboru

po nacisnieciu przycisku menu. Po obréceniu pokretta ikony
paska menu pod wyswietlaczem punktowym zaswiecg sie,
wskazujgc dokonany wybor.

Po wybraniu WiFIRE® na ekranie zostanie wyswietlona powyzsza
animacja parowania, wskazujgca, ze grill nadaje sygnat

Bluetooth® i jest gotowy do sparowania. Otworz aplikacje Traeger

na swoim urzgdzeniu inteligentnym i zaloguj sie na swoje konto.
Na ekranie gtéwnym aplikacji Traeger dotknij ikony grilla w dolnej
Srodkowej czesci ekranu, aby rozpoczgc¢ taczenie.

Postepuj zgodnie z instrukcjami w aplikacji Traeger, aby (1)
sparowac telefon z grillem (poprzez tymczasowe potgczenie
Bluetooth®), (2) podigczy¢ grill do zgdanej domowej sieci Wi-
Fi 2,4 GHz i (3) zakonczy¢ proces konfiguraciji grilla.

WOODRIDGE

WOODRIDGE

=S
=1

Na sterowniku wyswietli sie zielony znacznik wyboru,
wskazujgc na pomysine potaczenie z WiFIRE®. Ikona Wi-Fi w
prawym goérnym rogu nad wyswietlaczem z matrycg punktowg
pozostanie podswietlona, gdy grill jest podtgczony.

Po potgczeniu z WIFIRE® na ekranie moze pojawic sie ta
animacja. Nie wytaczaj grilla, dopoki nie zobaczysz
zielonego znacznika wyboru. Oznacza to, ze grill pobiera i
stosuje aktualizacje. Podobnie jak w przypadku smartfona,
aktualizacje te zapewniajg ptynne, bezpieczne i maksymalnie
wydajne dziatanie grilla. Po zakonczeniu aktualizacji pojawi
sie zielony znacznik wyboru, a grill powrdci do trybu
bezczynnosci — Do gotowania!l

TRAEGER.




INSTALACJA CZESC 2: WYPALANIE GRILLA

Zanim zaczniesz gotowac na grillu, musisz go przygotowac. Jest
WSKAZOWKA: Wypalanie nalezy to proces, w ktérym pusty grill jest podgrzewany do bardzo
zakoriczy¢ przed rozpoczeciem wysokiej temperatury. Ten cykl wypalania zapewnia, ze grill
TP E (LTI T Gl zostanie oczyszczony z wszelkich pozostatosci fabrycznych,

Wiecej informacji mozna znalez¢ w . .. . o
Poradniku dot. wypalania. zaimpregnowany i jest gotowy do optymalnej wydajnosci.

WAZNE:

* Przed rozpoczeciem wypalania nalezy upewnic sie, ze
wszystkie komponenty sg prawidtowo zainstalowane w
grillu i ze wszystkie materiaty opakowaniowe/przesytkowe
zostaty usuniete.

* Nie wycieraj smaru ochronnego z elementéw przed
wypalaniem. Powioka ta zapewnia trwalszg warstwe
ochronna.

Aby dodac pellet, otworz pokrywe zasobnika i sprawdz, czy w

Przy gtéwnym wylgczniku zasilania ustawionym w pozycji OFF slimaku nie znajdujg sie zadne ciata obce. Napetnij zasobnik
(0) podtgcz przewdd zasilajgcy do grilla. Nastepnie podigcz pelletem przynajmniej do poziomu rusztu zabezpieczajacego i
przewdd zasilajgcy do prawidtowo uziemionego gniazdka zamknij pokrywe.

elektrycznego zabezpieczonego wytgcznikiem réznicowo-
pradowym (GFCI).
UZYWAJ TYLKO PELLETU Z TWARDEGO DREWNA TRAEGER.

Produkt ten zostat opracowany i dostosowany wytgcznie do
stosowania pelletu Traeger. Pellet Traeger jest wytwarzany w

UWAGA: Wyglad wtyczki moze sie rézni¢ w zaleznosci od
regionu.

poszanowaniu rygorystycznych standardéw jakosci i wydajnosci.
Uzywanie pelletu nieprodukowanego przez Traeger moze skutkowaé
niespojng wydajnoscig, stabym smakiem i niespdjnoscig
temperatury.

16



WOODRIDGE

Nacisnij gtowny wytgcznik zasilania, znajdujgcy sie z tylu
skrzynki podajnika s$limakowego, do pozycji ON (I). Nacisnij
pokretto wyboru, aby wybudzi¢ sterownik. Na ekranie przewinie
sie napis "TRAEGER", wskazujgc, ze grill jest wigczony.

WOODRIDGE

Obré¢ pokretto wyboru, aby ustawi¢ temperature grilla na
350°F, a nastepnie nacisnij pokretto. Nacisnij przycisk
wigczania/wytgczania.

WSKAZOWKA: Proces wypalania jest wazny dla
zapewnienia odpowiedniej wydajnosci grilla. Upewnij
sie, ze wszystkie elementy wewnetrzne zostaty

prawidtowo zamontowane przed cyklem wypalania i
ze podczas tego cyklu na rusztach grilla nie znajduje
sie zywnos¢.

WOODRIDGE

Temperatura grilla bedzie wyswietlana w miare
wzrostu do ustawionej wartosci.

WOODRIDGE

Gdy grill osiggnie temperature 350°F, pozwdl mu pracowacé
przez 15 minut. Podczas wypalania grilla moze pojawic sie
ciemny lub nadmierny dym i popidt; jest to normalne i bedzie
mniejsze przy kolejnych uruchomieniach.

Po 15 minutach w 350°F, zwieksz temperature do 500°F.

17

Gdy grill osiggnie temperature 500°F, pozostaw go na kolejne 45
minut, aby upewni¢ sie, ze wypalanie zostato odpowiednio
wykonane.

UWAGA: Osiagniecie temperatury pierwszego wypalania
moze zajgc do godziny.

TRAEGER.



INSTALACJA CZESC 2: WYPALANIE GRILLA cixcoaszy

WOODRIDGE

Po 45 minutach pracy w temperaturze 500°F, wytgcz grill i
pozwdl na zakonczenie cyklu wytgczania. Aby wytgczyé¢ grill,
nacisnij i przytrzymaj przycisk wigczania/wytgczania lub
pokretto wyboru przez trzy sekundy, az na wyswietlaczu pojawi
sie animacja wskazujgca na wytgczanie.

Zawsze inicjuj cykl wytgczania po kazdym

gotowaniu.

11

WOODRIDGE

Po zakonczeniu odliczania cykl wytgczania jest zakonczony.

UWAGA: Popidt na tacy ociekowej i/lub rusztach grilla po
wypalaniu jest zjawiskiem normalnym. Wystarczy wytrze¢
popidt z rusztow grilla przed pierwszym gotowaniem.

18

Odliczanie czasu rozpoczyna sie podczas wytgczania grilla.
Wentylator bedzie kontynuowat prace.



CODZIENNE UZYTKOWANIE TRAEGERING

W mgnieniu oka staniesz sie bohaterem grillowania w swojej okolicy! Zapoznaj sie z obstugg nowego grilla Traeger® Woodridge ™ i
dowiedz sig, jak maksymalnie wykorzystac jego funkcje.

LISTA KONTROLNA PRZED ROZPOCZECIEM GRILLOWANIA (0D TYCH KROKOW NALEZY ROZPOCZAC KAZDE
KORZYSTANIE Z GRILLA).

1.

Czy grill jest czysty?

Sprawdz, czy grill jest czysty. Otworz pokrywe, usun szczotkg resztki ttuszczu lub zanieczyszczen do pojemnika na ttuszcz i popi6t
EZ-Clean™ i oproznij go, aby uzyskac najlepszg wydajnos¢. Regularnie sprawdzaj grill pod kgtem nagromadzonego tluszczu.
Pozary ttuszczu sg spowodowane niewtasciwg konserwacjg grilla i brakiem konsekwentnego czyszczenia systemu odprowadzania
tluszczu Traeger® Grease Management System (TGMS).

Czy wszystko jest na swoim miejscu?

Pamietaj, aby otworzy¢ pokrywe i upewnic sie, ze pojemnik na slimak jest prawidtowo zainstalowany i $ruby sg
dokrecone, tacka ociekowa jest prawidtowo zainstalowana, a pojemnik na tluszcz i popiét EZ-Clean™ oraz ostona
przeciwzarowa sg na Swoim miejscu.

Co znajduje sie w menu i czy ruszt znajduje sig¢ na wkasciwym miejscu?
Rézne poziomy rusztu do grillowania dadzg nieco inne rezultaty. Aby zoptymalizowac styl przyrzadzania potraw, zalecamy:

a. Dolny ruszt do grillowania w wysokiej temperaturze (smazenie, pieczenie, grillowanie itp.)

b.  Gérny ruszt do grillowania na wolnym ogniu (wedzenie, pieczenie, duszenie)

C. WAZNE: Jesli uzywasz wysokiej temperatury, jakg potrawe przygotowywates jako ostatnig? Jesli byto to tluste danie
(bekon, mostek, kukurydza z mastem itp.), upewnij sie, ze grill zostat dobrze wytarty, aby usung¢ tluszcz. Brak konserwaciji
lub czyszczenia tluszczu, a nastepnie gotowanie w wysokiej temperaturze jest przyczyng pozarow ttuszczu.

Czy grill jest pusty, a pokrywa zamknigta?

Rozpal i rozgrzej grill przy zamknietej pokrywie i bez Zywnosci na rusztach. Dodawanie potraw przed osiggnieciem przez grill
ustawionej temperatury moze spowodowac, ze grill bedzie potrzebowat wiecej czasu, aby osiggna¢ zgdang temperature.

Czy masz wystarczajgcg ilos¢ pelletu Traeger Hardwood?

UZYWAJ TYLKO PELLETU Z TWARDEGO DREWNA TRAEGER. Produkt ten zostat opracowany i dostosowany wytgcznie
do stosowania pelletu Traeger. Pellet Traeger jest wytwarzany w poszanowaniu rygorystycznych standardow jako$ci i
wydajnosci. Uzywanie pelletu nieprodukowanego przez Traeger moze skutkowac niespojng wydajnoscig, stabym smakiem i
niespojnoscig temperatury.

Czy grill jest potagczony z aplikacja i zaktualizowany do najnowszej wersji oprogramowania?

Potgczenie z aplikacjg Traeger nie tylko umozliwia zdalne monitorowanie i sterowanie grillem, ale takze zapewnia, ze grill dziata na
najnowszym oprogramowaniu. Podobnie jak w przypadku urzgdzen inteligentnych, gdy zostanie wydany nowy pakiet
oprogramowania sprzetowego, grill automatycznie rozpocznie pobieranie nowej wersji. Jesli grill jest podtgczony i wigczony,
aktualizacja nastgpi natychmiast. Jesli grill jest podtgczony, ale wytgczony, zostanie automatycznie zaktualizowany przy nastepnym
wigczeniu grilla. Zalecamy utrzymywanie grilla podtgczonego do zasilania, aby zminimalizowac¢ przerwy w aktualizacji i zapewnic,
ze grill zawsze dziata na najnowszym oprogramowaniu sprzetowym. Aby uzyskac instrukcje dotyczgce sprawdzania wers;ji
oprogramowania sprzetowego, odwiedz strone Support/\Wsparcie na traeger.com.

WSKAZOWKA: Po podigczeniu aplikacja Traeger pozwala réwniez wtgczyé tryb utrzymywania ciepta.

Ten tryb jest dostepny tylko za posrednictwem aplikaciji.

Przygotowujesz produkty biatkowe?

Uzywaj sondy i gotuj do osiggniecia temperatury wewnetrznej, zamiast polega¢ na sugerowanym czasie. Zaufaj nam — to
najtatwiejszy i najbardziej niezawodny sposob na uzyskanie pysznych, spéjnych i powtarzalnych rezultatéw przy kazdym
gotowaniu.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE TRAEGERING ciac oaszy

JAK PRZYGOTOWYWAC POTRAWY W URZADZENIU TRAEGER

Postepuj zgodnie z ponizszymi krokami, aby ustawi¢ i wyregulowac temperature grilla.

WOODRIDGE

WOODRIDGE

Przy zamknietej pokrywie nacisnij gtdwny wytgcznik zasilania
znajdujgcy sie z tytu skrzynki podajnika slimakowego i ustaw go
w pozycji ON (I). Nacisnij pokretto wyboru lub dotknij przycisku
wigczania/wytgczania, aby wigczy¢ grill. Ekran powitalny pojawi
sie

po kilku sekundach od wtgczenia grilla.

by WOODRIDGE

TRAEGER

Aby wybraé temperature, obro¢ pokretto wyboru w prawo, aby
zwigkszy¢ temperature, lub w lewo, aby obnizy¢ temperature.

WOODRIDGE

Gdy temperatura miga, nacisnij srodek pokretta wyboru, aby
wybra¢ zgdang temperature.

20

Matryca punktowa wys$wietla trzy kreski i F lub C. Jest to ekran
gtowny, gdy grill jest bezczynny. Temperature grilla mozna
ustawi¢ bezposrednio na tym ekranie.

EEEEN -

»

Wybrana temperatura bedzie migac przy wtgczaniu i wytgczaniu.

WOODRIDGE

Po wybraniu temperatury wskaznik temperatury zmieni kolor z
biatego na pomaranczowy, wskazujgc, ze ustawiona
temperatura zostata zablokowana.

Przycisk wtgczania/wytgczania bedzie teraz migac. Dotknij tego
przycisku, aby uruchomi¢ zapton. Grill zapali sie i nagrzeje
automatycznie, aby osiggng¢ ustawiong temperature.



WOODRIDGE 7 WOODRIDGE

Podczas wstepnego nagrzewania grilla, sterownik wyswietli Gdy grill osiggnie ustawiong temperature, sterownik nie
animowang strzatke obok temperatury, wskazujac tryb bedzie juz wyswietlat animacji strzatki podgrzewania, a
wstepnego nagrzewania. Biezgca temperatura bedzie biezgca temperatura bedzie nadal wahac¢ sie w granicach +/-
wzrasta¢ co 5 stopni w miare nagrzewania sie grilla. 25°F od ustawionej temperatury.

Te niewielkie wahania temperatury sg catkowicie normalne
podczas codziennego uzytkowania grilla na pellet drzewny i sg
naturalnym skutkiem wentylacji i monitorowania ptomienia. Nie
nalezy otwierac¢ pokrywy ani regulowaé ustawionej temperatury
przed jej osiggnigciem.

Teraz mozesz natozy¢ potrawy na grill i rozpoczg¢ gotowanie.

WSKAZOWKI:

Trzymaj grill zamkniety podczas cyklu podgrzewania, aby mégt osiaggng¢ zadang temperature.

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy poczeka¢ na zakonczenie cyklu podgrzewania. Otwarcie pokrywy przed osiggnieciem
zadanej temperatury moze uniemozliwi¢ uzyskanie najlepszych wynikéw gotowania.

Zbyt wczesne dodanie zywnosci moze spowodowac, ze grill bedzie potrzebowat wiecej czasu, aby osiggng¢ zgdang temperature.

Grille Traeger® Woodridge™ zapewniajg odczyty temperatury w czasie rzeczywistym w pieciostopniowych odstepach i nalezy
spodziewac sie wahan temperatury.

WSKAZOWKA: Gotowanie przy pozadanej

temperaturze wewnetrznej potrawy to
najlepiej strzezona tajemnica pozwalajgca
uzyskac doskonate rezultaty.
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WYLACZANIE GRILLA

Cykl wytgczania ma kluczowe znaczenie dla sukcesu i wysokiej jakosci dziatania g'rilla Traeger® Woodridge ™. Cykl wytgczania
odpowiednio przygotowuje grill do nastepnego gotowania i zapobiega przysztym niepozgdanym zdarzeniom.

WOODRIDGE " WOODRIDGE

Nacisnij i przytrzymaj przycisk wtgczania/wytgczania przez trzy Rozpoczyna sie odliczanie. Ustyszysz prace wentylatora;
sekundy. Nastepnie sterownik zacznie odlicza¢ od 3. Gdy jest to normalne.
osiagnie 0, rozpocznie sie cykl wytgczania.

WOODRIDGE

Po zakonczeniu wytgczania grill przejdzie w tryb czuwania do
momentu, gdy bedzie gotowy do ponownego uzycia.

Cykl wytgczenia minimalizuje ryzyko wystgpienia w przysztosci niepozadanych zdarzen, takich jak cofniecie sie. Spalanie wsteczne
ma miejsce, gdy ogienh z paleniska spala pellet w rurze slimaka, powodujgc, ze ogien spala sie z powrotem w zbiorniku.

Cykl wytgczania bedzie trwat okoto 15-25 minut, w zaleznosci od poprzednio ustawionej temperatury. Aby zapewni¢ prawidtowe
dziatanie grilla, nalezy poczeka¢ na zakonczenie cyklu wytgczania. Nie naciskaj gldbwnego wytgcznika zasilania z tytu podajnika
slimakowego do pozycji OFF (O) ani nie odtgczaj grilla przed zakohczeniem pracy.

Po zakonhczeniu cyklu wytgczania grill automatycznie przejdzie w tryb uspienia. Grill powinien pozostawaé wtgczony i w trybie
uspienia, aby pobiera¢ aktualizacje oprogramowania uktadowego w miare ich pojawiania sie.
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JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA

(Wykorzystaj w petni mozliwosci swojego grilla!)
APLIKACJA TRAEGER

Aplikacja Traeger sprawia, ze swiat smakow jest na wyciggniecie reki. Steruj grillem w dowolnym miejscu i czasie dzieki
WIFIRE®. Uzyskaj dostep do ponad 1600 przepiséw na potrawy z grilla opalanego drewnem, ucz sie od profesjonalistow i
otrzymuj wyselekcjonowane tresci, ktére pomogg Ci stac sie lepszym kucharzem — wszystko to bezposrednio z telefonu.

Podtgczenie grilla zapewnia réwniez jego maksymalng wydajnos¢. Po poditgczeniu i wigczeniu zasilania grill zostanie
automatycznie zaktualizowany o najnowsze i najlepsze aktualizacje oprogramowania uktadowego w miare ich
wydawania.

Do korzystania z grilla Traeger® Woodridge™ wymagane jest domowe potaczenie Wi-Fi. Urzgdzenie inteligentne musi by¢
wyposazone w najnowszy system operacyjny iOS lub Android. W przypadku opuszczenia przez urzgdzenie zasiegu sieci Wi-
Fi wymagany jest plan transmisji danych. Grill musi pozostawa¢ podtgczony do Internetu, aby otrzymywac¢ najnowsze
aktualizacje dotyczgce obstugi, bezpieczenstwa i ochrony. Instrukcje dotyczgce korzystania z urzgdzenia inteligentnego w
celu sparowania grilla Traeger® z aplikacjg Traeger znajdujg sie na stronie 14.

SONDY

Grill Traeger® Woodridge™ jest dostarczany z jedng przewodowg sondg do monitorowania wewnetrznej temperatury miesa. Do bezprzewodowego
monitorowania stuzy bezprzewodowa sonda Traeger, ktéra jest sprzedawana oddzielnie. Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby podigczy¢
bezprzewodowg sonde Traeger do grilla Traeger® Woodridge ™.

PAROWANIE SONDY BEZPRZEWODOWEJ BLUETOOTH® TRAEGER® (sprzedawanej oddzielnie)

Parowanie sondy jest procesem jednorazowym. Po pomysinym sparowaniu bezprzewodowej sondy Traeger z grillem Traeger® Woodridge ™, grill
rozpoznaje te sonde, gdy jest ona aktywna (natadowana i wyjeta ze stacji dokujacej) i znajduje sie w zasiegu grilla.

:

WOODRIDGE

Upewnij sie, ze bateria w stacji tadujgcej jest prawidtowo Grill powinien by¢ wtgczony i znajdowac sie w stanie bezczynno$ci
zainstalowana i petna, naciskajgc przycisk z przodu urzgdzenia. (bez gotowania). W tym stanie dotknij przycisku menu.

Zielona dioda LED nad przyciskiem zaswieci sie. Jesli tak nie

jest, sprawdz komore baterii i usun wszelkie opakowania, aby

upewnic sie, ze bateria jest prawidtowo zainstalowana. Po

prawidtowym zainstalowaniu baterii, pozwol bezprzewodowej

sondzie Traeger natadowac sie w stacji dokujgcej zgodnie z

instrukcjami dotgczonymi do sondy. 4

WOODRIDGE

WOODRIDGE

B+

Nacisnij pokretto wyboru, aby wybrac te opcje i rozpoczg¢ proces
parowania.

Bedac w menu, obracaj pokrettem wyboru, az ikona Dodaj
akcesorium Bluetooth® zaswieci sie na pasku menu, a na
ekranie zostanie wyswietlona powyzsza animacja parowania
sondy.
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JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA

CIA:G DALSZY
SONDY ciaG pALsZY

PAROWANIE SONDY BEZPRZEWODOWEJ BLUETOOTH® TRAEGER® (sprzedawanej oddzielnie)

WOODRIDGE

Na ekranie zostanie wy$wietlona animacja parowania,
wskazujgca, ze grill aktualnie wyszukuje sygnat Bluetooth®
bezprzewodowej sondy Traeger.

WOODRIDGE

Gdy grill pomysinie potaczy sie z bezprzewodowg sondg
Traeger, na ekranie pojawi sie zielony znacznik wyboru i ikona
sondy z cyfrg 1 lub Sli jest to pierwsza sonda sparowana z
grillem, zaswieci sie . Jesli jest to druga sonda sparowana z
grillem, zaswieci sie .

Na pasku menu sondy pod ekranem bedzie teraz widoczna
podswietlona ikona sondy (petna jasnosc¢), wskazujgca, ze
sonda jest podtgczona. Po pieciu sekundach ikona sondy
przygasnie, wskazujgc, ze nie jest juz wybrana, a grill powrdci
do ustawienia Dodaj Bluetooth®. Mozesz powtdrzy¢ kroki 1-6,
aby sparowac¢ drugg sonde.

Wyjmij bezprzewodowg sonde Traeger ze stacji dokujgcej i
przytrzymaj jg blisko (w odlegtosci do 3 stop) kontrolera
Traeger® Woodridge™ Girill.

WAZNE: Bezprzewodowe sondy Traeger muszg zostac usuniete

i parowane

pojedynczo i znajdowac sie w zasiegu grilla. Zapewni to, ze grill
bedzie odbierac tylko jeden sygnat Bluetooth® na raz. Sonda
zaczyna nadawac sygnat po wyjeciu ze stacji dokujgcej.

UWAGA: Parowanie jest procesem jednorazowym. Po
pomysinym sparowaniu bezprzewodowej sondy Traeger z
grillem Traeger® Woodridge™, grill rozpoznaje te sonde, gdy
jest ona aktywna (natadowana i wyjeta ze stacji dokujgcej) i
znajduje sie w zasiegu grilla.

Jesli parowanie nie powiodto sie, wyswietlany jest komunikat
o btedzie. Moze to by¢ spowodowane jedng z ponizszych
przyczyn:

A. Bateria sondy moze by¢ roztadowana. Sprawdz, czy sonda
jest w petni natadowana i sprébuj ponownie. Moze to
wymagacé wymiany baterii w stacji dokujgcej sondy i
zapewnienia czasu na jej natadowanie (zalecamy cztery
godziny).

B.  Grill moze odbieraé¢ wiele sygnatow Bluetooth®
bezprzewodowej sondy Traeger. Upewnij sie, ze tylko
jedna sonda jest wyjeta ze stacji dokujgcej i znajduje sie w
zasiegu sterownika grilla (im blizej, tym lepiej). Umiesé
kazdg inng bezprzewodowg sonde Traeger w stacji
dokujgcej, aby uniemozliwi¢ jej wysytanie sygnatu
Bluetooth®.

C. Sonda jest juz sparowana z innym grillem Traeger®
Woodridge™. Sondy bedg parowane tylko z jednym
grillem na raz. Jesli chcesz przesta¢ uzywac sondy z
innym grillem i zacza¢ uzywac jej z tym grillem, musisz
uzy¢ sterowania grillem, aby "zapomnie¢" sonde z
poprzedniego grilla przed rozpoczegciem procesu
parowania z tym grillem (patrz nastepna sekcja).



USUWANIE WCZESNIEJ SPAROWANEJ BEZPRZEWODOWEJ SONDY TRAEGER Z GRILLA

WOODRIDGE o WOODRIDGE

Jesli chcesz odtgczy¢ lub sparowaé bezprzewodowg sonde Obro¢ pokretto wyboru, aby pods$wietli¢ sonde bezprzewodowg
Traeger, dotknij przycisku sondy. Traeger, ktdérg chcesz odtgczy¢, sonde 1 lub 2.

UWAGA: Jesli chcesz odtgczy¢ sonde przewodowa, po prostu wyjmij jg z

gniazda.

WOODRIDGE
WOODRIDGE

Gdy zgdana sonda jest podswietlona na pasku menu sondy pod

wyswietlaczem matrycy punktowej (sonda 1 pokazana powyzej) i Jesli sonda"zosta’ra porPyéInie odigczona, ustyszysz sygnat

wyswietlana jest biezgca temperatura sondy, nacisnij i dzwiekowy "odtgczono", a na wySW|etIacz'u pO'JaW’I sig animacja.

przytrzymaj pokretto wyboru przez trzy sekundy. Ikonla §ondy na pasku menu sondy zacznie migac, a nastepnie
zgasnie.

PODLACZANIE SOND PRZEWODOWYCH

Mozliwe jest podtgczenie do dwdch sond przewodowych za
pomocg fizycznych gniazd sond po lewej stronie sterownika.

Po podigczeniu sonda przewodowa moze by¢ uzywana
poprzez dotkniecie przycisku sondy, podobnie jak
bezprzewodowa sonda Bluetooth® Traeger.

WOODRIDGE

25 TRAEGER.



JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA

CIAG DALSZY
SONDY ciaG paLszy

USTAWIENIE ALARMU TEMPERATURY DOCELOWEJ DLA SOND

Nigdy wiecej nie rozgotujesz, ani nie przypalisz potraw biatkowych! Uzyj sterownik lub aplikacji Traeger, aby ustawi¢ alarm celu sondy,
ktory powiadomi Cie, gdy sonda osiggnie docelowg temperature wewnetrzng. Mozesz ustawi¢ temperature docelowg dla sond
przewodowych lub bezprzewodowych Traeger.

WOODRIDGE

Wsun sonde az do naciecia, w najgrubszg czes¢ produktu —
unikajgc dotykania kosci lub szczegdlnie ttustych czesci. Sonda
musi znajdowac sie w miesie co najmniej dwa cale (5,1 cm). Ta
sonda moze nie by¢ odpowiednia, jesli nie mozna jej wsung¢é
na gtebokos¢ 5,1 cm w najgrubszg czes¢ produktu. Po
wiozeniu sondy zataduj jedzenie na rozgrzany grill.

WOODRIDGE

Z menu sondy, uzyj pokretta wyboru, aby przetgczac sie i
podswietla¢ wszystkie sondy, ktore sg aktualnie podtgczone i
aktywne. Na pasku menu sondy zaswieci sig ikona i
wyswietlona zostanie biezgca temperatura sondy.

26

Dotknij przycisku sondy.
UWAGA: Po nacisnieciu tego przycisku, jesli zamiast

temperatury sondy wyswietla sie symbol ,,

oznacza to, ze zadna sonda nie jest aktualnie podtgczona lub
aktywna. Instrukcje dotyczgce tgczenia/parowania znajdujg sie w
czesci "Parowanie bezprzewodowej sondy Bluetooth® Traeger".

WOODRIDGE

Gdy zgdana sonda zostanie pods$wietlona na pasku menu sondy
(w tym przykfadzie sonda Bluetooth® 1), nacisnij pokretto wyboru,
aby jg wybrac.



WOODRIDGE WOODRIDGE

Po naci$nieciu pokretta wyboru cyfry na ekranie bedg migac, Nacisnij pokretto wyboru, aby potwierdzi¢.
wskazujgc, ze jestes w trybie wyboru. Obré¢ pokretto wyboru
do zadanej temperatury wewnetrznej bramki.

WOODRIDGE

Po potwierdzeniu wyboru temperatura docelowa na ekranie
zmieni kolor na niebieski. Po potwierdzeniu, wyswietlacz
bedzie na przemian pokazywat temperature docelowg (na
niebiesko) i biezgcg temperature sondy (na biato), gdy ta
sonda jest podswietlona.

Ikona sondy na pasku menu sondy zmienia kolor na niebieski,
wskazujgc, ze cel zostat ustawiony. Sterownik powiadomi
uzytkownika o osiggnieciu temperatury docelowe;.



JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA

CIAG DALSZY
EDYTOWANIE LUB ANULOWANIE ALARMU TEMPERATURY DOCELOWEJ

WOODRIDGE WOODRIDGE

EDYTOWANIE: Jesli chcesz edytowac biezgcy alarm ANULOWANIE: Jesli chcesz anulowa¢ alarm docelowej
docelowej temperatury sondy, po prostu dotknij przycisku temperatury sondy, po prostu dotknij przycisku sondy i uzyj
sondy, obrdc¢ pokretto wyboru, aby podswietli¢ Zzgdang sonde pokretta wyboru, aby przej$¢ do zgdanej sondy (w tym

na pasku menu sondy i nacis$nij pokretto. Obré¢ pokretto przyktadzie sonda Bluetooth® 1). Nastepnie nacisnij i
wyboru do zgdanej temperatury i nacisnij , aby zablokowac przytrzymaj pokretto wyboru przez trzy sekundy. Po
ustawienie. nacisnieciu i przytrzymaniu pokretta wyboru alarm celu

zostanie anulowany, a cyfry powrécg do koloru biatego i
wyswietlg biezgcy odczyt temperatury sondy.
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FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

Funkcja Keep Warm moze by¢ uzywana jako skrot do ustawien temperatury. Wybranie tego trybu spowoduje utrzymanie temperatury grilla
na poziomie 82°C (180°F).

UWAGA: Funkcja utrzymywania ciepta nie jest przeznaczona do gotowania zywnosci zgodnie z odpowiednimi standardami

bezpieczenstwa zywnosci.

GRILLNAME >

Funkcja Keep Warm moze by¢ wtgczona tylko w aplikaciji Po wybraniu opcji Keep Warm w aplikacji, na ekranie grilla
Traeger. (Instrukcje dotyczgce podtgczenia grilla do WiFIRE® zostanie odtworzona animacja, a grill zacznie obnizac
znajduja sie na stronie 14). Upewnij sie, ze grill jest wigczony i temperature do 180°F (82°C).

aktywnie pracuje. Po nawigzaniu potgczenia znajdz tryb Keep
Warm w aplikacji Traeger i dotknij, aby go wybrac.

WOODRIDGE

Gdy grill osiggnie 180°F (82°C), animacja Keep Warm zajmie
czwarte miejsce na ekranie do momentu zmiany temperatury lub
wytgczenia grilla.
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JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA

CIAG DALSZY
TIMER

Timer mozna ustawi¢, monitorowa¢, edytowa¢ lub anulowaé na sterowniku lub w aplikacji Traeger.
NASTAWA TIMERA

WOODRIDGE WOODRIDGE

Dotknij przycisku TIMER. H i M bedg krotko miga¢, wskazujgc, ze mozna ustawi¢ godziny po lewej
stronie i minuty po prawej stronie. Godziny beda migac¢ jako pierwsze.
Obroé¢ pokretto wyboru do zgdanych godzin, a nastepnie nacisnij pokretto,
aby je zablokowac. Jesli nie chcesz ustawia¢ zadnych godzin, naci$nij
pokretto wyboru, gdy na ekranie wyswietlana jest godzina 00:00.

WOODRIDGE
WOODRIDGE

Minuty bedg teraz migaé. Obro¢ pokretto wyboru do zgdanych

. . L . ¢ Na ekranie zostanie odtworzona animacja timera, aby wskazac, ze
minut, a nastepnie nacisnij pokretto, aby je zablokowac.

timer zostat pomysinie ustawiony. Przycisk LED timera pozostanie
podswietlony, gdy ustawiony jest timer. Po wybraniu przycisku
timera pozostaty czas zostanie wyswietlony na ekranie.
ANULOWANIE TIMERA Gdy pozostaty czas spadnie ponizej godziny, wyswietlacz przetgczy
sie z wyswietlania "godziny : minuty" na "minuty : sekundy".

= WOODRIDGE

Dotknij przycisku timera, aby wyswietli¢ pozostaty czas.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk timera przez trzy sekundy, aby
wyczys$ci¢ timer.
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ZMIANA JEDNOSTEK TEMPERATURY

WOODRIDGE WOODRIDGE

Kliknij przycisk menu. Obracaj pokrettem wyboru, az na pasku menu zaswieci sie
ikona "F/C". Nacisnij pokretto, aby przejs¢ do trybu wyboru.

WOODRIDGE WOODRIDGE

Obré¢ pokretto wyboru do zgdanego ustawienia: F jak Nacisnij pokretto wyboru, aby zablokowa¢ i potwierdzi¢ wybor.
Fahrenheit lub C jak Celsjusz.

WOODRIDGE

Wr6¢ do ekranu bezczynnosci lub ekranu gtéwnego, dotykajgc
przycisku menu. Wyswietlone zostang wybrane jednostki.



JAK KORZYSTAC Z DODATKOWYCH FUNKCJI GRILLA cic

DALSZY

FUNKCJA ZALEWANIA SLIMAKA

Zalanie slimaka pozwoli na jego reczne przesuwanie. Funkcji tej nalezy uzy¢ w celu usuniecia pelletu z rury podajnika slimakowego lub
w celu napetnienia podajnika slimakowego pelletem po jego wyczerpaniu.

OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE POZAROWE
ZAWSZE POZWOL GRILLOWI CALKOWICIE OSTYGNAG
PRZED UZYCIEM FUNKCJI ZALEWANIA SLIMAKA.

Upewnij sie, ze grill jest wytgczony i nie jest uzywany. Zdejmij Upewnij sie, ze palenisko nie jest petne pelletu.
ruszty grilla, tace ociekowg i przegrode termiczng.

WOODRIDGE

Gdy grill jest w trybie bezczynnosci (wyswietlacz pokazuje: - - - F),
nacisnij i przytrzymaj zaréwno przycisk wigczania/wytgczania, jak
i pokretto wyboru. Slimak zacznie sie poruszaé, a na ekranie
zostanie wyswietlona animacja ruchu slimaka.

Jesli uzywasz tej funkcji do dostarczania swiezego pelletu do
paleniska, przytrzymaj przycisk zapalania/wytgczania i pokretto
wyboru, az pellet zacznie spadac do paleniska, a nastepnie
zwolnij oba przyciski. W przypadku korzystania z tej funkcji w celu
usuniecia pelletu z paleniska, nalezy przytrzymacé pokretto
zaptonu/wytgczenia i wyboru, az caty pellet zostanie usuniety.

Po zalaniu slimaka sprawdz palenisko i usun wszystko, co do
niego wpadto. Przed rozpaleniem upewnij sie, ze palenisko
jest czyste i puste.
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CZYSZCZENIE ZBIORNIKA

Twdj Grill Traeger® posiada system czyszczenia zasobnika, ktéry umozliwia usuwanie pelletu z zasobnika lub szybkg zmiane jednego
smaku pelletu na inny bez bataganu.

Nacisnij gtéwny wytgcznik zasilania do pozycji OFF (O)
i odigcz przewdd zasilajgcy. Jesli grill jest jeszcze goracy,
pozostaw go do catkowitego ostygniecia.

UWAGA: Wyglad wtyczki moze sie rézni¢ w zaleznosci od
regionu.

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM
WYSTEPUJE NIEBEZPIECZNE NAPIECIE, KTORE
MOZE SPOWODOWAC PORAZENIE PRADEM,
OPARZENIA LUB SMIERC.
= ZABEZPIECZENIE PRZED ZWARCIEM DOZIEMNYM
(GFCI) MUSI BYC ZAPEWNIONE W OBWODZIE
(OBWODACH) LUB GNIAZDKU (GNIAZDKACH), KTORE
MAJA BYC UZYWANE DO OBStUGI GRILLA TRAEGER®.

Odkre¢ pokretto z tytu skrzynki $limaka i otwérz drzwiczki
uwalniajgce pelety. Pellet bedzie oprézniany do pojemnika na
pellet StayDry™. Odessij pozostate trociny ze zbiornika.

OSTRZEZENIE! NIE OPROZNIAJ ZASOBNIKA,
DOPOKI GRILL CALKOWICIE NIE OSTYGNIE, A
ZASILANIE NIE ZOSTANIE WYtACZONE,

W PRZECIWNYM RAZIE PELLET MOGAZE BYC BARDZO GORACY.

OSTRZEZENIE! NIE WKEADAJ RAK DO LEJA
ZASYPOWEGO POZA KRATKA ZABEZPIECZAJACA.
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Przed opréznieniem zasobnika upewnij sie, ze pojemnik na
pellet Traeger® StayDry™ (sprzedawany oddzielnie) jest
umieszczony bezposrednio pod drzwiczkami zwalniajgcymi
pellet.

Po oproznieniu pojemnika nalezy zamkng¢ drzwiczki i dokrecic

pokretto. Uzupetnij zasobnik

HARDWOOD.

innym pelletem TRAEGER

TRAEGER.



KONSERWACJA GRILLA

Uwielbiasz bekon, kietbase i mostek? My tez, ale po przyrzadzeniu
tych bardziej thustych kawatkéw miesa, usuniecie ttuszczu z grilla
jest wazniejsze niz kiedykolwiek. Na szcze$cie jest to fatwe do
wykonania. Gdy grill ostygnie do temperatury pokojowej, nalezy
zeskrobac ruszt i wytrzec tluszcz z tacki ociekowej (nalezy uwazag,
aby sie nie poparzy¢). Dzieki temu nastepnym razem wszystko
bedzie dziata¢ bez zarzutu, zwtaszcza jesli planujesz gotowaé co$
na gorgco i szybko!

OSTRZEZENIE Zagrozenie pozarem: Pozary
spowodowane tluszczem sg najczesciej spowodowane

niewlasciwg konserwacjg grilla
czyszczenie go z tluszczu.

Przed przystgpieniem do ponizszych czynnosci
konserwacyjnych nalezy ustawi¢ gtowny wytgcznik zasilania w
potozeniu OFF (O) i odtgczy¢ przewdd zasilajacy.

poprzez nieregularne

PRZED KAZDYM GOTOWANIEM:

Usun wszelkie osady z tacy ociekowej lub wymien wktadke tacy
ociekowej. Sprawdz wktadke EZ-Clean™ Grease + Ash Keg, oproznij ja,
jesli jest petna, i wymien na nowg wktadke EZ-Clean™ Grease + Ash
Keg.

WSKAZOWKA: Tace ociekowg nalezy przykrywaé

wkfadkami  marki Traeger.

wytgcznie oryginalnymi
Uzywanie folii lub innych materiatéw znaczgco wptynie na
wydajno$¢ grilla i moze uszkodzi¢ tace ociekowa lub grill.

PO KAZDYM UZYCIU:

Po wytgczeniu usuh nadmiar jedzenia z rusztéw, gdy jest jeszcze ciepte.
Zeskrob caty tluszcz do pojemnika na ttuszcz i popiot EZ-Clean™.
Zainstaluj ponownie ostone.

UWAGA: Podczas usuwania smaru nie nalezy uzywa¢ metalowego

skrobaka.

[PL¥AFIIANT Aby unikngé obrazen, upewnij sie, ze caty popiét zostat
schtodzony przed rozpoczeciem czyszczenia.

RAZ W MIESIACU:

Sprawdz palenisko i usun popiét z jego wnetrza, otoczenia i spodu. Odkurz
popidt z wnetrza paleniska. Zeskrob kreozot z tylnej Scianki i tylnej czesci
pokrywy grilla. Przetrzyj wneke grilla $Srodkiem Traeger® Grill Cleaner.
Wyjmij i wyczys$¢ rynne spustowg ttuszczu. Usun popidt, zamiatajgc go do
pojemnika na ttuszcz i popiot EZ-Clean™.

UWAGA: Podczas usuwania kreozotu nie nalezy uzywaé metalowego

skrobaka.

4. W ZALEZNOSCI OD POTRZEB:

Wymienh wkitadke EZ-Clean™ Grease + Ash Keg po zapetnieniu.
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SPRAWDZANIE POJEMNIKA EZ-CLEAN™ NA TLUSZCZ |
POPIOL PRZED KAZDYM GOTOWANIEM:

Przed sprawdzeniem pojemnika na ttuszcz i popiot
EZ-Clean™ nalezy upewni¢ sie, ze grill jest ZIMNY, a popi6t
wygaszony.

Nieoproznienie pojemnika na tuszcz i popiét EZ-
Clean™ moze spowodowac powazny pozar.

Pod korpusem grilla znajduje sie pojemnik, ktory zbiera zaréwno
popidt, jak i ttuszcz. Powinien on by¢ sprawdzany przed kazdym
uzyciem i oprozniany, gdy jest petny. Aby wyjac¢ i sprawdzic¢
pojemnik, wystarczy go chwycic¢

obiema rekami i wysung¢. Wyja¢ jednorazowg wktadke i zastagpic jg
nowag. Patrz Krok 10, Usuwanie popiotu, aby uzyskac¢ informacje na
temat prawidtowego usuwania popiotu.

UWAGA: wkiadki do pojemnikéw Traeger pomogg utrzymac
czystos¢ i utatwig zadanie.

CZYSZCZENIE SYSTEMU ZARZADZANIA TLUSZCZEM
TRAEGER® ("TGMS"):

Podczas gotowania ttuszcz bedzie kapat na (i) tacke ociekowg i
bedzie kierowany do (ii) rynienki spustowej tluszczu,

(iii) do zebrania w pojemniku na ttuszcz i popidt EZ-Clean™. Te trzy
elementy skiadajg sie na system zarzadzania tluszczem Traeger®
(TGMS). Ttuszcz gromadzi sie we wszystkich tych miejscach i
powinien by¢ regularnie czyszczony, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru.
Czestotliwo$¢ czyszczenia TGMS zalezy od zawartosci ttuszczu w
zywnosci. Bardziej ttuste potrawy bedg wymagaty czestszego
czyszczenia TGMS, a czasami konieczne bedzie czyszczenie TGMS
po kazdym gotowaniu.

Widoczne kawatki jedzenia i kawatki stwardniatego smaru lub
innych osadéw wskazujg na potrzebe czyszczenia.

Wszystkie elementy systemu TGMS powinny by¢ sprawdzane przed
kazdym uzyciem pod katem oznak gromadzenia sie smaru.

Nagromadzony ttuszcz jest tatwiejszy do usuniecia,
gdy grill jest jeszcze ciepty — nie goragcy. Uwazaj, aby sie nie
poparzy¢. Podczas czyszczenia nalezy zawsze nosi¢ rekawice
chronigce przed wysoka temperatura.

Wyczys¢ ttuszcz z rynienki spustowej ttuszczu. Zalecamy regularne
czyszczenie tego miejsca.

Zdejmij wszystkie ruszty grilla. Zapewni to dostep do otworu
spustowego ttuszczu wewnatrz grilla. Za pomocg sztywnego,
niemetalowego narzedzia zgarnij ttuszcz zgromadzony na tacy
ociekowej w dét przez rynienke spustowg ttuszczu. Duza czes$¢
poluzowanego ttuszczu moze zosta¢ zepchnigta przez rynne
spustowg ttuszczu i wpadnie do pojemnika na ttuszcz i popiét EZ-
Clean™. Wytrzyj pozostatosci ttuszczu recznikami papierowymi lub
jednorazowymi szmatkami.

Regularnie usuwaj tluszcz z wnetrza grilla, spodu i bokow. Jesli
ttuszcz sie nagromadzi, moze dojs¢ do pozaru.

Zeskrob ttuszcz z wnetrza grilla za pomocg sztywnego,
niemetalowego narzedzia. Duzg czes$¢ poluzowanego ttuszczu
mozna usung¢ za pomocg recznikéw papierowych lub
jednorazowych szmatek. Nadmiar zeskrobanego popiotu mozna
usung¢ za pomocg odkurzacza, jak opisano w kroku 9 (ponizej)
podczas czyszczenia paleniska z popiotu.

Sprawdz i wyczysc¢ przegrode termiczng z ttuszczu lub
zanieczyszczen.
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USUWANIE KREOZOTU:

Podczas powolnego spalania pelletu drzewnego wytwarza sie
smota i inne opary organiczne, ktore fgczg sie z wydalang wilgocia,
tworzgc kreozot. Opary kreozotu skraplajg sie w stosunkowo
chtodnym otworze wylotowym wolno palgcego sie ognia. W
rezultacie kreozot gromadzi sie na wykfadzinie wylotu spalin. Po
zapaleniu kreozot tworzy niezwykle goracy ogien. Unoszace sie w
powietrzu czasteczki ttuszczu bedg przemieszczac sie przez
komore gotowania, a niektére z nich bedg gromadzic¢ sie na
wyktadzinie wylotu spalin, podobnie jak kreozot, co moze
przyczynic sig do pozaru.

Okresowo zeskrobuj kreozot i nagromadzony ttuszcz z tylnej Scianki
i tylnej czesci pokrywy grilla. Po usunieciu pozostatosci kreozotu i
tluszczu z wewnetrznej wyktadziny i szczelin wentylacyjnych w tym
systemie dolnego ciggu, wigkszos$¢

mozna usung¢ za pomocg recznikbw papierowych lub
jednorazowych szmatek. Nie rozpylaj wody ani innych ptynnych
srodkoéw czyszczacych na wnetrze grilla w celu usunigcia
kreozotu.

UWAGA: Sprawdzaj ukfad odprowadzajgcy Traeger® za kazdym

razem, gdy
uzupetniasz zasobnik pelletem, aby okresli¢, kiedy doszto do
nagromadzenia kreozotu i/lub smaru.

Gdy nagromadzi sie kreozot lub tluszcz, nalezy go usung¢, aby
zmniejszy¢ ryzyko pozaru.

ZBIORNIK ZEWNETRZNY:

Jesli grill jest przechowywany na zewnatrz, nalezy uwazac,
aby woda nie dostata sie do zbiornika na pellet. Pellet drzewny
rozszerza sie znacznie, gdy jest mokry i moze zablokowac slimak.
Girill, ktory nie jest uzywany, nalezy zawsze przykrywac ostong
Traeger® Grill Cover. Tg dopasowang ostone mozna naby¢ na stronie
traeger.com.

USUWANIE POPIOLU Z WNETRZA | WOKOL PALENISKA (PO
OKOLO 20 GODZINACH GOTOWANIA):

Przed przystgpieniem do czyszczenia popiotu
upewnij sie, ze grill jest ZIMNY, a popiot wygaszony i ZIMNY.
Usuwanie popiotu powinno odbywac sie

wytgcznie zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Nadmiar popiotu w palenisku utrudni zapton i moze spowodowac
wygasniecie ognia. Palenisko powinno by¢ regularnie sprawdzane i
czyszczone w celu usunigcia nagromadzonego popiotu. Tak jak juz
wspomnieliSmy, czyszczenie popiotu z paleniska i wokét niego
powinno si¢ robi¢ tylko wtedy, gdy grill i popiét sa ZIMNE.

Zdejmij ruszty grilla, tace ociekowsg, przegrode termiczng, ostone
przeciwzarowg i rynne spustowg ttuszczu, aby zapewni¢ dostep do
paleniska i wnetrza grilla. Wiekszos$¢ popiotu poza paleniskiem
mozna usung¢ z grilla za pomocg odkurzacza do popiotu.
Dedykowany odkurzacz jest najlepszym sposobem
na usunigcie popiotu z paleniska, ale nalezy to robi¢ z najwyzszg
ostroznoscig, aby unikng¢ ryzyka pozaru. Tak jak juz wspomnielismy,
czyszczenie popiotu z paleniska i wokot niego powinno sie robic tylko
wtedy, gdy grill i popiét sg ZIMNE.

TRAEGER.



KONSERWACJA GRILA ciacoacszy

Do tego zadania najlepiej nadaje sie odkurzacz do popiotu z
metalowym pojemnikiem bez worka. Jednak prawie kazdy
odkurzacz bedzie dziatat bezpiecznie, jesli ta procedura
bedzie prawidtowo wykonywana.

Po upewnieniu sie, ze popiét w palenisku jest ZIMNY, nalezy
odkurzy¢ popiét z wnetrza paleniska.

a. Jesli posiadany odkurzacz jest modelem bezworkowym,
nalezy oprézni¢ komore zbierajgcg z nagromadzonych
wczesniej zanieczyszczen. Nastepnie odkurz popiot z
wnetrza paleniska. Po wyczyszczeniu paleniska nalezy
niezwtocznie oprézni¢ komore spalania do metalowego
pojemnika, postepujgc w sposéb opisany ponizej w
czesci Usuwanie popiotu. Upewnij sie, ze w komorze
zbiorczej nie pozostaty zadne resztki popiotu.

b. Jesli odkurzacz jest modelem wykorzystujgcym worek
jednorazowy, nalezy zainstalowa¢ w urzgdzeniu
nieuzywany worek. Nastepnie odkurz popiét z wnetrza
paleniska. Gdy palenisko jest juz czyste,
wyjaé worek z odkurzacza i umiesci¢ go w metalowym
pojemniku, z ktérym nalezy postepowaé w sposob opisany
w sekgji Utylizacja popiotu ponize;j.

10. UTYLIZACJA POPIOLU:

Popidt powinien byé zawsze catkowicie zimny
przed uzyciem. Popiot nalezy umiescic w metalowym
pojemniku ze szczelnie dopasowang pokrywg. Zamknigty
pojemnik z popiotem nalezy umiesci¢ na niepalnej podtodze
lub na ziemi, z dala od wszelkich materiatow palnych, do
czasu ostatecznej utylizacji. Popiot nalezy przechowywac¢ w
zamknietym pojemniku do czasu jego usunigcia.

11. CZYSZCZENIE RUSZTOW GRILLA:

Czyszczenie rusztow grilla dziata najlepiej,
gdy sg one jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzyc¢.
Podczas czyszczenia nalezy zawsze nosic rekawice
chronigce przed wysoka temperaturg. Zalecamy trzymanie
skrobaka w poblizu grilla. Po wyjeciu potrawy nalezy szybko
wyszczotkowaé ruszt.

Zajmuje to tylko minute, grill bedzie gotowy do nastepnego
uzycia.
CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH:

Przed rozpoczeciem czyszczenia naci$nij
gtéwny wytacznik zasilania do pozycji OFF (O) i odtgacz
przewod zasilajacy.

Uzyj jednorazowej szmatki lub Sciereczki zwilzonej srodkiem
Traeger® Grill Cleaner lub cieptg woda z mydtem, aby
wytrze¢ tluszcz z zewnetrznej czesci grilla. NIE uzywaj
srodkow do czyszczenia piekarnikow, sciernych srodkow
czyszczacych ani Sciernych padow czyszczgcych na
zewnetrznych powierzchniach grilla.

TESTOWANIE GRILLA PO CZYSZCZENIU:

Przed wymiang rynienki spustowej ttuszczu, ostony
przeciwzarowej, przegrody termicznej, tacy ociekowej i
rusztow grilla podtgcz przewdd zasilajgcy do prawidiowo
uziemionego gniazdka elektrycznego zabezpieczonego
wytgcznikiem réznicowo-prgdowym (GFCI), wcisnij gtowny
wytgcznik zasilania do pozycji ON (I). Ustaw temperature i
nacisnij przycisk wigczania/wytgczania. Pellet powinien
wpasc¢ do paleniska, a zar powinien zaczgc¢ sie nagrzewac
(zacznie zmieniac¢ kolor na czerwono).

Nie dotykaj goracego preta.

Gdy z paleniska zaczng wydobywac sie ptomienie, uruchom
cykl wytgczania. Pozostaw grill do ostygniecia. Teraz mozesz
umiesci¢ rynne spustowg ttuszczu, ostone przeciwzarowa,
przegrode termiczng, tace ociekowa, ruszty grilla i zywnos$c¢ z
powrotem w grillu.

PRZEWOD ZASILAJACY
Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢
na specjalny przewod dostepny w firmie Traeger.

CZESTO ZADAWANE PYTANIA

Zeskanuj ten kod QR, aby przejs¢ do czesto
zadawanych pytan.

[=]

[m]%rog
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

KOMUNIKATY O BLEDACH

Cho¢ zdarza sie to rzadko, na panelu sterowania moze pojawi¢ sie komunikat o btedzie lub ostrzezenie.
Zeskanuj kod QR, aby przejs¢ do strony traeger.com/support, gdzie znajdziesz liste komunikatow o

btedach i sposoby ich rozwigzywania.




WSKAZOWKI DOTYCZACE
OBSLUGI

1.

Zawsze pracujemy nad poprawg wydajnosci grilla. Upewnij
sie, ze grill jest podtgczony i posiada najnowszg aktualizacje
oprogramowania sprzetowego. Instrukcje dotyczace
sprawdzania wersji oprogramowania sprzetowego mozna
znalez¢ na stronie traeger.com.

W trakcie grillowania mozna w dowolnym momencie zmienic
temperature, zwigkszajgc lub zmniejszajac temperature
gotowania. Temperatury nie powinny by¢ jednak czesto
zmieniane; spowoduje to ich wahania. Najlepszg praktyka
jest zapewnienie grillowi czasu na osiggnigcie zgdane;j
temperatury przed dokonaniem dodatkowych zmian
temperatury.

Zmiana miedzy stopniami Fahrenheita i Celsjusza: Dotknij
przycisku menu. Przewin pokrettem wyboru do ikony F/C.
Nacisnij pokretto, aby wybrac. Nastepnie wybierz F lub C za
pomoca pokretta wyboru i nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢.
Grill Traeger® zostat zaprojektowany do pracy z zamknietg
pokrywg przez caty czas. Otwarcie pokrywy grilla znacznie
wydtuza czas gotowania i powoduje spadek temperatury. Nie
otwieraj pokrywy przed osiggnieciem przez grill ustawionej
temperatury.

Nie nalezy przecigza¢ powierzchni gotowania nadmiernymi
ilosciami zywnosci, ktére siegajg poza krawedzie tacy
ociekowej. Moze to prowadzi¢ do zaktécen w prawidtowym
przeptywie powietrza i wydtuzy¢ czas osiggniecia ustawionej
temperatury, powodujgc nieprawidtowe dziatanie grilla.
Dostosuj temperature, a nie czas.

SERWIS

Zawsze bierz pod uwage rodzaj gotowanej potrawy:

« Ogolnie rzecz biorgc, cienkie potrawy wymagajg
wysokiej temperatury i krétszego czasu gotowania,
podczas gdy grubsze potrawy wymagajg niskiej
temperatury i dtuzszego czasu gotowania.

+  Warzywa gotujg sie diuzej niz mieso w tych samych
temperaturach.

» Zawsze sprawdzaj, czy temperatura wewnetrzna
gotowanego miesa osigga temperature bezpieczng do
spozycia.

* Umieszczenie na grillu zamrozonej, surowej, zimnej
lub w inny sposéb niedogotowanej zywnosci moze
spowodowac tymczasowy spadek temperatury
wewnetrznej grilla.

Utrzymuj grill w czystosci. Regularnie sprawdzaj grill pod
katem nagromadzonego tluszczu. Pozary tluszczu sg
spowodowane niewtasciwg konserwacja grilla i brakiem
konsekwentnego czyszczenia systemu odprowadzania
ttuszczu Traeger® Grease Management System (TGMS).
Nawet jesli w grillu jest wystarczajgco duzo miejsca, nalezy
zachowac ostrozno$¢ przy tadowaniu nadmiernych ilosci
zywnosci, ktéra moze uwalnia¢ duze ilosci thuszczu (na
przyktad ponad funt bekonu). Jesli grill nie byt dobrze
konserwowany lub jesli poprzedni kucharze wytworzyli duze
ilosci thuszczu, MUSISZ wyczysci¢ ttuszcz z grilla przed jego
ponownym uzyciem.

LEGENDARNA OBSLUGA KLIENTA TRAEGER jest najlepsza na rynku. Jesli masz
jakiekolwiek pytania dotyczace grilla Traeger® lub potrzebujesz wskazéwek dotyczgcych gotowania pierwszego
Swigtecznego indyka, nasi doswiadczeni eksperci sg do Twojej dyspozycji. Jestesmy do Twojej dyspozycji przez
365 dni w roku, takze w Swieta. Aby uzyska¢ pomoc w zakresie montazu, instalacji, bezpiecznej obstugi, czesci

lub ogdlnej obstugi klienta, mozesz skontaktowa¢ sie z nami pod adresem:

OBSLUGA KLIENTA TRAEGER
Telefon: US/CA: 1-800-TRAEGER 6:00-22:00 MT
Strona internetowa: support.traeger.com
Adres: TRAEGER PELLET GRILLS LLC

533 South 400 West
Salt Lake City, UT

84101

TRAEGER.



GWARANCJA NA GRILL TRAEGER®

10-LETNIA OGRANICZONA GWARANCJA

Traeger Pellet Grills LLC udziela gwarancji na niniejszy Traeger® Grill w odniesieniu do komponentéw,
zakresu i okresu gwarancji wymienionych w ponizszej tabeli, przy normalnym uzytkowaniu i odpowiedniej
konserwacji. Niniejsza gwarancja daje uzytkownikowi okre$lone prawa, a ponadto mogg mu przystugiwac inne
prawa, ktére moga roznic¢ sie w zaleznosci od stanu i prowincji. Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty
pierwotnego zakupu na stronie traeger.com lub od autoryzowanego sprzedawcy Traeger. Lista autoryzowanych
sprzedawcow Traeger jest dostepna na stronie https://www.traeger. com/dealers (zwanych tgcznie
"Autoryzowanymi Sprzedawcami"). Okres gwarancji i zakres czesci zamiennych sg nastepujace:

Okresy gwarancji i zakres ochrony
Komponenty Okres gwarancji Zakres

Korpus, nogi i pokrywa zasobnika 10 lat Brak rdzewienia
Sterownik, silnik slimaka, slimak i wentylator 3 lat Wady materiatowe i produkcyjne
Tacka ociekowa, ostona zarowa i przegroda 3 lat Wady materiatowe i produkcyjne

termiczna

Emaliowane ruszty do grilla 3 lat Brak rdzewienia
Gorgcy pret, przewdd, RTD i termopara 1 rok Wady materiatowe i produkcyjne

Sonda do miesa i bezprzewodowe sondy do miesa 1 rok Brak rdzewienia
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Catkowita odpowiedzialnos$¢ firmy Traeger i wytgczne zadoséuczynienie bedzie polega¢ na wymianie wadliwych czesci grilla Traeger®, jesli takie
istniejg. Oryginalne czesci zatwierdzone do zwrotu przez Dziat Obstugi Klienta firmy Traeger muszg zosta¢ zwrocone za przedptatg. Traeger moze
wymieni¢ wadliwe czesci na nowe lub odnowione, wedtug wtasnego uznania Traeger, w miare dostepnosci w ciggu dziewie¢dziesieciu dni. Bez
ograniczania powyzszych wytgczen, gwarancja nie obejmuje:

(i) uszkodzen farby spowodowanych pozarem ttuszczu, (ii) ekspozycji na promieniowanie UV, (iii) normalnego zuzycia; oraz (iv) wypaczenia tacy
ociekowej, ostony przeciwzarowej lub przegrody termiczne;j.

Grille Traeger sg zaprojektowane tak, aby byty modutowe i mogty by¢ tatwo naprawiane przez zwyktych uzytkownikéw. Catkowitym obowigzkiem
Traeger w ramach niniejszej gwarancji jest zapewnienie uzytkownikowi wymiany wszelkich wadliwych czesci oraz dostarczenie instrukcji dotyczgcych
samodzielnego dokonania wymiany. Traeger moze wymieni¢ wadliwe czesci na nowe lub odnowione. Traeger zastrzega sobie prawo do sprawdzenia
kazdego grilla (wysytka optacona przez Traeger) i przeanalizowania wszelkich informacji o uzytkowaniu, w tym, bez ograniczen, wszelkich cyfrowych
danych podtgczonych do grilla (w zakresie objetym naszg politykg ochrony danych). W celu zatwierdzenia i rozpatrzenia roszczenia gwarancyjnego
Traeger moze wymagaé dostarczenia uzasadnionych dowodéw dotyczgcych problemu, w tym udziatu w czatach wideo, rozmowach telefonicznych,
dostarczania zdje¢ i dostarczania innych istotnych informacji. Koszty robocizny zwigzane z wymiang wadliwych czesci oraz koszty transportu czesci
zostang pokryte na koszt uzytkownika.

Ograniczenia zawarte w ponizszym akapicie nie majg zastosowania do mieszkancéw Quebecu, do ktérych ma zastosowanie Ustawa o ochronie
konsumentéw w Quebecu.

DLA WIEKSZEJ PEWNOSCI | W PELNYM ZAKRESIE DOZWOLONYM PRZEZ PRAWO, TRAEGER PELLET GRILLS LLC NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI NA PODSTAWIE NINIEJSZEJ LUB JAKIEJKOLWIEK DOMNIEMANEJ GWARANCJI ZA SZKODY UBOCZNE, WTORNE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UTRATE DANYCH, SZKODY MORALNE, KARNE LUB ZWIEKSZONE, UTRATE ZYSKOW LUB PRZYCHODOW LUB
SPADEK WARTOSCI WYNIKAJACY Z LUB ZWIAZANY Z KORZYSTANIEM Z GRILLA, NIEZALEZNIE OD (A) TEGO, CZY TAKIE SZKODY BYLY
MOZLIWE DO PRZEWIDZENIA, (B) CZY FIRMA TRAEGER ZOSTAtA POINFORMOWANA O MOZLIWOSCI WYSTAPIENIA TAKICH SZKOD,
ORAZ (C) TEORII PRAWNEJ LUB ROWNOWAZNEJ (UMOWY, DELIKTU LUB INNEJ), NA KTOREJ OPIERA SIE ROSZCZENIE, | NIEZALEZNIE OD
NIESKUTECZNOSCI UZGODNIONEGO LUB INNEGO SRODKA ZARADCZYEGO W ODNIESIENIU DO JEGO ISTOTNEGO CELU. NINIEJSZA
GWARANCJA DAJE KLIENTOWI DETALICZNEMU OKRESLONE PRAWA, A KLIENT MOZE MIEC INNE PRAWA, KTORE ROZNIA SIE W
ZALEZNOSCI OD STANU | PROWINCJI. ZAMIAREM ZAROWNO UZYTKOWNIKA, JAK | FIRMY TRAEGER JEST ABY NINIEJSZA GWARANCJA
STANOWILA WYLACZNE ZADOSCUCZYNIENIE ZA WADLIWY GRILL.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jesli: (i) grill nie jest zmontowany lub obstugiwany zgodnie z instrukcjg obstugi Traeger dostarczong z tym grillem; (ii)
grill nie zostat zakupiony od autoryzowanego sprzedawcy; (iii) grill zostat odsprzedany lub wymieniony na innego wtasciciela; (iv) zostaty uzyte
jakiekolwiek komponenty, czesci lub akcesoria stron trzecich; (v) z grillem uzywano paliwa innego niz pellet drzewny przeznaczony do grilli na pellet
drzewny i grilli; (vi) w grillu uzywano pelletu drzewnego; (vii) grill byt uzywany w zastosowaniach komercyjnych lub gastronomicznych; (viii) uzytkownik
pozwolit, aby grill zostat uszkodzony, naduzywany lub w inny sposéb nie konserwowat grilla zgodnie z instrukcjami obstugi Traeger; lub

(ix) nastapita jakakolwiek niezatwierdzona modyfikacja tego grilla.

Nalezy pamieta¢, ze poniewaz Traeger nie jest w stanie nadzorowac¢ ani kontrolowa¢ jakosci swoich produktdw sprzedawanych przez
nieautoryzowanych sprzedawcow, gwarancja Traeger jest dostepna tylko w przypadku zakupu grilla od Autoryzowanego Sprzedawcy. Gwarancja
Traeger obejmuje wytgcznie produkty zakupione od Autoryzowanego Sprzedawcy.

Aby rozpatrzyé roszczenie gwarancyjne, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta firmy Traeger pod numerem telefonu lub adresem podanym
powyzej. Traeger wymaga dowodu daty zakupu od Autoryzowanego Sprzedawcy. Warto zachowa¢ paragon lub fakture wraz z niniejszg instrukcja.

Klienci spoza Stanéw Zjednoczonych i Kanady powinni pamietaé, ze NIE wszystkie zasady gwarancji okreslone w niniejszym dokumencie sg spéjne na
catym $wiecie. Klienci powinni skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem w swoim kraju z listy w International Support, aby uzyska¢ instrukcje
dotyczace roszczen gwarancyjnych specyficznych dla tego kraju. Proces opisany w niniejszym dokumencie nie bedzie dziatat w przypadku
miedzynarodowych zgtoszen gwarancyjnych.

DODATKOWE WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE GWARANCJI

+ Nie ponosimy odpowiedzialnosci za przedmioty zagubione w transporcie. Z tego powodu zdecydowanie zalecamy uzyskanie numeru sledzenia lub
potwierdzenia dostawy podczas wysyiki paczki.

» Produkt wystany do nas staje sie wlasnoscig Traeger i nie zostanie zwrocony uzytkownikowi.

Firma Traeger okresli, czy roszczenie gwarancyjne jest objete niniejszg politykg gwarancyjng wedtug wtasnego uznania, a nieprzestrzeganie
wymaganych procedur moze uniewazni¢ roszczenie gwarancyjne. Niniejsza gwarancja daje uzytkownikowi okreslone prawa, ktére moga sie rézni¢ w

zaleznosci od stanu, prowingji lub kraju.

WOOD FIRED GRILLS
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