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REWOLUCIR W GRILLOWANIU NA DREWNIE.
CHCEMY, ABYS W PELNI WYKORZYSTAE MOZLIWOSCI SWOJEGO TRAEGERA .
Po zeskanowaniu otrzymasz te instrukcje w réznych jezykach oraz dowiesz sie, jak skonfigurowac grill, jak go osuszy¢ i
jak najlepiej z niego korzystag..
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WANE SRODKI BEZPIECZENSTWA

PRZED INSTALACIA | UZYWANIEM GRILLA TRAEGER TFB88/TFBSTPUB

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCIE.

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEPRZESTRZEGANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW
(PRZESTRZENI POWIETRZNYCH) MIEDZY MATERIALAMI tATWOPALNYMI. DLATEGO NIEZWYKLE WAZNE
JEST, ABY PRODUKT BYL INSTALOWANY WYLACZNIE ZGODNIE Z NINIEJSZYMI INSTRUKCJAML..

Przy prawidtowej obstudze i konserwac;ji grill Traeger® do grillowania na twardym drewnie bedzie przez
diugie lata niezawodnie stuzyt i sprawiat rado$¢ — Tobie, Twoim przyjaciotom i rodzinie. Twoj nowy grill
Traeger® zostat specjalnie zaprojektowany, aby utatwi¢ przygotowywanie potraw i jednocze$nie zapewnic
optymalng wydajnos¢ podczas przyrzgdzania najsmaczniejszych dan.

Przed instalacjg nalezy doktadnie zapoznac sie z calg instrukcjg. Kazda osoba korzystajgca z tego grilla
powinna przeczytac jg w catosci przed pierwszym uzyciem. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowa¢ uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata, a nawet Smiercig. Informacje na temat ograniczen
oraz wymogoéw dotyczgcych kontroli instalacji w Pahstwa regionie mozna uzyskac¢ w lokalnym urzedzie
budowlanym lub w urzedzie ochrony srodowiska. Niniejszg instrukcje nalezy zachowag. Jesli grill
sktadajg Panstwo dla kogos innego, nalezy przekazac niniejszg instrukcje wtascicielowi, aby mogt jg

przeczyta¢ i zachowaé do wykorzystania w przysztoSci.

A NIEBEZPIECZENSTWO Niebezpieczenstwo

zatrucia tlenkiem wegla

Podczas spalania drewnianego pelletu powstaje tlenek
wegla, ktéry moze prowadzi¢ do choréb, powaznych
obrazen ciata i/lub $mierci. Przestrzegaj tych instrukgiji,
aby zapobiec zatruciu siebie, swojej rodziny, zwierzat
domowych lub innych oséb tym bezbarwnym i
bezwonnym gazem:

Grilla Traeger nalezy uzywac wytacznie na zewnatrz, w
dobrze wentylowanym miejscu. Ten grill jest przeznaczony
WYLACZNIE do uzytku na zewnatrz.

Grilla Traeger nigdy nie uzywajcie w zamknietym
pomieszczeniu lub w pomieszczeniu bez odpowiedniej
wentylacji.

Objawy zatrucia tlenkiem wegla: bdl glowy, zawroty
gtowy, ostabienie, nudnosci, wymioty, sennos$¢ i
dezorientacja. Tlenek wegla zmniejsza zdolnos¢ krwi do
transportu tlenu.

Niski poziom tlenu we krwi moze prowadzi¢ do utraty
przytomnosci i Smierci.

Jesli u was lub u innych oséb pojawig sie objawy
podobne do przezigbienia lub grypy, udajcie sie do
lekarza. Czesto zdarza sie, ze zatrucie tlenkiem wegla,
ktére mozna tatwo pomyli¢ z przeziebieniem lub grypa,
zostaje wykryte zbyt pézno.

Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykow

zwieksza skutki zatrucia tlenkiem wegla.

Tlenek wegla jest szczegdlnie toksyczny dla kobiet w
cigzy i ich dzieci, niemowlat, osob starszych, palaczy
oraz 0s6b z problemami krwi lub ukfadu krgzenia,
takimi jak anemia czy choroby serca.

A OSTRZEZENIE Niebezpieczenstwo pozaru

Podczas uzytkowania grilla Traeger® nalezy zachowac
MINIMALNA odlegto$¢ okoto 50 cm od wszystkich
materiatéw tatwopalnych w otoczeniu, w tym
drewnianych balustrad, elewacji budynkéw, ram
okiennych, mebli, drzew oraz pojemnikéw na odpady itp.
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Tego grilla nie nalezy instalowa¢ ani uzywac¢ w
pomieszczeniach zamknietych ani pod tatwopalnym
sufitem lub zadaszeniem.

Grilla Traeger nie nalezy instalowa¢ ani uzywac na
tatwopalnych podtogach ani na fatwopalnej
powierzchni.

Do schowka pod grillem nie nalezy wktada¢ pokrowca
ani zadnych materiatéw fatwopalnych.

Jesli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, nalezy usungé
garnki i patelnie, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru.




A OSTRZEZENIE Niebezpieczenstwo pozaru

Utrzymywac grill Traeger w czystosci. Przyczyng pozaréw
tluszczow jadalnych bywa niewtasciwa konserwacja grilla oraz
niedoktadne czyszczenie systemu Traeger® do usuwania
nadmiaru ttuszczu.

(patrz "Konserwacja grilla" na stronach 23-24).

Mimo ze w grillu jest wystarczajgco miejsca, nalezy
zachowac ostroznosc i nie wktada¢ do niego nadmierne;j
ilosci zywnosci lub zywnosci o wysokiej zawartosci

tluszczu (np. bekonu), ktére mogg uwalnia¢ duze ilosci
palnego tluszczu.

Nie umieszczaj zywnosci blisko krawedzi grilla, gdzie
Sciekajgcy ttuszcz moze oming¢ tacke ociekowq i spasc na
dno grilla. Tam mogtyby dosta¢ sie w kontakt z gorgcymi
weglami i zapali€ sie.

Nalezy dbac¢ o to, aby deflektor ciepta i tacka ociekowa
byty prawidtowo osadzone na swoich uchwytach
pozycjonujgcych. Jesli elementy nie sg prawidtowo
zainstalowane, bezposrednie dziatanie ciepta i

Sciekanie ttuszczu z paleniska moze prowadzi¢ do
zaptonu ttuszczu lub uszkodzenia systemu Traeger®

do usuwania nadmiaru tluszczu.

Nigdy nie uzywaj benzyny, paliwa do lamp, nafty, ptynnej
podpatki ani innych materiatow tatwopalnych do
rozpalania lub ,,ozywiania” ognia..

W poblizu grilla nigdy nie uzywaj ani nie sktaduj

ptynow fatwopalnych ani innych materiatow

tatwopalnych.

Nigdy nie probuj przegrzewac grilla poprzez dodawanie
nadmiernej ilosci pelletu lub innych materiatéw palnych do
paleniska lub zasobnika.

A NIEBEZPIECZENSTWO RSPA Ll [CREIs s

ttuszczu upewnij sie, ze drzwiczki grilla i pokrywa
zasobnika sg zamkniete, a jesli mozesz to zrobic
bezpiecznie — natychmiast odtgcz grill od sieci
elektrycznej. Oddal sie od grilla i poczekaj, az ogien
catkowicie zgasnie i urzgdzenie catkowicie ostygnie:

Nie przesuwaj grilla;

Nie wylewaj na grill wody a

Nie probujcie ttumi¢ ognia.

Przy zamknietej pokrywie grilla i zasobnika rozzarzone
wegle bedg miaty niedobdr tlenu i przestang sie palic.
Podczas palenia sie ttuszczu nigdy nie zostawiaj otwartej
pokrywy grilla ani pokrywy zasobnika; jesli drzwiczki grilla sg
otwarte, uzyj niepalnego narzedzia, ktére pozwoli ci
zamkna¢ drzwiczki grilla i jednoczesnie utrzymac
bezpieczng odlegtos¢ od grilla. Jesli ogieh wydostanie sie
poza grill, nalezy uzy¢ zatwierdzonej gasnicy do wszystkich
klas pozarow (klasa ABC). Jesli ogien wymknie sie spod
kontroli, natychmiast wezwij straz pozarng.

Po catkowitym wygasnieciu pozostaw grill do catkowitego
ostygniecia. Usun wszystko z wnetrza grilla, wigcznie ze
wszystkimi wewnetrznymi komponentami (ruszty grillowe,
tacka ociekowa i deflektor ciepta), garnkami i patelniami
oraz zywnoscig. Wyczys¢ caty grill, wigcznie z catym
ttuszczem nagromadzonym w systemie Traeger® do
usuwania ttuszczu (TGMS)

Usun z grilla i paleniska rowniez wszelki popidt i pellet (patrz
"Konserwacja grilla" na stronach 23-24). Umies$¢ z powrotem na
swoim miejscu deflektor ciepta, tacke ociekowg na tluszcz i
ruszty grillowe, ponownie wigcz grill i kontynuuj grillowanie.

A (oL 1i¥4 ¥4 [ PNiebezpieczenstwo pozaru

Przed czyszczeniem slimaka zawsze nalezy poczekac¢, az grill
catkowicie ostygnie.

A (e531:¥4F4 N[ PNiebezpieczenstwo poparzenia

Popiot powinien by¢ zawsze catkowicie wystudzony przed
rozpoczeciem jakiejkolwiek manipulacji. Popidt powinien by¢
przechowywany w metalowym pojemniku ze szczelnie
przylegajgcg pokrywg. Zamkniety pojemnik z popiotem
powinien by¢ umieszczony na niepalnej podtodze lub na ...
na ziemi, w bezpiecznej odlegtosci od wszystkich materiatow
tatwopalnych az do momentu catkowitej utylizacji. Popiot
powinien by¢ przechowywany w zamknietym pojemniku az
do momentu jego catkowitej utylizaciji.

A 0STRZEZENIE Niebezpieczenstwo poparzenia

Szereg elementéw grilla silnie sie nagrzewa podczas pracy.
Podczas pracy grilla i po niej nalezy uwazac, aby nie doszto
do poparzenia, dopdki grill jest gorgcy.
Nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru, gdy w jego poblizu
znajduja sie mate dzieci lub zwierzeta domowe.
Nigdy nie przemieszczaj grilla, gdy jest wigczony lub jesli
jest jeszcze goracy. Przed przemieszczeniem lub probg
transportu pozostaw grill do catkowitego ostygniecia i
zamknij drzwiczki grilla. Jesli grill po przygotowaniu
potraw transportuje sie samochodem, przed witozeniem
go do pojazdu upewnij sie, ze ogien catkowicie wygast i
grill jest zimny. Do paleniska w Zzadnym wypadku nie
wlewaj wody — dosztoby do zatkania Slimaka.
Nigdy nie doktadaj pelletu do rozpalonego paleniska
recznie. Jest to niebezpieczne i mozna sie powaznie
poparzy¢. Jesli podczas przygotowywania potrawy
skonczy sie pellet i grill zgasnie, poczekaj, az catkowicie
ostygnie, a nastgpnie rozpocznij proces od nowa. (Patrz
strona 22, "Czyszczenie zasobnika").
Nigdy nie przenos grilla z otwartg pokrywg. Przed
przemieszczeniem grilla zawsze zamknij jego pokrywe.

LR A=A [ ANiebezpieczernstwo zadymienia

W przypadku opdznionego zaptonu, gdy dym z grilla zmieni
sie z przezroczystego biatego na nietypowy, gesty,
nieprzezroczysty biaty dym, ktéry nastepnie przybiera z6itg
barwe natychmiast wytgcz grill gtdwnym wytgcznikiem z
tytu zasobnika na pellet lub odtgcz przewaod zasilajgcy. W
takim przypadku nie mozna rozpoczaé cyklu wytgczania.

A NI3:] ¥4 [ JoF4 I TOINie otwieraj drzwiczek

grilla w celu przewietrzenia. Nie zblizaj sie do grilla,
dopoki dym sie nie rozproszy i grill catkowicie nie
ostygnie.

TRAEGER.COM



WAZNE SRODKI BEZPIEGZENSTWA weueonsmn

Moze to by¢ nadcisnienie pelletu, spowodowane ich
czesciowym zaptonem. Jedli trwa to wystarczajgco dtugo,
nastepuje gromadzenie gazéw, ktére mogg sie zapalic. W
przypadku zaptonu tych gazéw nastepuje ich jednoczesne
wybuchowe spalanie, co powoduje gtosny huk, ktéry moze
przestraszy¢ i/lub zrani¢ osoby znajdujace sie w
bezposrednim sgsiedztwie grilla. Drzwiczki grilla moga sie
przy tym gwattownie otworzy¢ i zamkng¢. Zjawisko to bywa
niekiedy okreslane jako "bekniecie grilla" i nalezy go unikac.
Jesli grill nie jest wiasciwie konserwowany, jak opisano w
czesci "Konserwacja grilla" na stronach 23-24, moze doj$¢
do niebezpiecznego pozaru ttuszczu.

W przypadku ,bekniecia grilla“ nalezy poczekac, az
urzgdzenie catkowicie ostygnie, a nastepnie wyjgc
wszystkie elementy wewnetrzne (w tym ruszty, tacke
ociekowg i palenisko) oraz doktadnie usungc¢ caty popidt i
pellet z wnetrza grilla i paleniska (patrz strona 24,
‘Czyszczenie popiotu z wnetrza i okolic paleniska’).
Upewnij sie rowniez, ze ttuszcz i inne osady zostaty
usuniete (patrz strony 23—-24, ,Konserwacja grilla"). Usun
caty pellet z zasobnika na pellet. Uruchom podstawowg
sekwencje slimaka, aby wypchng¢ caty pellet ze Slimaka, a
nastepnie je zutylizuj. Wyczys¢ pellet z paleniska. Napetnij
zasobnik nowym pelletem i napetnij slimak (instrukcje
dotyczace napetniania slimaka znajdziesz w czesci
‘Wypalanie grilla’ na stronie 13).

A NIEBEZPIECZENSTWO NIRRT

ani w jego poblize znajduje sie na dnie zasobnika na pellet.
Jesli slimak sie obraca i reka zostanie w niego wciggnieta,
moze dojs¢ do powaznego urazu. Nie usuwaj

ostony woskowej z zasobnika na pellet. Jesli grill jest
wigczony lub podtaczony do zasilania, nie wolno w
obrebie slimaka ani w jego poblizu przeprowadzaé
zadnych czynnosci konserwacyjnych.

A (s 1¥4F 4\ [[JNiebezpieczenstwo porazenia pragdem

elektrycznym

Wystepuje niebezpieczne napiecie, ktére moze
spowodowac porazenie prgdem elektrycznym, oparzenia
lub $mierc.

W obwodzie (obwodach) lub gniazdku (gniazdkach),
ktore majg by¢ uzywane do obstugi tego grilla Traeger,
musi by¢ zainstalowane zabezpieczenie
przeciwporazeniowe (GFCI).

Jezeli w niniejszej instrukcji obstugi nie podano inaczej,
przed konserwacja grilla nalezy odtgczyc¢ przewdd
zasilajgcy.

Jesli uzywasz przedtuzacza, wybieraj wytgcznie modele
przeznaczone do uzytku zewnetrznego, aby zapobiec
porazeniu prgdem — zgodnie z instrukcjami i
ostrzezeniami dotgczonymi do produktu. Ten typ
przewodu jest oznaczony na ostonie literami ‘W-A’ lub
‘W’, na przyktad przediuzacz typu:

SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SIOW-A, SITW-
A lub SUITOW-A.

Jezeli uzywasz przedtuzacz, nalezy uzywac
uziemionego przedtuzacza nr 14 AWG.

Wtyczki grilla Traeger, gniazda przediuzacza ani wtyczki
przediuzacza w zaden sposob nie modyfikowaé, w tym
usuwania bolca uziemiajgcego .

Sprawdzi¢, czy przedtuzacz jest w dobrym stanie
technicznym. Przed kazdym uzyciem przedtuzacza
sprawdzi¢, czy nie ma poluzowanych lub odstonietych
przewodow oraz czy nie ma przecietej lub zuzytej
izolacji. W przypadku uszkodzenia nalezy je wymienic.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego przedituzacza.
Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest prawidiowo
podtgczony do przediuzacza.. Nie fgcz przedtuzaczy
ze soba.

Chroni¢ przedtuzacz przed $niegiem i stojgcg woda.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy i przedtuzacz
nie stwarzajg ryzyka potkniecia. Nie prowadz
przediuzacza przez okno ani drzwi.

Jedli nie uzywasz przedtuzacza, nalezy go

odtagczy¢ i przechowywac¢ w miejscu chronionym

przed stoficem i poza zasigegiem dzieci.

A OSTRZEZENIE

Nigdy nie modyfikuj tego grilla ani nie instaluj zadnych
czesci lub komponentow, ktére nie sg autoryzowane
przez firme Traeger do uzytku z tym grillem.
Jakakolwiek modyfikacja tego grilla lub instalacja
nieautoryzowanych czesci lub elementéw prowadzi do
utraty gwarancji i moze spowodowac zagrozenie
bezpieczenstwa, miedzy innymi pozar.

Zachowaj ostroznos¢ w poblizu dzieci — grill to nie
zabawka..

Do schowka pod grillem nie nalezy wktada¢ pokrowca
ani zadnych materiatéw fatwopalnych.

A (e YUZzywaj wiasciwego pelletu

Ten grill zostat zaprojektowany i zatwierdzony wytgcznie
do stosowania naturalnego pelletu drzewnego
przeznaczonego do grilli na pellet drzewny. Stosowanie
innego rodzaju paliwa w tym grillu skutkuje utratg
gwarancji, moze prowadzi¢ do zablokowania slimaka i
stanowi¢ zagrozenie dla bezpieczenstwa.

Aby osiagna¢ najlepsze wyniki i smak, uzywaj
oryginalnego pelletu TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Pellet drzewny przechowuj zawsze w suchym

miejscu, z dala od urzgdzeh grzewczych i innych
zrodet paliwa.

A (oR313¥4 =74 SN][NIE UZYWAJ PELLETU

OPALOWEGO. Nigdy nie uzywaj pelletu opatowego w grillu
— moze zawiera¢ niebezpieczne zanieczyszczenia i dodatki,
ktére mogg uszkodzi¢ urzgdzenie..



VNUY/XeIYMinimalna temperatura otoczenia
Gdy temperatura otoczenia spadnie ponizej -29 °C,
moze dojs¢ do uszkodzenia wyswietlacza sterownika.

L eI 1i¥4F4N[[Fesli podczas przygotowywania

potrawy zgasnie ogien w palenisku, wazne jest, aby
postepowac zgodnie z nastepujgcymi
wskazéwkami. W przypadku ich nieprzestrzegania
moze dojs¢ do niebezpiecznego "przepalenia” grilla
w wyniku nadmiaru niespalonego pelletu w
palenisku. Jest to czesto spowodowane
nieprawidtowg procedurg uruchamiania i/lub
wyczerpaniem sie pelletu.

Przekre¢ gtéwny wytgcznik z tytu zasobnika grilla
do pozycji OFF (O) i odtgcz przewdd zasilajgcy.
Pozwal grillowi catkowicie ostygngé. Otworz
pokrywe i wyjmij wszystkie potrawy, ruszty grillowe,
tacke ociekowa oraz deflektor ciepta.

Wyjmij caty pellet i popiot z wnetrza i okolicy
paleniska. (Zobacz instrukcje dotyczace
wiasciwego postepowania i utylizacji popiotu na
stronie 24.)

Przed wymiang deflektora ciepta, tacki ociekowej

i rusztow grillowych podtgcz przewdd zasilajgcy do
odpowiedniego uziemionego gniazdka
elektrycznego i wigcz przetgcznik (1). Pellet
powinien spadac¢ do paleniska, a grzatka zarzgca
powinna zaczg¢ sie rozgrzewac (zacznie
czerwieniec).

A UwAGA N dotykac gorgcej grzatki zarzace;j.

Gdy ptomienie zaczng wydobywac sie poza
palenisko, natychmiast wytgcz przetgcznik (O).
Pozwdl grillowi ostygngc¢. Teraz mozesz witozyc¢
deflektor ciepta, tacke ociekowg na ttuszcz, ruszty
grillowe oraz zywnos¢ z powrotem do grilla.
Nagromadzony tluszcz usuwa sie fatwiej, gdy

grill jest jeszcze ciepty - nie gorgcy. Uwazaj,

aby sie nie poparzy¢. Zalecamy uzywanie
rekawic ochronnych.

Specjalny odkurzacz jest najlepszym sposobem na
usuwanie popiotu z paleniska, ale nalezy to robi¢
bardzo ostroznie, aby unikngé niebezpieczenstwa
pozaru. Czyszczenie popiotu z paleniska i jego
otoczenia powinno by¢ ponownie wykonywane
tylko wtedy, gdy grill jest ZIMNY.

Czyszczenie rusztéw grillowych przebiega najlepiej,
gdy s

sg jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzyc¢.
Zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych
odpornych na wysoka temperature. Zalecamy
mie¢ w poblizu grilla szczotke czyszczgcyg z diugg
rgczka. Po wyjeciu potrawy ruszt grillowy szybko
wyczyszczacé szczotkg. Zajmie to tylko chwile i
przy nastepnym uzyciu grilla bedzie gotowy.

TRAEGER.COM
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SMAK JEST NAJWAINIEISZY.

DREWNO TO NIE TYLKO PALIWO, TO TAJNY
SKLADNIK.

el GOOD FOR ANYTHING

(Ll GREAT FOR:

APPLE v ™ ®
CHERRY - v |
Grube kawatki wotowiny wymagaja
HICKORY H v H ‘ wyrazistego drewna, takiego jak orzech
biaty lub mesquite.
MESQUITE | ™ | W L 4
PECAN | V| ™ [
SIGNATUREBLEND | | &/ |fwm | €
Dodaj pellet, a wasz grill natychmiast
stanie sie piecem na pizze na drewnie.

NOz

NO WORRIES MADE IN THE U.S.A.

Ciasto wisniowe pieczone na pellecie z
drewna twardego? Prosze bardzo.



CALKOWICIE NATURALNE
PELLET Z DREWNA TWARDEGO

SPOJNA WYDAINOSG | SMAK
INK PRODUKOWANY JEST NASZ PELLET WYTWARZANIE

o Pellet Zywi ogien i nadaje jedzeniu niezapomniany smak.

9



POZNAJ SWOIGRILL

Przy montazu i instalacji grilla Traeger serii Pro nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg montazu.

CZESCI | FUNKCJE GRILLA

Czesc

Opis
Uchwyt drzwiczek grilla

Opis

Przednia stata noga

Drzwiczki grilla

Sonda do miesa

Cylinder grilla

Boczny uchwyt podnoszacy

Zasobnik na pellet

Pojemnik na tluszcz

Slimak (wewnetrzna cze$¢ zasobnika na pellet)

Deflektor cieplny

Drzwiczki do czyszczenia zasobnika na pellet

Tacka ociekowa na ttuszcz

Cyfrowy sterownik Pro

Ruszt do grillowania z powtoka porcelanowg

Tylna noga na kdtkach

Dodatkowy ruszt do grillowania

Przednia noga na kétkach

Rura kominowa

Wzmocnienia miedzy nogami

Gtowica kominowa

0000000000

Tylna stata noga

DO 0

Uszczelnienie rury kominowej
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ZASOBNIK NA PELLET!F"

Zasobnik na pellet o pojemnosci 8,2 kg pozwoli Ci Charakterystyczny beczkowaty ksztatt grilla Traeger
grillowac przez cate godziny. W potgczeniu z cyfrowym zapewnia konwekcyjny przep’(yw powietr;a. Gorace
sterownikiem Traeger Pro Controller smaczne danie zadymione powietrze cyrkuluje wokét komory

grzewczejiotacza jedzenie cieptem zdrewna, dzieki

jest oddalone o zaledwie jedno "klikniecie". - £d Jetet - !
czemu rownomiernie sie gotuje ze wszystkich stron.

POWIERZCHNIAGRILLOWA 1} | BEZ RYZYKA
‘ NN IR ZAPLONU

—_—

Z powierzchnig grillowa 0,57 m?(Pro Series 34) lub z Nie musisz sie obawia¢, ze na grillu Traeger® na drewno
powierzchnig grillowa 0,37 m2(Pro Series 22) i moca zapala si¢ kropelki i utworzg nieprzyjemne ogniste kule,
cieplng do 76 000 BTU (jednostek mocy cieplnej) na ktdre zniszczytyby twoje jedzenie, poniewaz grill Traeger®
drewno, grill Traeger zapewnia wystarczajaco duzo na drewno gotuje cieptem posrednim. Wigkszos¢

miejsca do grillowania potrzebnej ilosci stekow i kropelek jest bezpiecznie odprowadzana do zewngtrznego
zeberek na wielkie przyjecie, a jeszcze zostanie ci do$é pojemnika na ttuszcz, ktére mozna tatwo oproznic.

miejsca na przygotowanie dodatkéw.

WSKAZOWKA: Dbaj o swdj grill Traeger,
uzywajgc przed kazdym grillowaniem nowej wktadki
do tacki ociekowej Traeger dzieki niej tatwiej
utrzymasz grill w czystosci.

A UWAGA! Utrzymuj grill w czystosci. Zobacz "Rady
0

yCzace obstugi" (strona 27) i "Konserwacja grilla" (strony
23-24).

1 TRAEGER.COM



Pnanl swnl amu[ﬂlﬂﬁ DALSZY)

Przed rozpoczeciem uzytkowania grilla bedzie przydatne zapoznanie sie z poszczegdlnymi funkcjami sterownika Digital Pro.

— @) REGULATOR TEMPERATURY
— e Obracajgc pokretto ustaw zgdang temperature.
. F oo o == ©) WSKAZNIK TEMPERATURY
o75 Wys’dwietla aktualng temperature, kody btedéw i wybor
sondy.

225 ©) WYLACZNIK GEOWNY
Nacisnieciem wtgczasz lub wytgczasz zasilanie grilla.

© WYBOR SONDY
Smoke ' Nacisnieciem przycisku wyswietlisz temperature sondy.
Shut Down Cycle

oY — UWAGI:
‘ = Wahania temperatury sg u grilli Traeger normalne.
Sonda @ J Kazde znaczne wahanie moze by¢ spowodowane
2 - o ‘i wiatrem, temperaturg powietrza, nieprawidtowym
TRAEG I:R uzytkowaniem lub niewystarczajgca
wasn BSLET ARIGS konserwacjg grilla.

180 =

= Rozwaz zakup izolacyjnej ostony na grill do
zimowego grillowaniaw warunkach ponizej
zera — pomoze ona zaoszczedzi¢ pellet.

12



WYPALENIE GRILLR

smsnwnﬂ Tlen Pnlv ”EHWS"M nnzpn“““l « Aby zapewni¢ prawidiowe i bezpieczne dziatanie grilla, postepuj zgodnie z ponizszymi

instrukcjami, najpierw napenij slimak pelletem (wypetnij rure slimakowa pelletem), a nastepnie wypal grill (uzywaj grilla przy wysokiej temperaturze).

'\"41((“!\1“"[\\\\\\\\‘_

Wyjmij ruszty grillowe, tacke ociekowg na thuszcz i WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU.

deflektor ciepta z wnetrza grilla.
UWAGA! W obwodzie lub gniezdzie

zasilajgcym grill musi by¢ zainstalowane
zabezpieczenie przeciwprzepigciowe (GFCI).

Gdy gtéwny wytgcznik z tytu pojemnika grillowego znajduje sie w

pozycji OFF (O), podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do
odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego GFCI.

4

wn Cycle

OFF
© mr 225, \ / P
180 m— =150
I ON . sm.:ma"':,\ o
Mﬂ?‘ﬁ Shut Down Gycle High
7 Sonda@ o OFF
TRAEGER |

P o il Son
Otworz pokrywe zasobnika. Przed dodaniem pelletu do Wiacz grill: Przetgcz gtowny wytgcznik w pozycje ON (1) i obréé
zasobnika upewnij sie, ze w slimaku nie ma zadnych ciat regulator temperatury w pozycje SMOKE. Zajrzyj do paleniska i
obcych. Po dodaniu pelletu do zasobnika zamknij jego sprawdz, czy slimak sie obraca (wewnatrz zasobnika na
pokrywe. Zalecamy napetnienie zasobnika pelletem pellet).

przynajmniej do poziomu kratki zabezpieczajgce;.

A UWAGA! NIE UZYWAJ PELLETU OPALOWEGO W

grillu nie wolno uzywac pelletu opatowego, poniewaz moze on
zawiera¢ niebezpieczne zanieczyszczenia i dodatki oraz
uszkodzi¢ grill.

13 o TRAEGER.COM



WYPALANIE GRILLA esomsoo

cinpcrawe

[
|

Shut Down Cycle

Sonda O

Przyktadajac palce nad palenisko sprawdz, czy
wentylator doprowadza powietrze zapewniajgce ciag..
Jesli palenisko sie nagrzewa, przybiera czerwony
kolor.

A UWAGA! Nie dotykaj goracej zarzacej sie grzatki.

Umies¢ ponownie w grillu deflektor ciepta, tacke ociekowa
na tluszcz oraz ruszty.

225

~
~

Smoke * \

\

Shut Down Cycle High

Sonda O [0} OFF
1 He
o w o
Ay
ERLA LS r‘—r‘\ _ . _ ‘
Gdy gtéwny wytgcznik znajduje sie w pozycji ON (1),
przekre¢ pokretto temperatury w pozycje HIGH. Po

okoto dwdch minutach pellet sie zapali i z grilla bedzie
wydobywac sie biatawo-szary dym.

Smoke ool

Shut Down Cycle High

sonda () | g | " sonda () | gy |
o @R P - I u @B son

PrzekreC pokretto temperatury w pozycje HIGH. Gdy tylko
pellet zacznie wpada¢ do paleniska, oznacza to, ze
slimak jest napetiony. Przekrecenie pokretta w pozycje
SHUT DOWN CYCLE wznawia proces zapalania.

Shut Down Cycle High

- '

UWAGA: Podczas poczatkowego napetniania
$limaka przemieszczenie pelletu z zasobnika do
paleniska zajmuje troche czasu (2—4 minuty).

275

225 325
180 350
3

250 I 300
\ /

~ . ”

Smoke/ & 75 =
/ \

Shut Down Cycle High

Sonda O (o) OFF
1 o
- o

Qo @

Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy go osuszy¢. Przekre¢
pokretto temperatury na pozycje WYSOKA i pozostaw grill
wigczony na 45 minut z zamknietymi drzwiczkami. Po
zakonczeniu procesu suszenia przekre¢ pokretto na SHUT
DOWN CYCLE i pozwol grillowi przej$¢ przez caty cykl
wytgczania. Teraz grill jest gotowy do przygotowywania
potraw.

UWAGA: Po kazdym grillowaniu nalezy zawsze
przeprowadzi¢ petny cykl wytaczania. Ten cykl rozpoczyna
sie poprzez przekreceniepokretta temperatury w pozycje
SHUT DOWN CYCLE.




UZYTKOWANIE GRILLA

PRIV KRIDYM UIYCIU GRILLANALEEY ROZPOCZAC OD NASTEPUIACYCH KROKOW..

|

W

PRZEGLAD CZYNNOSCI, KTORE NALEZY : fapzvr:?nprawww precpiy povieiza

WYKONAC PRZED ROZPOCZECIEM 4. Dbaj o to, aby grill znajdowat sig w bezpiecznej odlegtosci
GRILLOWANIA od materiatow tatwopalnych (patrz strona 2).
3.

1. Sprawdz i wykonaj niezbedna konserwacie: Upewnij sig, ze grill stoi na réwnej powierzchni.
iy . . Sprawdz pellet:
= Wyczys¢ system usuwania nadmiaru tluszczu Traeger:

. = Upewnij sie, ze w zasobniku znajduje sie wystarczajgca ilo$¢
= Ruszty grillowe pelletu

* Tacka ociekowa = Sprawdz, czy pellet nie jest mokry, uszkodzony przez

= Pojemnik na tluszcz wode, nasigkniety wilgocig ani matowy. Powinien by¢
= Rynna na tluszcz btyszczacy i tatwo sie tamac.
* Pojemnik na tluszcz = Upewnij sie, ze na zasobnika i w $limaku nie ma

. . . . nadmiernej iloci trocin.
= Popidt nalezy usuwac regularnie (zalecany

interwat to 20 godzin pracy). 1. Zamknij pokrywe zasobnika.

= Sprawdz czy przewod zasilajacy, nie jest skrecony, 8. Zamknij drzwiczki grilla.
uszkodzony lub postrzepiony.

2. Przed uzyciem grilla upewnij sig, ze zostat prawidtowo
zmontowany i ze nie brakuje zadnych elementdéw.:

= Deflektor cieplny
* Tacka ociekowa

* Ruszty grillowe

URUCHOMIENIE

A UWAGA!

= Podczas uzytkowania tego grilla nalezy
zachowac¢ minimalng odlegtos¢ ok. 50 cm od
materiatow tatwopalnych, takich jak
drewniane porecze lub elewacja domu..

= Tego grilla nigdy nie nalezy uzywac pod
tatwopalnym sufitem ani zadaszeniem.

= Grill nalezy obstugiwac wytgcznie na zewnatrz.

= NIE UZYWAJ PELLETU OPALOWEGO Nigdy nie
uzywaj w grillu pelletu opatowego poniewaz moga

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. s oy AEEEEATIIE
dodatki, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie.

A UWAGA! W obwodzie lub gniezdzie
zasilajgcym grill musi by¢ zainstalowane
zabezpieczenie przeciwprzepieciowe (GFCI).

15 TRAEGER.COM



UZYTHOWANIE GRILLA sorvurcn

Shut Down Cycle High

Sonda @ o OFF

1

LA

TR A T s T T

Zamknij drzwiczki grilla. Przekre¢ pokretto temperatury
na zadang temperature. Po dwdch minutach pellet
zacznie sie zapala¢ a z grilla zacznie wydobywac sie
biatoszary dym. Najlepsze rezultaty osiggniesz,
pozostawiajgc grill na 10 minut w fazie rozgrzewania z
zamknietymi drzwiczkami, zanim umiescisz w nim
Zywnosg.

WSKAZOWKI:

Po zakonczeniu rozgrzewania umie$¢ zywnos¢ w grillu.
Jesli przed umieszczeniem zywnosci w grillu uzywasz
sondy do migesa, zobacz strone 20.

A UWAGA! Zalecamy czeste czyszczenie tacki
ociekowej na tluszcz i TGMS, zmniejszy to ryzyko
pozaru ttuszczu. Dalsze szczegoty znajdziesz w
czesci "Konserwacja grilla" na stronach 23-24.

UWAGA: Po kazdym grillowaniu zawsze
przeprowadzic¢ petny cykl wytaczania . Przekrecenie
pokretta temperatury do pozycji SHUT DOWN CYCLE
uruchamia cykl wytgczenia.

= Przed umieszczeniem potraw w grillu zaleca sig (cho¢ nie jest to konieczne) poczeka¢ na zakonczenie cyklu
rozgrzewania. W przeciwnym przypadku grill moze osiggna¢ zgdang temperature w dtuzszym czasie niz zwykle.

= Podczas cyklu rozgrzewania trzymaj drzwiczki grilla zamknigte, aby urzgdzenie mogto osiggna¢ ustawiong

temperature.

= Grille Traeger® mierza temperature w czasie rzeczywistym i nalezy liczy¢ sie z wahaniami temperatury.




S

Zamknij drzwiczki grilla i kontynuuj przygotowywanie
potraw. W przeciwienstwie do grilla gazowego drzwiczki
grilla muszg by¢ zamkniete podczas grillowania.

A UWAGA! Przy regularnej konserwacii i

czyszczeniu grilla Traeger® pozar ttuszczu jest mato
prawdopodobny. Jesli mimo to dojdzie do pozaru,
natychmiast wytgcz grill (O) i pozostaw drzwiczki grilla
zamkniete, dopoki ogien nie zgasnie. Nie odtgczaj
przewodu zasilajgcego od gniazdka. Nie lej wody na grill
ani nie prébuj dusi¢ ognia. Przy zamknietych drzwiczkach
grilla ogien nie bedzie miat wystarczajgcej ilosci tlenu i
sam zgasnie. Jesli dojdzie do niekontrolowanego pozaru,
nalezy wezwac straz pozarng.

17 TRAEGER.COM



“ZY"(“WANIE ﬁmlm (KONTYNUACJR)

PONOWNE ZAPALENIE GRILLA

i)

A UWAGA! Jesli grill w dowolnym momencie sig nie rozpali lub ogien w palenisku zgasnie podczas gotowania lub
wedzenia, a w zasobniku znajduje sie wystarczajaca ilos¢ pelletu, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.
Niezastosowanie sie do nich moze prowadzi¢ do niebezpiecznego "przegrzania" grilla z powodu nadmiaru niespalonego
pelletu w palenisku.

A . Otworz drzwiczki i wyjmij wszystkie produkty spozywcze,
ZAGROZENIE! Jesli grill sig nie zapali lub ruszty grillowe pokryte porcelang, tacke ociekowa na
ogien zgasnie, wylgcz giowny przetgcznik (O) i thuszcz oraz deflektor ciepta.

odtgcz przewdd zasilajgcy. Jesli grill jest nadal
goracy, pozwol mu catkowicie ostygnac.

A UWAGA!! Po catkowitym ostygnieciu grilla,
pelletu i popiotu nalezy usung¢ caty nieprzepalony pellet.
oraz popiot z wnetrza i okolic paleniska. (Zobacz
instrukcje dotyczgce prawidtowego obchodzenia sie z
popiotem i jego utylizacji na stronie 24.)

Podtacz przewdd zasilajacy do odpowiedniego
uziemionego gniazdka i ponownie uruchom grill. Pellet
powinien wpadac do paleniska, a rozgrzana grzatka
powinna zacza¢ sie nagrzewac (zacznie czerwieniec).

UWAGA! Nie dotykaj gorgcej rozgrzewajacej sie grzalki.




Gdy z paleniska zaczng bucha¢ ptomienie, wytgcz
gtowny wytgcznik (O). Pozwdl grillowi catkowicie
ostygng¢. Wtdz z powrotem do grilla deflektor ciepta,
tacke ociekowg na ttuszcz i ruszty grillowe.

Po zakonczeniu rozgrzewania umie$¢ zywnos¢ w
grillu. Jesli przed umieszczeniem zywnosci w grillu
uzywasz sondy do miesa, zobacz strone 20.
Zamknij drzwiczki grilla i kontynuuj przygotowywanie
potraw.

W przeciwienstwie do grilla gazowego musisz mie¢
drzwiczki grilla zamknigete podczas grillowania.

Smoke e
/

Shist Down Cycle High

Sonda O [o) OFF
1

- ol
o 2%

TRALDCLD

Przekre¢ pokretto temperatury na zgdang wartosc. Po
dwoch minutach pellet zacznie sie zapalac i z grilla
bedzie wydobywac sie biaty szary dym. Najlepsze
rezultaty osiggniesz, pozostawiajgc grill na 10 minut
w fazie rozgrzewania z zamknigetymi drzwiczkami,
zanim umiescisz w nim zywnosc.

W PRZYPADKU POZARU:

A UWAGA! Przy regularnej konserwacji i
czyszczeniu grilla Traeger® pozar ttuszczu jest mato
prawdopodobny. Jesli mimo to dojdzie do pozaru,
natychmiast wytgcz grill (O) i pozostaw drzwiczki grilla
zamkniete, dopoki ogien nie zgasnie. Nie odtgczaj
przewodu zasilajgcego od gniazdka. Nie lej wody na grill
ani nie prébuj dusi¢ ognia. Przy zamknietych drzwiczkach
grilla ogien nie bedzie miat wystarczajgcej ilosci tlenu i
sam zgasnie. Jesli dojdzie do niekontrolowanego pozaru,
nale7v wezwadé stra7 nozarna

19 ' ’ TRAEGER.COM



UZYCIE SONDY DO MIESA

Grill Traeger Pro Series jest wyposazony w sonde do miesa, ktéra stuzy do pomiaru temperatury wewnetrznej potrawy, gdy
przepis okresla jej docelowg warto$¢. Dodatkowe sondy mozna kupi¢ osobno.

boii |

sgh

Shal Dgwn CydE
OFF

Sonda @ o o
sonia ) ! g O“V‘elekt
e

W6z 1 lub 2 sondy do migsa do gniazd w lewy dolny rég panelu Wsur koricowke sondy w najgrubszg czesé miesa - nie w czes¢ tusta
sterowania; nastepnie przeprowadz sondy przez otwor dostepu po lewej  ani w migso przylegajace do kosci.. Sonda musi by¢ w migsie na
stronie korpusu grilla. gtebokosci co najmniej 5,1 cm. Jesli nie mozesz wsung¢ sondy w

najgrubszg czes¢ migsa na glebokos¢ 5,1 cm, moze ono nie nadawac
sie do grillowania..

A UWAGA!

= Sonda do migsa jest podczas grillowania i po nim
ekstremalnie gorgca. Podczas jej wyjmowania
badz ostrozny.

ghut Duwn Gy

%
- = Nieprawidtowe umiejscowienie sondy do miesa lub
nieprawidtowa kalibracja sondy do miesa moze
skutkowac¢ surowym lub niedogotowanym miesem,
drobiem, owocami morza, skorupiakami lub jajkami, co
moze zwiekszy¢ ryzyko choréb przenoszonych przez

Zywnos¢.
Odczyt temperatury: Nacisnij przetgcznik wyboru sondy na
regulatorze. Temperatura sondy zostanie wyswietlona
na 5 sekund, po czym powréci do temperatury grilla. Po wyjeciu
potrawy z grilla zawsze uzyj termometru do migsa, aby upewnic sie,
ze rzeczywiscie osiggnieto docelowg temperature wewnetrzng
miesa. % UWAGA! Spozywanie surowego lub niedostatecznie
poddanego obrdbce termicznej migsa, drobiu, owocow
ZALECENIA DOTYCZACE TEMPERATURY morza, skorupiakow lub jaj moze zwigkszy¢ ryzyko
MIES A chorob przenoszonych przez zywnosc.
ZAKRES \ WOLOWINA JAGNIECINA WIEPRZOWINA DROB
Well 77°C/M170°F 71°C/160°F 77°C/1M70°F 77°C/M70°F
Medium 71°C/160°F 68°C/155°F 71°C/160°F 77°C/70°F
Medium Rare 63°C/145°F 63°C/145°F 77°C/M70°F
Rare 57°C/135°F 77°C/70°F




FUNKGIE DODRTKOWE

CYKL WYLACZANIA STEROWANIA strovarie

tego grilla jest wyposazone w automatyczny cyKkl
wytgczania. Po zakonczeniu przygotowywania potraw
na grillu ustaw pokretto temperatury w pozycji SHUT
DOWN CYCLE. Wentylator indukcyjny z ciggiem
pozostaje wtgczony przez 10 minut, aby spali¢ nadmiar
pelletu w palenisku. Po 10 minutach sterowanie sie
wytgczy, a wentylator przestanie dziatac.

A ZAGROZENIE! Gtéwny wytacznik odcina
zasilanie sterowania a przetgcznik temperatury
wytgcza tylko zasilanie elementow grilla. Podczas
konserwacji sterowania lub innych komponentow
nalezy odtgczy¢ zasilanie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa porazenia pradem
elektrveznvm:

JUEFR

BEZPIECZENSTWO ELEMENT

21
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STEROWANIA

Panel sterowania wyposazony jest w dwie funkcje
bezpieczenstwa, ktére pomogg Ci utrzymac prawidiowe
dziatanie grilla.

ALARM NISKIEJ TEMPERATURY

Jesli temperatura grilla wedtug czujnika RTD utrzymuije
sie przez 10 minut ponizej 49 °C, panel sterowania
przechodzi w tryb alarmu, a na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "LeR". Powoduje to odciecie zasilania
wszystkich wewnetrznych elementéw grilla.
Wyswietlacz pozostanie w tym stanie, dopdki nie
wytgczysz gtbwnego wytgcznika. Jesli ten stan zostat
spowodowany wyczerpaniem pelletu uzupetnij go.
nastepnie ponownie napetnij $limak.

ALARM WYSOKIEJ TEMPERATURY

Jesli grill osiggnie temperature wewnetrzng 288 °C,
wykrytg przez czujnik RTD, panel sterowania przejdzie
w tryb alarmu, a na wyswietlaczu pojawia sie "HeR".
Powoduje to odciecie zasilania wszystkich
wewnetrznych elementow grilla. Wyswietlacz pozostanie
w tym stanie, dopoki nie wytgczysz gtownego
wytgcznika.

W przypadku wystapienia ktoregokolwiek z tych

standw alarmowych nalezy catkowicie ostudzi¢ grill,
wyjac wszystkie elementy wewnetrzne i dokladnie
oczysci¢ korpus grilla oraz palenisko z popiotu i

pelletu (patrz strona 24: ,,Czyszczenie wnetrza i

okolic paleniska z popiotu”). W razie potrzeby

skontaktuj sie z dziatem wsparcia technicznego

firmy Traeger (patrz strona 29).

TRAEGER.COM



CIYSIGZENIE ZRSOBNIKA

Grill Traeger wykorzystuje system czyszczenia zasobnika, ktéry umozliwia usuniecie pelletu z zasobnika lub szybkg
zmiane rodzaju aromatu pelletu bez powodowania jakiegokolwiek bataganu..

i |

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. Pod drzwiczkami czyszczgcymi zasobnika na pellet umies$¢
pojemnik na pellet (sprzedawany oddzielnie), ktory stuzy

Przetgcz gtowny wtgcznik w pozycje OFF (O) i odtgcz do przechowywania niszuzylego pellstu,

przewdd zasilajgcy. Jesli grill jest nadal gorgcy,
pozwol mu catkowicie ostygngc. i
WSKAZOWKA: Do tego celu dobrze nadaje sie réwniez
czysty wiadro o pojemnosci ok. 20 litrow!!

Odkre¢ pokrywe drzwiczek czyszczgcych i otwdrz je.
Pellet wysypie sie do pojemnika, umieszczonego pod
zasobnikiem. Pozostaty pellet mozesz usung¢ z

zasobnika za pomocg szpatutki lub tyzki. Gdy zasobnik bedzie pusty, zamknij drzwiczki czyszczace,
zatéz korek na swoje miejsce i ponownie napetnij zasobnik
TWARDYM DREWNIANYM PELLETEM marki TRAEGER o
wybranym aromacie..

A UWAGA! Nie oprozniaj zasobnika, dopdki grill
catkowicie nie ostygnie, pellet moze by¢ bardzo gorgcy.




KONSERWAGIA GRILLA

A osTRZEZENIE Niebezpieczenstwo pozaru: Pozary

spowodowane ttuszczem najczesciej powstajg w wyniku zaniedbania

wiasciwej konserwaciji grilla przez niedoktadne czyszczenie ttuszczu.

A (0513744 [[SWPr7ed rozpoczeciem ponizszej konserwadii

wylgcz gidwny wigcznik z tylu zasobnika grilla (O) i odtacz przewod
zasilajgcy.

CZYSZCZENIE SYSTEMU USUWANIA NADMIARU TLUSZCZU
TRAEGER ("TGMS"):

Podczas grillowania ttuszcz skapuje na (i) tacke ociekowa, skad jest
odprowadzany do (ii) kanatu ttuszczowego (,rynienki”), a nastepnie
wyptywa z grilla przez (jii) rure odprowadzajaca ttuszcz, (iv) gdzie
gromadzi sie w wiadrze na tluszcz. Te cztery elementy sg czescig
systemu Traeger® do usuwania nadmiaru ttuszczu (TGMS). We
wszystkich tych miejscach gromadzi sig ttuszcz, ktory nalezy usuwacé
ryzyko pozaru.

Czestotliwos¢ czyszczenia systemu TGMS zalezy od
zawartosci ftuszczu w przygotowywanych potrawach. Ttustsze
potrawy bedg wymagaty czestszego czyszczenia TGMS, a
czasami konieczne bedzie czyszczenie TGMS po kazdym
grillowaniu.

Widoczne kawatki jedzenia i kawatki stwardniatego ttuszczu lub innych

osadow sg oznaka, ze grill wymaga czyszczenia.

Przed kazdym uzyciem sprawdz wszystkie czesci TGMS, czy
nie nagromadzit sie na nich ttuszcz.

A o131 3¥4 F4F\[[FNagromadzony thuszcz tatwiej usuwa sie, gdy grill

jest jeszcze ciepty, ale nie gorgcy. Uwazaj, aby sie nie poparzy¢.
Zalecamy uzywanie rekawic chronigcych przed wysoka
temperatura.

Usun ttuszcz z rynienki w
ksztatcie litery V (,rynienka”) oraz
z rurki odptywowej ttuszczu.
Zaleca sig regularne czyszczenie
tych miejsc.

Wyjmij wszystkie ruszty grillowe,
tacke ociekowg na ttuszcz i
deflektor ciepta. Dzigki temu
uzyskasz dostep do otworu
odptywowego w ksztatcie V i
rurki odptywowe;j ttuszczu
wewnatrz grilla. Za pomoca
twardego nie metalowego narzedzia
zeskrob

nagromadzony ttuszcz

z wnetrza rynienki w ksztatcie litery
V oraz rurki odptywowej ttuszczu.
Duzg cze$¢ uwolnionego ttuszczu
mozna wypchng¢ w dot rurkg do
odprowadzania ttuszczu. Ttuszcz
spada do pojemnika na ttuszcz.
Pozostato$ci ttuszczu wytrzyj
recznikami papierowymi lub
jednorazowg szmatka, a nastepnie
je wyrzuc.
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Regularnie czy$¢ wewnetrzne dno i
$ciany cylindra grilla z ttuszczu.
Nagromadzenie ttuszczu w tych
miejscach moze doprowadzi¢ do
pozaru.

Zeskrob nagromadzony tluszcz z
wnetrza cylindra,

najlepiej za pomocg twardego nie metalowego narzedzia.
Wiekszos¢ uwolnionego tluszczu mozna usung¢ za pomocg
papierowych recznikéw lub jednorazowej szmatki. Nadmiar resztek
zeskrobanego ttuszczu mozna usung¢ za pomocg odkurzacza, jak
opisano w kroku 4 (strona 24) podczas czyszczenia paleniska z
popiotu.

Sprawdz czy na deflektorze ciepta, nie ma ttuszczu lub
zanieczyszczen, i w razie potrzeby go wyczys$¢.

UWAGA: Wktadki do tacki ociekowej Traeger pomagajg utrzymac grill
w czystosci i zmniejszajg ryzyko zaptonu.

USUWANIE KREOZOTU:

Podczas powolnego spalania drewnianego pelletu powstaje smota
i inne pary organiczne, ktore tgczg sie z wydzielang wilgocig i
tworzg kreozot. Opary kreozotu kondensujg sie w stosunkowo
chtodnym przewodzie wylotowym powoli spalajgcego sie ognia. W
efekcie kreozot gromadzi sie na wewnetrznych Sciankach
przewodu wylotowego. Po zapfonie kreozot wytwarza bardzo
goracy ogien. Czasteczki ttuszczu unoszace sie w powietrzu
przechodzg przez komore grillowa, a czes¢ z nich osadza sie na
oktadzinie przewodu wylotowego podobnie jak kreozot. Moze to
prowadzi¢ do powstania pozaru.

Kreozot i ttuszcz nagromadzone po wewnetrznej stronie
pionowych i poziomych czesci przewodu dymowego lub
wewnetrznej oktadziny nalezy regularnie zeskrobywac za
pomocg twardego, niemetalowego narzedzia. Do tego
zadania dobrze nadaje sie na przyktad drewniany patyczek
do mieszania farby. Po usunieciu kreozotu i resztek thuszczu
z wewnetrznej oktadziny oraz szczelin wentylacyjnych w
tym systemie parownika, duzg czes¢ mozna wytrze¢
recznikami papierowymi lub jednorazowymi szmatkami.
Aby usung¢ kreozot, nie spryskuj wewnetrznej strony grilla
wodg ani innymi ptynnymi sSrodkami czyszczgcymi.

W przypadku nagromadzenia si¢ kreozotu lub ttuszczu nalezy
je usuna¢, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru..

PRZECHOWYWANIE NA ZEWNATRZ:

Jeéli grill jest przechowywany na zewnatrz,
nalezy zadba¢ o to, aby woda nie dostata sie do zasobnika
na pellet. Mokry pellet drzewny znacznie sie rozszerza co
moze prowadzi¢ do zablokowania Slimaka. Jesli nie uzywasz
grilla, zawsze przykrywaj go pokrowcem Traeger. Ten
dopasowany pokrowiec mozna kupi¢ na stronie internetowe;j
traeger.com.

TRAEGER.COM
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CZYSZCZENIE POPIOLU Z WNETRZA | OKOLIC
PALENISKA (CO 20 GODZIN):

A (O I3N¥4FAAN[JPrzed czyszczeniem popiotu upewnij

sie, ze grill jest ZIMNY a popidt wygaszony i ZIMNY.

A (015313¥4F4)[|q Podczas usuwania popiotu

przestrzegaj nastepujgcych wskazoéwek

Nadmiar popiotu w palenisku utrudnia zapton i moze
prowadzi¢ do pozaru. Palenisko powinno by¢ od czasu do
czasu sprawdzane i czyszczone, aby usung¢
nagromadzony popiét. Czyszczenie popiotu z paleniska i
jego okolic nalezy przeprowadza¢ wytgcznie wtedy, gdy
grill i popidt sg catkowicie zimne.

Usun ruszty grilla, tacke
ociekowg na tluszcz i
deflektor ciepta, aby uzyskaé
dostep do paleniska i
wnetrza grilla. Duzg czes¢
popiotu znajdujgcego sie
poza paleniskiem mozna
usunac¢ z grilla

matg metalowg topatkg do kominka lub innym podobnym
narzedziem.

A (0111374 F4A\[[JNajlepszym sposobem na usuniecie

popiotu z paleniska jest uzycie specjalnego odkurzacza, ale
nalezy dziata¢ bardzo ostroznie, aby unikngc¢ ryzyka
pozaru. Ponownie przypominamy, ze czyszczenie popiotu z
paleniska i jego okolic nalezy przeprowadzaé wytgcznie
wtedy, gdy popidt jest wygaszony, a grill i popiét catkowicie
OSTYGLY.

Do tego zadania najlepiej nadaje
sie odkurzacz przemystowy z
metalowym pojemnikiem bez
worka. Przy prawidtowym
przestrzeganiu procedury niemal |
kazdy odkurzacz bedzie dziatat
bezpiecznie.

Po upewnieniu sie, ze popidt w
palenisku jest zimny, odkurz popiét z wnetrza paleniska.

a. Jesli uzywasz odkurzacza bezworkowego, oproznij
komore zbiorczg ze wszystkich wczesniej
nagromadzonych zanieczyszczen. Nastepnie
odkurz popitt z wnetrza paleniska. Gdy palenisko
bedzie
czyste, natychmiast opréznij komore zbiorczg do
metalowego pojemnika, z ktérym nalezy obchodzi¢ sie
zgodnie z opisem ponizej w sekcji Utylizacja popiotu.
Upewnij sie, ze w komorze zbiorczej nie pozostaty
zadne resztki popiotu.

b. Jesli masz odkurzacz na jednorazowe worki, wiéz do
urzgdzenia nowy nieuzywany worek. Nastepnie odkurz
popiot
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z paleniska. Gdy palenisko jest czyste, wyjmij worek z
odkurzacza i wtdéz go do metalowego pojemnika, z
ktérym nalezy obchodzi¢ sige zgodnie z opisem w
sekcji Utylizacja popiotu ponizej.

UTYLIZACJA POPIOLU:

A (015 13¥4 4 =\[[JPopidt powinien by¢ zawsze catkowicie

zimny przed manipulacjg. Popidt powinien by¢ umieszczony
w metalowym pojemniku z dobrze dopasowang

pokrywg. Zamkniety pojemnik z popiotem powinien by¢
umieszczony na

na niepalnej podtodze lub na ziemi, w bezpiecznej odlegtosci od
wszystkich materiatow tatwopalnych, az do momentu
ostatecznej utylizacji. Popidt powinien by¢ przechowywany w
zamknietym pojemniku az do momentu utylizacji.

CZYSZCZENIE RUSZTOW GRILLOWYCH:

A \EBEZPIECZENSTWO Czyszczenie rusztéw

grillowych najlepiej przeprowadzaégdy sg jeszcze ciepfe.
Uwazaj, aby sie nie poparzy¢. Zaleca sie uzywanie

rekawic ochronnych odpornych na wysoka temperature.

Zaleca sie trzymanie w poblizu grilla szczotke do czyszczenia z
dtugim uchwytem. Po wyjeciu potraw szybko wyszczotkuj ruszt
grillowy. To zajmie tylko chwile, a przy nastepnym uzyciu
grilla bedzie juz gotowy.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNYCH:

A (0831374 F4A\[[JPrzed rozpoczeciem czyszczenia

wyltgcz gtéwny wytgcznik (O) i odigcz przewad zasilajgey.
Do wytarcia tluszczu z zewnetrznej strony grilla uzyj
jednorazowej szmatki lub $ciereczki zwilzonej srodkiem
czyszczacym Traeger All Natural lub cieptg wodg z mydiem.
Na zewnetrzne powierzchnie grilla NIE UZYWAJ $rodkéw
czyszczacych do piekarnikow, srodkéw czyszczgcych
abrazyjnych ani abrazyjnych podktadek czyszczacych.
CZYSZCZENIE ZASOBNIKA:

Regularnie wymieniaj pellet i odkurzaj widry z zasobnika i
Slimaka.

TESTOWANIE GRILLA PO CZYSZCZENIU:

Zanim ponownie zamontujesz deflektory ciepta, tacki ociekowe
na ttuszcz i ruszty grillowe, podtgcz przewdd zasilajgcy do
odpowiedniego uziemionego gniazda elektrycznego i wigcz
przetacznik (I). Po ustawieniu temperatury i nacisnieciu
przycisku IGNITE, pellet powinien opas¢ do paleniska, a grzatka
zarzgca powinna zaczgc sie nagrzewac (zacznie sie
czerwienic).

A 0])'7:.Xe7:YNie dotykaj gorgcej grzatki.

Gdy z paleniska zaczynajg wydobywac sie ptomienie,
uruchom cykl wytgczania. Pozwol grillowi ostygngé. Teraz
mozesz ponownie umiesci¢ deflektor ciepta, tacke ociekowg
na tluszcz, ruszty grillowe oraz zywnos¢ w grillu..

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢ na specjalny zestaw przewodu, ktéry mozna
zakupi¢ u producenta Traeger.



NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA

Ponizej znajdujg sie najczesciej zadawane pytania i odpowiedzi na nie:

PYTANIE ODPOWIEDZ

Dlaczego grill Sprawdz zasilanie w gniazdku elektrycznym. Je$li przewdd zasilajgcy jest podigczony do gniazda
sie nie GFCI (wytacznika réznicowoprgdowego), sprawdz je i w razie potrzeby zresetuj. (Mozliwe, ze
wigcza? gniazdo GFCI znajduje sie w pobliskim gniezdzie nalezagcym do tego samego obwodu

elektrycznego). Rozpocznij uruchamianie. Jesli nie dojdzie do zaptonu, zobacz ponizszg odpowiedz.
Sprawdz przewdd zasilajgcy.
Sprawdz przewdd przedtuzajgcy.

Dlaczego grill Sprawdz, czy grill byt odpowiednio konserwowany zgodnie z opisem w sekcji "Konserwacja grilla" na
sie nie stronach 23-24 i czy w palenisku nie ma nadmiaru popiotu.
zapala?

Sprawdz, czy w zasobniku znajduje sie pellet oraz czy slimak jest napetniony (patrz strona 13).
Sprawdz, czy pellet trafia do paleniska. Jesli jest to pierwsze uruchomienie lub jesli w grillu zabrakto
pelletu, nalezy dac im wystarczajgco duzo czasu na przemieszczenie sie z zasobnika do paleniska
(moze to potrwac nawet do 7 minut).

Jesli w palenisku nie ma pelletu, uruchom procedure startowg. Zobacz "Uzytkowanie grilla" na
stronie 15. Jesli w palenisku nadal nie ma pelletu, przejdz do nastepnej odpowiedzi.

Sprawdz dziatanie wentylatora ciggu oraz silnika napedzajgcego $limak. Jesli oba elementy dziatajg
prawidtowo, nalezy wymienic pret zarzacy. Jesli jeden lub oba elementy nie dziatajg, skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta firmy Traeger (patrz strona 29), gdzie uzyskasz pomoc w dalszym
rozwigzywaniu problemaow lub mozliwos¢ ich zamdwienia..

Dlaczego Sprawdz, czy w zasobniku jest pellet.

fr(:flizt (;1(i)e Jesli w grillu znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ pelletu, ale ich transport nie dziata prawidtowo,
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 29).

paleniska?

Jesli silnik napedu $limaka dziata (sprawdz mate topatki wentylatora z tytu silnika),
problem moze dotyczy¢ z cyfrowego sterownika. Skontaktuj sie ze sprzedawca Traeger lub z
dziatem obstugi klienta Traeger (patrz strona 29).

Jesli silnik napedu slimaka nie dziata, ale wentylator ciggu dziata , to problem lezy w

systemie $limaka, ktory nalezy sprawdzi¢. Przy wytgczonym gtéwnym przetaczniku (O) zlokalizuj
mate topatki wentylatora z tytu silnika napedzajgcego $limak. UWAGA! Podczas obserwacii fopatki
wentylatora wigcz gtowny przetacznik zasilania (1). Jesli topatka wentylatora sie nie obraca,
obréc¢ gtdwny przetgecznik zasilania w pozycje OFF (0O). To oznacza, ze silnik napedu $limaka jest
uszkodzony i nalezy go wymieni¢. Skontaktuj sie ze swoim sprzedawca Traeger lub z dziatem
obstugi klienta Traeger (patrz strona 29), aby go zaméwic. Jesli topatka wentylatora obraca sie
przez chwile a potem sie zatrzymuje, kontynuuj obserwacje i wytgcz gtowny przetgcznik (O).
Jesli topatka wentylatora lekko sie obraca, oznacza to, ze system Slimaka sie zaciat i zaciecie
nalezy usungc.

ZAGROZENIE! Wytgcz gtowny przetacznik (O) i odtgcz przewdd zasilajacy. Wyjmij pelletz zasobnika.
Sprawdz, czy nie ma w nim ciat obcych ani mokrego lub rozpadnietego pelletu, ktdry moze
powodowac zablokowanie systemu slimakowego. Aby usungé zaciecie systemu slimaka,
konieczne bedzie wyjecie $limaka. Patrz "Jak wyja¢ slimak, jesli sie zaciat?".

Dlaczego Wahania temperatury sg normalne w grillach Traeger. Kazde znaczne wahanie temperatury
temperatura moze by¢ spowodowane wiatrem, temperaturg powietrza, nieprawidtowg procedurg

w grillu sie uruchamiania, niewlasciwym uzytkowaniem lub niewystarczajgcg konserwacja grilla. Firma
waha ? Traeger zaleca stosowanie dedykowanego koca izolacyjnego Traeger do pracy grilla w
warunkach.
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CZESTO ZADAWANE PYTANIA onrmuacay

Jak wyjac¢ slimak,

gdy sie
zablokuje?

Najpierw pozwdl grillowi catkowicie ostygnac¢, aby unikngé pozaru. Zdejmij wszystkie potrzebne ostony, aby uzyskac dostep

do silnika napedu $limaka. Wyjmij kotek tgczacy wat silnika napedu $limaka z watem $limaka oraz Srube trzymajgca
obudowe slimaka w rurze slimaka. Za pomocg matego klucza rurowego lub szczypiec zaciskowych obroé slimak w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Dopoki sie nie poluzuje, Slimak bedzie sie obraca¢ ciezko; potem
zacznie obracac sie swobodnie. Wyjmij slimak i usun caty pellet, popiét oraz ciata obce ze $limaka, rury $limaki paleniska.
(Patrz instrukcje dotyczace prawidtowego obchodzenia sie z popiotem i jego usuwania na stronie 24.) Zewnetrzne
powierzchnie $limaka szlifuj papierem $ciernym o $redniej grubosci. Sprawdz wewnetrzng strone rury $limaka i w razie
potrzeby przeszlifuj ja. A gdy skonczysz, odkurz pyt szlifierski z rury slimaka i paleniska. Sprawdz, czy $limak obraca sie
swobodnie. Przymocuj wat $limaka do watu silnika napedowego $limaka.

Dlaczego
ustawienie
WEDZENIA gasi
ogien w grillu?

Pellet jest stary lub wilgotny, ewentualnie w palenisku jest nadmiar popiotu, ktéry nalezy wyczyscic.

UWAGA! Jesli
ogien w palenisku
podczas
wedzenia gasnie,
a jednoczesnie w
zasobniku pelletu
jest
wystarczajgco
duzo pelletu,
nalezy wykonac¢

nastepujgce kroki.

Jesli tego nie
zrobisz, moze
dojs¢ do
niebezpiecznego
"przegrzania"
grilla z powodu
nadmiaru
niespalonego
pelletu w
palenisku.

ZAGROZENIE! Wylgcz gtéwny przetgcznik (O) i odtgcz przewdd zasilajgcy. Pozwdl
grillowi catkowicie ostygnaé¢. Otworz drzwiczki i wyjmij wszystkie produkty spozywcze,
grillowe ruszty pokryte porcelang, tacke ociekowg na ttuszcz i deflektor ciepta.

UWAGA! Usun caty niespalony pellet i popidt z wnetrza i okolic paleniska. (Zobacz instrukcje
dotyczgce prawidtowego obchodzenia sie i utylizacji popiotu na stronie 24.)

Przed ponownym umieszczeniem deflektora ciepta, tacki ociekowej na ttuszcz i rusztéw
grillowych pokrytych porcelang, podigcz przewdd zasilajacy do odpowiedniego uziemionego
gniazda elektrycznego, wigcz gtéwny wytgcznik (1) i przekre¢ pokretto temperatury na
pozycje WEDZENIE (SMOKE). Pellet powinien wpadac¢ do paleniska, a rozzarzajgca sie
grzatka powinna zaczac¢ sig nagrzewac (zacznie sie czerwieni¢). UWAGA! Nie
dotykaj gorgcej grzatki.

Gdy z paleniska zaczynajg wydobywac sie ptomienie, wytacz gtowny przetgcznik (O).
Pozwdl grillowi ostygng¢. Teraz mozesz ponownie umiesci¢ deflektor ciepta, tacke ociekowg
na ttuszcz oraz ruszty grillowe w grillu. Przy otwartych drzwiczkach wigcz gtéwny wytacznik
(1) i przekre¢ pokretto temperatury na zadang warto$¢. Za okoto dwie minuty pellet zapali
sie, a z grilla bedzie wydobywac sie biatoszary dym. Przed wtozeniem potrawy na grill,
pozwdl grillowi nagrzac sie przez 10 minut.

Jesli to nie rozwigze problemu, skontaktuj sie z dziatem klienta firmy Traeger (patrz strona
29).

Jakie ustawienie
pokretta jest
zalecane do
uruchomienia
grilla z
kontrolerem
Traeger Digital
Pro Controller?

Procedura automatycznego uruchamiania jest taka sama dla wszystkich kontroleréw grilla. Przy zamknigtych
drzwiczkach wigcz gtéwny wigcznik (1) i obro¢ pokrettem temperatury bezposrednio na zgdang wartos¢. Za okoto
dwie minuty pellet zapali sie, a z grilla bedzie wydobywac¢ sie biatoszary dym. Po zapaleniu pelletu pozostaw grill
na 10 minut do podgrzania z zamknietymi drzwiczkami, a dopiero potem wt6z do niego jedzenie.

Jak moge chroni¢

Uzyj ostony ochronnej na ruszt, aby zabezpieczy¢ powtoke lakierniczg i przewodd zasilajgcy. Zdecydowanie zalecamy

zdoby¢ nowg
czes¢ do mojego
grilla?

powtoke? uzycie pokrowca na grill Traeger.. Pokrowce mozna kupic u sprzedawcéw Traeger lub na naszej stronie internetowej
traeger.com.
Co 90 dni doktadnie czys¢ zewnetrzng czes¢ grilla Srodkiem czyszczgcym Traeger All Natural Cleaner.
C_Zy mgzng Grill mozna uzywac podczas lekkiego deszczu lub niewielkich opadéw $niegu, ale jest to urzadzenie elektryczne,
uzywaé grilla w dlatego nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ i upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy oraz ewentualny przedtuzacz
gﬁ;zcuz)lf? (i sg prawidtowo potgczone, a ztgcze miedzy przewodem zasilajgcym a przedtuzaczem jest umieszczone tak, aby nie
9y zalegata na nim woda ani $nieg.
Gdzie moge Aby ztozy¢ zamdwienie, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Traeger (patrz strona 29). Wiele czesci

znajdziesz na naszej stronie traeger.com.

Przygotuj model grilla i numer seryjny (umieszczony na etykiecie wewnatrz pokrywy zasobnika). To pozwoli Ci
doktadnie zidentyfikowac potrzebng czes¢ do Twojego konkretnego modelu.
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WSKAZOWKI EKSPLOATACYINE

1. Mozesz zmieni¢ temperature w dowolnym momencie 5. Utrzymuj grillw czystosci. Odkurzaj widry z zasobnika
podczas grillowania, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ i Slimaka. Regularnie sprawdzaj, czy w grillu nie
temperature pieczenia. Przed kolejnymi zmianami nagromadzit si¢ ttuszcz. Wiekszos$¢ pozardéw
temperatury warto dac grillowi troche czasu na spowodowanych ttuszczem jest wynikiem
osiggniecie zadanej temperatury. niewystarczajacej konserwacji grilla i niedbatego

2. Grill Traeger jest zaprojektowany do pracy z czyszczenia systemu Traeger Grease Management
zamknietymi drzwiczkami. Otwieranie drzwiczek grilla System (TGMS).
znacznie wydtuza czas przygotowania potraw. (patrz "Konserwacja grilla" na stronach 23-24).
= Umieszczanie zamrozonych, surowych, zimnych Chociaz na grillu jest wystarczajgco duzo miejsca,

lub winny sposdb nieprzygotowanych nie wktadaj do niego nadmiernej ilosci zywnosci,
termicznie produktéw spozywczych na grillu ktéra mogtaby uwalnia¢ duzg ilosc¢ tatwopalnego
moze spowodowac tymczasowy spadek ttuszczu. (na przyktad wigecej niz p6t kilograma
wewnetrznej temperatury grilla. bekonu). Jesli grill nie byt dobrze konserwowany lub

3. Nie przeciazaj powierzchni grzewczej nadmierna jesli osoby, ktore uzywaty grilla przed tobag,
ilo$cig produktéw, ktéra siega poza krawedzie tacki pozostawity w nim duzg ilo$¢ tatwopalnego ttuszczu,
ociekowej. Mogtoby doj$¢ do zaktdcenia zdecydowanie zalecamy oczyszczenie grilla z
prawidtowego przeptywu powietrza podczas ttuszczu przed kolejnym uzyciem.
grillowania. UWAGA: Wktadki do tacki ociekowej Traeger pomagaja

4. 6. Zawsze nalezy postepowaé zgodnie z tym, jaki utrzymac grill w czystosci, a tym samym zmniejszaja
rodzaj potrawy przygotowujesz: ryzyko pozaru ttuszczu.

= Cienkie kawatki zywnosci wymagaja wysokiej
temperatury i krétszego czasu gotowania, podczas
gdy grubsze kawatki wymagajg niskiej temperatury i
dtuzszego czasu przygotowania.

= Warzywa gotujg sie dtuzej niz mieso w tej samej
temperaturze.

= Zawsze upewnij sie, ze wewnetrzna temperatura
przygotowywanego miesa osigga temperature
bezpieczng do spozycia.
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POKROWIEC IZOLACYJNY

Chron swdj grill Traeger z serii Pro za pomocg wysokiej jakosci
pokrowca izolacyjnego, zaprojektowanego tak, aby utrzymywat
ustawiong temperature nawet w warunkach ponizej zera. Pokrowiec
izolacyjny mozna zakupi¢ na stronie traeger.com.

A UWAGA! Pokrowiec izolacyjny nalezy zatozyé
dopiero po catkowitym ostygnieciu grilla.
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I-letnia ywarancja Traeger
Siedmioletnia ograniczona ywarancja ohowiazuje na nastepujace modele
grilli:

RANGER (TFT18KLDE), PRO 22 (TFB57PUBE), PRO 575 (TFB57GLEC), PRO 780 (TFB78GLEC),
IRONWOOD 650 (TFB65BLFC), IRONWOOD 885 (TFB89BLFC)

Firma MORIS design s.r.o. udziela gwarancji na grille Traeger w zakresie komponentdw, okresu i warunkéw
okreslonych w ponizszej tabeli, pod warunkiem prawidtowego uzytkowania i regularnej konserwac;ji.

Niniejsza gwarancja jest udzielana dodatkowo wzgledem praw konsumenta wynikajacych z przepiséw prawa
obowigzujgcych w Republice Czeskiej i nie ogranicza ochrony przewidzianej tymi przepisami. Okres gwarancji
rozpoczyna sie w dniu zawarcia pierwotnej umowy zakupu u autoryzowanego sprzedawcy Traeger i obowigzuje dla
klientow w Europie.

Okres gwarancji i zakres ochrony czesci zamiennych sg nastepujace:

Komponenty Okres Zakres

gwarancji
Obudowa, nogi, pokrywa zasobnika 7 lat Nie zardzewieje
Ruszt grillowy 3lata Nie zardzewieje
Jednostka sterujgca 3 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Kota terenowe 3 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Wentylator, silnik podajnika 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Pret zarowy, przewdd, RTD, termopara 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne
Deflektor cieplny, tacka ociekowa 2 lata Nie zardzewieje
Uszczelka drzwi 2 lata Nie rozdziera sig ani nie strzepi
Sonda do migsa 2 lata Wady materiatowe i produkcyjne

Okresy gwarancyjne a ich wptyw na prawa ustawowe

Warunki gwarancji dodatkowej nie wptywaja na ustawowy termin dochodzenia roszczen z tytutu wad wobec
sprzedawecy.

Grille Traeger zostaty zaprojektowane jako modutowe, co umozliwia tatwe naprawy przez uzytkownikéw. W ramach
niniejszej gwarancji firma MORIS design s.r.o zobowigzuje sie do dostarczenia czesci zamiennych za wadliwe
komponenty oraz instrukcji dotyczacych ich wymiany. Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie prawo do wymiany
wadliwych czesci na nowe lub regenerowane komponenty.

Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie réwniez prawo do przeprowadzenia inspekcji grilla oraz analizy danych
dotyczacych jego uzytkowania, w tym m.in. danych z cyfrowo potgczonych urzadzen (zgodnie z zasadami ochrony
danych osobowych). Koszty pracy zwigzane z wymiang wadliwych czesci oraz koszty transportu zwigzane z wysytka
czesci zamiennych w przypadku skorzystania z przedtuzonej gwarancji ponosi klient.



Wytaczenia gwarancyjne

Gwarancja nie obejmuje:
e uszkodzenia powtoki spowodowane pozarem ttuszczu

e uszkodzenia spowodowane promieniowaniem UV,
e normalnej eksploatacji i starzenia sie materiatu,
o deformacji tacki ociekowej lub deflektora ciepta.

Gwarancja nie obejmuje rowniez sytuaciji, gdy:
1. Grill nie jest ztozony lub uzywany zgodnie z instrukcjami firmy Taeger zawartymi w instrukcji obstugi grilla.

2. Girill nie zostat zakupiony od Moris Design s.r.o. lub autoryzowanego sprzedawcy.
3. Girill zostat odsprzedany lub przekazany nowemu wtascicielowi.

4. Uzyto nieautoryzowanych komponentdw, czesci lub akcesoridw od osdb trzecich.
5. Uzyto innych paliw niz drewniany pellet przeznaczony do grilli i barbecue.

6. Uzyto pelletu przeznaczonego do ogrzewania.

7. Grill byt uzywany do celéw komercyjnych w gastronomii.

8. Grill byt zaniedbany, uszkodzony lub niewtasciwie konserwowany w sposob niezgodny z instrukcjami firmy
Taeger zawartymi w podreczniku obstugi.

9. Wprowadzono nieautoryzowane modyfikacje grilla.

Procedura reklamacyjna

W celu zgtoszenia reklamacji skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Moris Design s.r.o. pod podanym
numerem telefonu lub adresem. Do reklamacji nalezy dotaczy¢ dowdd zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
Zalecamy zatem zachowanie paragonu lub faktury razem z tg instrukcja.

Wazne informacje dotyczgce gwarancji

e Firma MORIS Design s.r.o. nie ponosi odpowiedzialnosci za zagubione przedmioty podczas transportu
zwrotnego w celu realizacji gwarancji. Zaleca sie uzyskanie numeru $ledzenia przesytki lub potwierdzenia
dostarczenia.

e Komponent, ktory wysytasz do wymiany, staje sie wtasnoscig firmy MORIS design s.r.o. i nie bedzie zwracany.

e Zalecamy przechowywanie paragonu lub faktury razem z niniejszg instrukcjg wéréd waznych dokumentow.
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