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REWOLUCIA W GRILLOWANIU NA DREWNIE.
CHCEMY, ABYS W PELNI WYKORZYSTAL SWOJEGO TRAEGERA

Skanujac kod, otrzymasz dostep do instrukcji w réznych jezykach oraz dowiesz sig, jak skonfigurowac grill, jak go

osuszy¢ i jak najlepiej z niego korzystac.
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WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

PRZED INSTALACIA | UZYTKOWANIEM GRILLA TRAEGER® PRZECZYTAJ WSZYSTKIE

INSTRUKCIE.

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEPRZESTRZEGANIE WYMAGANYCH ODSTEPOW (PRZESTRZENI POWIETRZNYCH) MIEDZY
MATERIALAMILATWOPALNYMI. DLATEGO NIEZWYKLE WAZNE JEST, ABY PRODUKT BYt. INSTALOWANY WYt ACZNIE ZGODNIE ZNINIEJSZYMI

INSTRUKCJAMI..

Przy prawidtowej obstudze i konserwaciji grill Traeger® do grillowania na twardym drewnie bedzie przez dtugie lata niezawodnie stuzyti
sprawiat rados$¢ — Tobie, Twoim przyjaciotom i rodzinie Twdj nowy grill Traeger® zostat specjalnie zaprojektowany, aby utatwié
przygotowywanie potraw i jednoczesnie zapewni¢ optymalng wydajnosé podczas przyrzadzania najsmaczniejszych dan.

Przed instalacjg nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z catg instrukcja. Kazda osoba korzystajgca z tego grilla powinna przeczytac jaw
catosci przed pierwszym uzyciem. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowaé uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata,

a nawet Smiercia. Informacje na temat ograniczen oraz wymogow dotyczacych kontroli instalacji w Panstwa regionie mozna

uzyskaé w lokalnym urzedzie budowlanym lub w urzedzie ochrony srodowiska. Niniejszg instrukcje nalezy zachowaé. Jesli

grill sktadajg Panstwo dla kogos innego, nalezy przekazac niniejsza instrukcje wtascicielowi, aby mégt ja przeczytac i zachowac

do wykorzystania w przysztosci.

N[13:1F4][de¥ 433 ed7 agrozenie tlenkiem wegla o153 [3¥4¥ 4[| INiebezpieczenstwo pozaru

Podczas spalania drewnianego pelletu powstaje tlenek .
wegla, ktéry moze prowadzi¢ do choréb, powaznych obrazen
ciata i/lub smierci. Przestrzegaj tych instrukcji, aby zapobiec
zatruciu siebie, swojej rodziny, zwierzat domowych lub

innych oséb tym bezbarwnym i bezwonnym gazem:

* Grilla Traeger® nalezy uzywac wytacznie na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu. Ten grill jest
przeznaczony WYLACZNIE do uzytku na zewnatrz.

* Nigdy nie uzywaj grilla Traeger® w zamknietym
pomieszczeniu ani w miejscu bez odpowiedniej
wentylacji.

* Objawy zatrucia tlenkiem wegla: bol gtowy, zawroty
gtowy, ostabienie, nudnosci, wymioty, sennosc¢ i
dezorientacja. Tlenek wegla zmniejsza zdolnos$¢ krwi do
transportu tlenu.

Niski poziom tlenu we krwi moze prowadzi¢ do
utraty przytomnosci a nawet Smierci.

e Jesliuwas lub uinnych oséb pojawia sie objawy podobne
do przeziebienia lub grypy, udajcie sie do lekarza. Czesto
zdarza sie, ze zatrucie tlenkiem wegla, ktére mozna tatwo
pomyli¢ z przezigbieniem lub grypa, zostaje wykryte zbyt
pézno.

* Spozywanie alkoholu i zazywanie narkotykéw
zwieksza skutki zatrucia tlenkiem wegla.

* Tlenek wegla jest szczegodlnie toksyczny dla kobiet w
cigzy iich dzieci, niemowlat, oséb starszych, palaczy
oraz 0s6b z problemami krwi lub uktadu krazenia, takimi

Podczas uzytkowania grilla Traeger® nalezy zachowac
MINIMALNA odlegtos¢ okoto 50 cm od wszystkich
materiatéow tatwopalnych w otoczeniu, w tym drewnianych
poreczy, elewacji budynkow, ram okiennych, mebli, drzew
oraz pojemnikéw na odpady itp.

20"
20" (50,8 cm)
(50,8 cm)

Tego grilla nie nalezy instalowac ani uzywac¢ w
pomieszczeniach zamknietych ani pod tatwopalnym
sufitem lub zadaszeniem.

. ® . .. , .
Grilla Traeger nie nalezy instalowac¢ ani
obstugiwac na palnych podtogach ani na palne;j
powierzchni.
Nie przechowuj pokrywy grilla ani zadnych materiatéw
tatwopalnych w schowku pod grillem.
Jezeli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, usun garnki i
patelnie, aby zmniejszy¢ ryzyko zapalenia.

jak anemia czy choroby serca. OSTRZEZENIE Niebezpieczenstwo pozaru

Grill Traeger® nalezy utrzymywac w czystosci. Przyczyna
pozarow ttuszczéw spozywczych bywa nieprawidtowa
konserwacja grilla i niedoktadne czyszczenie systemu
Traeger® w celu usuniecia nadmiaru ttuszczu (patrz
"Konserwacja grilla" na stronach 29-31).



* Mimo ze w grillu jest wystarczajgco miejsca, nalezy
zachowac ostroznosc i nie wktada¢ do niego nadmiernej
ilosci zywnosci lub zywnosci o wysokiej zawartosci
tluszczu (np. bekonu), ktére mogg uwalnia¢ duze ilosci
palnego ttluszczu.

* Nie umieszczaj zywnosci blisko krawedzi grilla, gdzie
Sciekajacy tluszcz moze oming¢ tacke ociekowg i spas¢
na dno grilla. Tam mogtyby dosta¢ sie w kontakt z
gorgcymi weglami i zapali¢ sie.

* Sprawdz, czy palenisko jest prawidtowo osadzone pod rurg
slimaka. Jesli zestaw nie zostat prawidtowo zainstalowany,
pellet nie bedzie sie prawidtowo przesuwac do paleniska i
moze sie gromadzi¢, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia
grilla.

* Nalezy zwrdéci¢ uwage na to, aby ostona termiczna

EvenFIow(TM) i tacka ociekowa byty prawidtowo
osadzone na swoich uchwytach pozycjonujgcych. Jesli
nie sg prawidtowo zainstalowane, bezposrednie ciepto i
kapanie z paleniska moze prowadzi¢ do zapalenia sie
tluszczu lub uszkodzi¢ system Traeger® do usuwania
nadmiaru ttuszczu.

* Nigdy nie uzywaj benzyny, paliwa do lamp, nafty, ptynnej
podpatki ani innych tatwopalnych substancji do rozpalania
lub ,,0zywiania” ognia.

* Nigdy nie uzywaj ani nie przechowu;
tatwopalnych cieczy ani innych materiatow
tatwopalnych w poblizu grilla.

* Nigdy nie prébuj przegrzewac grilla poprzez dodawanie
nadmiernej ilosci pelletu lub innych materiatéw palnych do
paleniska lub zasobnika.

MFIEIFITERIMOIW przypadku zapalenia sie

ttuszczu upewnij sie, ze drzwiczki grilla i pokrywa

zasobnika sg zamkniete, a jesli mozesz to bezpiecznie

uczyni¢, natychmiast odtgcz grill od sieci elektryczne;j.

Oddal sie od grilla i poczekaj, az ogien catkowicie

zgas$nie i urzgdzenie catkowicie ostygnie.

* Nie przesuwaj grilla;

* Nie polewaj grilla woda;

* Do gaszenia ptongcego tluszczu nie uzywaj soli ani sody
spozywczej

* Nie probuj gasi¢ ognia przez jego ttumienie..

Przy zamknietej pokrywie grilla i zasobnika rozzarzone

wegle bedg miaty niedobdr tlenu i przestang sie palic.

Podczas ptonigecia tluszczu nigdy nie pozostawiaj pokrywy

grilla ani pokrywy zasobnika otwartych; jesli drzwiczki grilla

sg otwarte, uzyj niepalnego narzedzia, ktére pozwoli ci

zamkng¢ drzwiczki grilla i jednoczesnie utrzymac

bezpieczng odlegtos¢ od grilla. Jesli ogien wydostanie sie

poza grill, nalezy uzy¢ zatwierdzonej gasnicy do wszystkich

klas pozarow (klasa ABC) Jesli ogien wymknie sie spod

kontroli, natychmiast wezwij straz pozarna. Po ugaszeniu

pozaru zostaw grill na zewnagtrz do catkowitego ostygniecia.

Usun wszystko z wnetrza grilla, wtgcznie ze wszystkimi

wewnetrznymi czesciami (ruszty, tacka ociekowa, ostona

termiczna EvenFIow(TM), regulator tluszczu i palenisko), garnki i
patelnie oraz zywnos¢. Wyczysc¢ caty grill, wigcznie z catym
ttuszczem nagromadzonym w systemie Traeger® do
usuwania ttuszczu (TGMS) i catym popiotem i

pellet z grilla i paleniska (zob. ,Konserwacja grilla” na stronach
29-31). Przywrd¢ na swoje miejsce palenisko, ostone termiczng

EvenFIow(TM)’ tacke ociekowa na ttuszcz, regulator ttuszczu i
ruszty do grillowania, ponownie uruchom grill i kontynuuj
grillowanie.

KR¥ 4 ZF3[ANiebezpieczenstwo pozaru

Przed uzyciem funkcji Auger zawsze pozwdl grillowi catkowicie
ostygnac.

Niebezpieczeﬁstwo poparzenia

Popidt powinien by¢ zawsze catkowicie ostudzony przed
rozpoczeciem jakiejkolwiek manipulacji. Popidt powinien by¢
sktadowany w metalowym pojemniku z szczelnie przylegajgcg
pokrywg. Zamkniety pojemnik z popiotem powinien by¢
umieszczony na niepalnej podtodze lub na ...

ziemi, w wystarczajgcej odlegtosci od wszystkich tatwopalnych
materiatéw, az do ostatecznej utylizacji. Popiét powinien by¢
przechowywany w zamknietym pojemniku az do momentu jego
catkowitej utylizaciji.

Niebezpieczeﬁstwo poparzenia

Szereg elementow grilla silnie sie nagrzewa podczas pracy.
Podczas pracy grilla i po niej nalezy uwazac¢, aby nie doszto do
poparzenia, dopodki grill jest goracy.

* Nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru, gdy w jego poblizu
znajdujg sie mate dzieci lub zwierzeta domowe.

* Nigdy nie przemieszczaj grilla, gdy jest wtgczony lub jesli
jest jeszcze gorgcy. Przed przemieszczeniem lub prébg
transportu pozostaw grill do catkowitego ostygniecia i
zamknij drzwiczki grilla. Jesli grill po przygotowaniu potraw
transportuje sie samochodem, przed wiozeniem go do
pojazdu upewnij sie, ze ogien catkowicie wygast i grill jest
zimny. Do paleniska w zadnym wypadku nie wlewaj wody
— dosztoby do zatkania slimaka.

* Nigdy nie dodawaj pelletu recznie do gorgcego
paleniska. Jest to niebezpieczne i mozna sie powaznie
poparzy¢. Jesli podczas przygotowywania potrawy
skonczy sie pellet i grill zgasnie, poczekaj, az catkowicie
ostygnie, a nastepnie rozpocznij proces od nowa. (Zob.
strona 26, "Czyszczenie zasobnika").

* Podczas uzywania ptyty indukcyjnej nigdy nie dotykaj
naczyn, powierzchni grzewczej, zywnosci ani ptynow.
Przed manipulacjg ptytg indukcyjng lub jej czyszczeniem
nalezy pozostawi¢ jg do catkowitego ostygniecia oraz
usunac z niej naczynia z gorgcymi potrawami lub ptynami.
Czyszczenie gorgcej powierzchni mokrg ggbkg moze
prowadzi¢ do poparzenia parg.

* Ruszty grillowe i sondy do miesa sg przy podgrzewaniu
bardzo gorgce. Przy wktadaniu zywnosci na ruszty grillowe
oraz przy wkfadaniu, wyjmowaniu lub nastawianiu sond do
miesa nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

* Nigdy nie przenos grilla z otwartg pokrywg. Przed
przemieszczeniem grilla zawsze zamknij jego pokrywe.

PEALYAFIM[ANiebezpieczenstwo dymu

* W przypadku opéznionego zaptonu, gdy dym z grilla zmieni sie
z przezroczystego biatego dymu na niezwykty gesty
nieprzezroczysty biaty dym, ktdry nastepnie zmieni kolor na
z0Mty, natychmiast

TRAEGER.COM



WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA cycus

wytgcz grill za pomocg gtéwnego wytgcznika z przodu
zasobnika na pellet lub odtgcz przewodd zasilajgcy.
Nie rozpoczynaj cyklu wytgczania.

- INEEEHEFASE BN INie otwieraj drzwiczek grilla w
celu wywietrzenia. Nie zblizaj sie do grilla, dopdki dym
sie nie rozproszy i grill catkowicie nie ostygnie.

» Moze to by¢ nadcisnienie pelletu, spowodowane ich
czesciowym zaptonem. Jesli trwa to wystarczajgco dtugo,
nastepuje gromadzenie gazéw, ktore moga sie zapali¢. W
przypadku zaptonu tych gazéw nastepuje ich jednoczesne
wybuchowe spalanie, co powoduje gtosny huk, ktory
moze przestraszy¢ i/lub zrani¢ osoby znajdujgce sie w
bezposrednim sgsiedztwie grilla. Drzwiczki grilla moga sie
przy tym gwattownie otworzy¢ i zamkng¢. Zjawisko to
bywa niekiedy okreslane jako "bekniecie grilla" i nalezy go
unikac. Jesli grill nie jest odpowiednio konserwowany,
zgodnie z opisem w sekcji ,Konserwacja grilla” na
stronach 23-24, moze doj$¢ do niebezpiecznego pozaru
tluszczu.

= W przypadku ,bekniecia” nalezy pozostawi¢ grill do
catkowitego ostygniecia, a nastepnie usung¢ wszystkie
elementy wewnetrzne (w tym ruszty grillowe, tacke

ociekowa, ostone termiczng EvenFIow(TM), regulator
tluszczu i palenisko) oraz doktadnie usuna¢ caty popidt i
pellety z grilla oraz z paleniska (zob. strona 30,
,Czyszczenie popiotu z wnetrza i okolic paleniska”).
Upewnij sie réwniez, ze usunieto tluszcz i inne osady (zob.
strony 29-31, ,Konserwacja grilla”). Wyja¢ caty pellet.
Uruchom podstawowg sekwencje slimaka, aby wypchng¢
caty pellet ze slimaka, a nastepnie usun je zgodnie z
zaleceniami dotyczgcymi utylizacji. Wyczys¢ pellet z
paleniska. Napetnij zasobnik nowym pelletem i uruchom
procedure napetniania slimaka (instrukcje dotyczace
napetniania slimaka znajdziesz w sekcji ,Wypalanie grilla” na
stronie 14).

- INETZLEEFITE e INie wkiadaé rak do $limaka

umieszczonego na dnie zbiornika na pellet ani w jego
poblize. Jesli slimak sie obraca, moze doj$¢ do powaznego
urazu.

a reka zostanie wciggnieta do mechanizmu. Nie usuwaj
ostony woskowej z zasobnika na pellet. Jesli grill jest
wigczony lub podtaczony do zasilania, nie wolno
wykonywac¢ zadnych czynnosci konserwacyjnych na
Slimaku ani w jego otoczeniu.

R Z23[EANiebezpieczenistwo porazenia pradem
elektrycznym

W urzadzeniu znajduje sie niebezpieczne napiecie elektryczne,
ktére moze spowodowac porazenie pragdem elektrycznym,
oparzenia lub $mier¢.

= W obwodach lub gniazdkach, ktdre majg by¢ uzywane do

obstugi tego grilla Traeger®, musi by¢ zainstalowana

ochrona przed przerwaniem uziemienia (GFCI).

= Zapobiegaj przedostawaniu sie wody i innych cieczy do
wnetrza ptyty indukcyjnej. Ciecz wewnatrz ptyty indukcyjnej
mogtaby spowodowac porazenie prgdem elektrycznym.

= Jesli w niniejszej instrukcji obstugi nie podano inaczej, przed
konserwacjg grilla odtgczy¢ przewdd zasilajaey.

Jesli uzywasz przedtuzacza, uzywaj wytgcznie
przedtuzacza odpowiedniego do uzytku zewnetrznego,
aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym zgodnie z
instrukcjami i ostrzezeniami dotgczonymi do tego
produktu. Ten typ przewodu jest oznaczony na ostonie
literami ‘W-A’ lub ‘W’, na przyktad przedituzacz typu:
SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SIOW-A, SITW-
A lub SUJTOW-A.

Jesli uzywasz kabla przedtuzajgcego, uzywaj uziemionego
kabla przedtuzajgcego nr 14 AWG dla modeli 120 V i kabla nr
18 AWG dla modeli 230 V.

Wityczki grilla Traeger®, gniazda kabla przedtuzajgcego ani

wtyczki kabla przediuzajgcego w zaden sposob nie
modyfikuj, wigczajgc w to usuniecie bolca uziemiajgcego .
Sprawdzi¢, czy przedituzacz jest w dobrym stanie
technicznym. Przed kazdym uzyciem kabla przedtuzajgcego
sprawdz, czy nie ma poluzowanych lub odstonietych
przewodow oraz czy izolacja nie jest przecieta lub zuzyta. W
przypadku uszkodzenia nalezy je wymieni¢. Uszkodzonego
kabla przedtuzajgcego w zadnym wypadku nie uzywaj.
Sprawdz, czy kabel zasilajacy jest dobrze podigczony do
kabla przedtuzajgcego. Kabli przedtuzajacych nie tgcz ze
soba.

Chroni¢ przedtuzacz przed $niegiem i stojgcg wodg.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgey i przediuzacz nie
stwarzajg  ryzyka potkniecia. Nie  prowadz
przedtuzacza przez okno ani drzwi.

Jesli nie uzywasz przedtuzacza, nalezy go odtgczyc¢ i
przechowywac w miejscu chronionym przed storicem i
poza zasiegiem dzieci.

Nigdy nie modyfikuj tego grilla ani nie instaluj zadnych
czesci lub komponentdw, ktore nie zostaty zatwierdzone
przez firme Traeger do uzytku z tym urzgdzeniem.
Jakakolwiek modyfikacja tego grilla lub instalacja
nieautoryzowanych czesci lub elementéw prowadzi do
utraty gwarancji i moze powodowac zagrozenie
bezpieczenstwa, miedzy innymi pozar.

Zachowaj ostroznos¢ w poblizu dzieci — grill to nie
zabawka..

(W Z\eTNUZzywac whasciwego pelletu
= Ten grill zostat zaprojektowany i zatwierdzony wytgcznie do

uzytku z naturalnym drewnianym pelletem przeznaczonym do
grilli na pellet drzewny. Uzycie jakiegokolwiek innego rodzaju
paliwa w tym grillu prowadzi do utraty gwarancji, moze
prowadzi¢ do zablokowania slimaka i zagrozenia
bezpieczenstwa.

= Aby osiagnac¢ najlepsze rezultaty i smak, nalezy

uzywac oryginalnego pelletu TRAEGER BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Pellet drzewny przechowuj zawsze w suchym miejscu, z
dala od urzgdzen grzewczych i innych zrodet paliwa.



(o153 1:¥4F43[[JNie uzywaé pelletu opatowego Nigdy nie
uzywaj pelletu opatowego w grillu — moze zawieraé

niebezpieczne zanieczyszczenia i dodatki, ktére moga uszkodzié
urzadzenie..

WX\ Minimalna temperatura otoczenia

* Gdytemperatura otoczenia spadnie ponizej-29 °C, moze dojs¢ do
uszkodzenia wyswietlacza sterownika.

przypadku nieprawidtowego wtozenia sondy
do miesa moze sie zdarzyé, ze mieso bedzie surowe lub
niedogotowane, co moze zwiekszy¢é ryzyko zatrucia
pokarmowego.

Jeéli podczas przygotowywania potrawy zgasnie
ogien w palenisku, wazne jest postepowanie zgodnie z
nastepujacymi wskazéwkami. W przypadku ich
nieprzestrzegania moze doj$¢ do niebezpiecznego "przepalenia”
grilla w wyniku nadmiaru niespalonego pelletu w palenisku. Jest
to czesto spowodowane nieprawidtowa procedurg
uruchamiania i/lub wyczerpaniem sie pelletu.
= Nacisnij gtowny przycisk zasilania z przodu grilla w pozycje
OFF i odtacz kabel zasilajacy. Pozwol grillowi catkowicie
ostygnac¢. Otworz drzwiczki i wyjmij wszystkie produkty
spozywcze, ruszty grillowe, tacke ociekowa i ostone

termicznag EvenFlow(TM)-

= Usun niespalony pellet i popiét z wnetrza oraz okolic
paleniska. (Patrz instrukcje dotyczace wtasciwego
postepowania i utylizacji popiotu na stronach 30-31.)

* Sprawdz, czy palenisko jest prawidtowo osadzone na krawedzi
komory spalania, bezposrednio pod rura Slimaka.

* Przed wymiang ostony termiczne;j EvenFlow(T™); tacke
ociekowa i ruszty grillowe podtacz kabel zasilajgcy do
odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego, przetacz
gtéwny wytacznik w pozycje ON i rozpocznij grillowanie. Pellet
powinny spadac do paleniska, a rozgrzewajacy pret powinien
sie zaczac nagrzewac (zacznie czerwieniec)
ERGYFZaNEANie dotykaj grzatki.

= Gdy z paleniska zaczng wydobywa¢ sie ptomienie, uruchom
cyklwytaczenia, a nastepnie przetacz gtéwny przycisk
zasilania do pozycji OFF. Pozwél grillowi ostygnaé. Teraz
mozna ostone cieplng EvenFlow(TM)’ tacke ociekowg na

ttuszcz, ruszty grillowe i zywnos¢é z powrotem umiescic¢ w
grillu.

OSTRZEZENIE

= Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych wcisngé¢ gtéwny przycisk zasilania do
pozycji OFF i odtaczy¢ kabel zasilajacy.

Zanim sprawdzisz zbiornik na ttuszcz i popiét EZ-
Clean™, upewnij sie, ze grill jest ZIMNY, a popiot
wygaszony i ZIMNY.
Nagromadzony ttuszcz usuwa sie tatwiej, gdy
grill jest jeszcze ciepty - nie goracy. Uwazaj, aby sie nie
poparzyé. Zalecamy uzywanie rekawic ochronnych.
Specjalny odkurzacz jest najlepszym sposobem na
usuwanie popiotu z paleniska, ale nalezy to robi¢ bardzo
ostroznie, aby uniknaé¢ niebezpieczenstwa pozaru.
Czyszczenie popiotu z paleniska i jego otoczenia powinno byé
ponownie wykonywane tylko wtedy, gdy grill jest ZIMNY.
Czyszczenie rusztéw grillowych przebiega najlepiej, gdy sa
sg jeszcze ciepte. Uwazaj, aby sie nie poparzyé¢. Zaleca
sie uzywanie rekawic ochronnych odpornych na wysoka
temperature. Zalecamy mie¢ w poblizu grilla szczotke
czyszczaca z dtuga raczka. Po wyjeciu potrawy szybko
wyszczotkuj ruszt grillowy. Zajmie to tylko chwile i przy
nastepnym uzyciu grilla bedzie gotowy.
Jesli grill znajduje sie na stromym zboczu, zaleca sie
uzywanie podpoér, aby grill sie nie przewrdcit.
To urzadzenie zostato przetestowane i wykazano, ze spetnia
limity dla cyfrowych urzadzen klasy B, zgodnie z czescig 15
przepiséw FCC. Niniejsze limity zostaty opracowane w celu
zapewnienia odpowiedniej ochrony przed szkodliwymi
zaktéceniami w instalacji mieszkalnej. Niniejsze urzadzenie
generuje, uzywa i moze emitowac energie wysokiej
czestotliwosci, a jesli nie jest instalowane i uzywane zgodnie z
instrukcjami, moze powodowac szkodliwe zaktécenia odbioru
radiowego lub telewizyjnego, co mozna stwierdzi¢ przez
wytgczenie i ponowne wtgczenie urzadzenia. Zaleca sie, aby
uzytkownik sprébowat usunac¢ zaktdcenia, stosujac jedno lub
wiecej z ponizszych dziatan:
— Zmieni¢ kierunek lub potozenie anteny odbiorcze;.
— Zwiekszy¢ odlegto$¢ miedzy urzadzeniem a
odbiornikiem.
— Podtacz urzadzenie do gniazdka w innym obwodzie niz
ten, do ktérego podtaczony jest odbiornik. Skonsultuj sie
ze sprzedawca lub doswiadczonym technikiem RTV.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

TRAEGER.COM
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SMAK JEST NAJWAZNIE)SZY.

DREWNO TO NIE TYLKO PALIWO, TO

el GOOD FOR ANYTHING

(I GREAT FOR:

APPLE v [t C| @

CHERRY | v ™ | @

HICKORY. | vor | &/ | fome B AN
wtoski lub me_squite.

MESQUITE | | W L 4

PECAN v | ™ C|l @

SIGNATUREBLEND | # | &/ (| € | €O

Dodaj pellet, a natychmiast Twoj grill stanie
sie piecem do pizzy na drewno.

N O o

NO WORRIES MADE IN THE U.S.A.

Ciasto wisniowe pieczone na pellecie z
drewna twardego? Prosze bardzo.



CALKOWIGIE NATURALNY

PELLET Z DREWNA

SPOJNA WYDAINOSC | SMAK
JAK PRODUKOWANY JEST NASZ PELLET WYTWARZANIE

o Pellet PODTRZYMUJE ogien i nadaje potrawom niezapomniany smak.
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POZNAI SWOJ GRILL

Przy montazu i instalacji grilla Traeger® nalezy postepowaé zgodnie z instrukcja montazu.

CZESCI | FUNKCIE

OPIS
UCHWYT DRZWICZEK

OPIS
ZASOBNIK NA PELLET STAYDRY ™

DRZWICZKI GRILLA

KOLKA

PODLACZONE SONDY DO MIESA

LISTWANA AKCESORIA P.A.L. POP-AND-LOCK™

BLUETOOTH SONDY DO MIESA

PALENISKO

3. POZIOM RUSZTU GRILLOWEGO

KLAPKA CZYSZCZACA ZASOBNIKA (DNO ZASOBNIKA)

2. POZIOM RUSZTU GRILLOWEGO

SLIMAK (WNETRZE ZASOBNIKA NA PELLET)

1.POZIOM RUSZTU GRILLOWEGO

POLICE

INDUKCYJNA PLYTA GRZEWCZA

GLOWNY PRZYCISK ZASILANIA (PRZEDNIA CZESC ZASOBNIKA NA
PELLET) | DZWIGNIA DRZWICZEK CZYSZCZACYCH ZASOBNIKA

BOCZNE POLKI ODLACZALNY KABEL ZASILAJACY (TYLNA CZESC ZASOBNIKA NA
PELLET).
REGULATOR TLUSZCZU ZASOBNIK NA PELLET

TACKA OCIEKOWA EZ-CLEAN™

STEROWNIK TRAGER Z TECHNOLOGIA WiFIRE®

OSLONA TERMICZNA EVENFLOW™

CZUJNIK | SWIATLO W POKRYWIE

RURKA NATLUSZCZ

9008 800666068

WNETRZE ZASOBNIKA NA PELLET Z RUSZTEM

0006 000006 e

POJEMNIK EZ-CLEAN™ NA TLUSZCZ | POPIOL

POJEMNOSCI MASOWE

Potki: 27,2 kg

Szafka: 54,4 kg




Pojemnik na pellet o pojemnosci 10 kg wystarczy na wiele godzin
grillowania, dzieki czemu mozesz odej$¢ od grilla i zaja¢ sie
rzeczami, ktore chcesz robi¢. Pellet mozna oprozni¢ prostym
nacisnieciem dzwigni.

POWIERZCHNIAGRILL

Grill Traeger® ma powierzchnig grillowania o wymiarach 0,39-
0,59 m?, co stanowi wystarczajgcq przestrzen do grillowania
potrzebnej ilosci stekow i zeberek na wielkie przyjecie, a jeszcze
zostanie wystarczajgco miejsca na przygotowanie dodatkow.

WSZECHSTRONNOSC

Regulowany, trzystopniowy system rusztéw umozliwia obcigzenie
wszystkich trzech poziomdéw i przygotowanie prawdziwej uczty. W
przypadku objeto$ciowych potraw, takich jak duzy indyk, mozna
gorny ruszt wyjaé, a na dolnym ruszcie intensywnie obsmazy¢
mieso, cieszac sie petnig grillowego doswiadczenia.

KSZTALT GRILLA/CYRKULACJA

Charakterystyczny beczkowaty ksztatt grilla Traeger® tworzy naturalng
cyrkulacje konwekeyjng. Gorgce, dymne powietrze cyrkuluje wokot
komory grzewczej, otaczajac potrawy cieptem z drewna. Dzieki temu
dania rownomiernie sie opiekajg ze wszystkich stron. Dymne powietrze
jest zawsze obecne podczas gotowania, nawet jesli go nie widzisz.

Z grillem Traeger® sterowanie jest tak proste, jak siegniecie po telefon.
Technologia WiFIRE® umozliwia automatyczne ustawianie i
dostosowywanie temperatury za pomocg przepisow pobranych z
naszej aplikacji Traeger. Aby pobra¢ aplikacje na system Android,
przejdz do sklepu Google Play; dla systemu Apple przejdz do sklepu
App Store. Informacje o tym, jak uzywac aplikacji, znajdziesz pod
adresem traeger.com/app. Instrukcje dotyczace podtgczenia grilla do
telefonu znajdziesz w czesci "Onboarding Part 2: Connecting Your
Grill" (strona 16).

BEZ RYZYKA ZAPLONU

ELEMENTY STERUJACE HIGH-T

Nie musicie sie obawiac, ze na grillu Traeger® na drewno
zapalityby sie krople i utworzyty nieprzyjemne ogniste kule, ktore
zniszczytyby wasze jedzenie, poniewaz grill Traeger® na drewno
gotuje posrednim cieptem. Wszystkie skapujgce ciecze sg
bezpiecznie odprowadzane do pojemnika na popiot EZ-Clean™
Greaset, dzieki czemu mozna je fatwo usunaé.

WSKAZOWKA: Utrzymuj grill w czystosci. Zobacz "Wskazowki

eksploatacyjne" (strona 32) i "Konserwacja grilla" (strona 29).
TRAEGER.COM



POZNA) SWOJ GRILL cue ouso

TWO] gl'l" Traeger® wyposazony jest w najnowoczesniejszy CYFROWY STEROWNIK z technologia WIiFIRE®, obstugujacy Wi-Fi i Bluetooth. Sterownik
posiada czujnik $wiatta otoczenia w lewym gémym rogu, ktdry automatycznie reguluje jasno$¢ ekranu Dzieki temu zapewniona jest doskonata
widocznos$¢ w kazdych warunkach o$wietleniowych. Przed rozpoczeciem uzywania grilla zapoznaj sie z poszczegolnymi funkcjami sterownika. Gdy

—% WELCOME TO YOUR

gtowny wytgcznik (znajdujacy sie z tytu zasobnika na pellet) jest w pozycji,I” (wigczony), nacisnij dowolny przycisk lub pokretto, aby uruchomié grill.

: Wahania temperatury w grillach Traeger® sg normalne. Wszelkie znaczace wahania mogg by¢ skutkiem wiatru, temperatury powietrza,
nieprawidtowego uzytkowania, niewystarczajgcej konserwaciji grilla lub jakosci i stanu pelletu.

@ VENU GLOWNE
W menu mozna ustawia¢c i monitorowa¢ akcesoria, zajmowac sie
pielegnacjg i konserwacjg grilla oraz synchronizowa¢ grill z
domowym Internetem i ustawieniami.

@ MINUTNIK
Minutnik stuzy tylko dla Twojej wygody; nie wptywa na.
prace grilla. Jesli na przyktad trzeba opieka¢ mieso przez 15 minut,
ustaw minutnik na 15 minut. Po uptywie czasu rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

KEEP WARM
Ta funkcja utrzymuje temperature grilla na 74 °C, aby utrzymaé
jedzenie ciepte.

@ SUPER SMOKE
W kazdym momencie podczas grillowania, gdy temperatura
pieczenia miesci sie w zakresie 74°-107 °C, wybierz opcje
SUPER SMOKE, zwiekszajgc tym samym ilo$¢ uwalnianego
dymu i nadajgc potrawom wiecej smaku wedzarniczego.

@ ZLACZA DO AKCESORIOW
Te ztgcza stuzg do podtgczania sond przewodowych lub innych
akcesoriow kablowych.

@ WYSWIETLANIE STANU
Ten zaawansowany wyswietlacz TFT pokazuje aktualng
temperature, stan cyklu grillowania i wszystko, co zwigzane jest z
obstuga i funkcjg grilla. Wyswietlacz jest rowniez dotykowy i
mozna go obstugiwac¢ zardwno dotykiem, jak i za pomoca
pokretta.

@) PRIELACINIK
Obracajac to pokretto poruszasz sie w gore i w dét w wyswietlanym
menu. Naci$niecie srodka pokretta powoduje dokonanie
wyboru.

WYSWIETLACI GEOWNY

= EKRAN GLOWNY — W grillach Traeger jest to proste. Na ekranie
gtéwnym zawsze wyswietlana jest temperatura grilla. Aby na ekranie
ustawi¢ lub zmieni¢ temperature grilla, wystarczy przekrecic
pokretlem na zgdang temperature i nacisng¢ srodek pokretta.

= STOPKA EKRANU GLOWNEGO - Dodatkowe informacje i skréty do
innych funkcji uzyskasz klikajac w dowolne migjsce w stopce, co
wyswietli panel kontrolny Traeger.

e PANEL KONTROLNY TRAEGER - Panel kontrolny Traeger mozna
otworzy¢ klikajac w dowolne miejsce w dolnej czesci stopki. Na panelu
mozesz monitorowac temperatury sond, poziomy grzania ptyty
indukcyjnej, minutniki, poziom pelletu i inne. Przy ustawianiu dodatkowych
urzgdzen,

przesuwajac lub klikajgc na strzatki w dolnych rogach wyswietlisz dodatkowe

informacje. Chcesz mie¢ kontrole nad sondami lub akcesoriami? Klikajgc
pinezke w prawym gornym rogu mozesz przypig¢ widok i mie¢ go stale
dostepny przez caty czas przygotowywania potrawy. Kolejne klikniecie
spowoduje powr6t do widoku na ekranie gtéwnym.

= WIFIRE® CONNECTIVITY - Za pomocg tej opcji mozna podtaczy¢ grill do
domowego Wi-Fi i sparowaé dowolne urzadzenia Traeger Bluetooth.

= AKCESORIA - W tej opcji mozna $ledzi¢ wszystkie akcesoria i
ich ustawienia, na przyktad temperatury, ustawione
temperatury docelowe sondy i inne.

Urzadzenie Traeger Bluetooth mozna sparowac tylko z jednym
grillem Traeger®. Jesli posiadasz wiecej grilli Traeger® z technologig
Bluetooth i chcesz uzy¢ sparowanej sondy na innym grillu, musisz
urzgdzenie na pierwszym grillu "usung¢", aby moc je sparowaé z
drugim grillem.



* KONSERWACJAIPIELEGNACJA - Grille Traeger® naleza do najwyzszej klasy

urzadzen w swojej kategorii. Mimo to moga sie zdarzy¢ drobne problemy
lub potrzeba konserwacji. Na podstawie tego wyboru sprawdz i
zdiagnozuj wszystkie btedy lub problemy, ktdre mogg wystgpi¢ w Twoim
grillu. Dzieki wigkszej liczbie czujnikéw niz kiedykolwiek wezesniej,
dzieki technologii Smart Combustion, mozemy lepiej zrozumieé i
szybciej zdiagnozowac te problemy. Dzieki temu bedziesz mogt w petni
poswiecic sie grillowaniu.

* Modut $limaka - Umozliwia szybki dostep do rozwigzywania
problemdw i usuwania ewentualnych zacieé/bteddw slimaka.

* Diagnostyka czesci - umozliwia wykrycie i usuniecie
ewentualnych bteddw.

* OGRILLU - W tym widoku sprawdzisz informacje o Wi-Fi, numery modeli i
informacje regulacyjne. Znajdziesz tu réwniez Pro Tips, gdzie dowiesz sie
wszystkiego o funkcjach i zaletach swojego grilla Traeger®.

e USTAWIENIA - Za pomocg opcji Ustawienia w menu mozna
dostosowa¢ wyswietlacze, temperaturyiinne.

= Jasnosé - obracaniem pokretta ustawcie kontrast wyswietlacza
od 1 (niski) do 10 (wysoki). Ustawienie domyslne to 5. Naci$nij
przycisk
potwierdzajgc srodkowym wcisnieciem pokretta, aby wrdci¢ do menu
Ustawienia.

* Dzwiek - wtgcza lub wytacza gtosnik sterowania grillem. Wybrane
ustawienie zostanie oznaczone ,,ptaszkiem"

= Jednostki - Obrd¢ i nacisnij pokretto wyboru lub dotknij a ekranu,
aby przetaczac sie miedzy stopniami Fahrenheita (°F) a Celsjusza
(°C). Wybrane ustawienie zostanie oznaczone ,ptaszkiem".

= Wskazdwki dotyczace pielegnacji - Nawet profesjonalisci potrzebujg
czasu na czyszczenie, a czysty grill maksymalizuje wydajnos$¢
Twojego grilla.

= Autotest - W sekgji Autotest mozesz upewnic sig, ze wszystko dziata = Jezyki - Obracajac i naciskajac pokretto wybierz zgdany jezyk.

prawidtowo. Zgodnie z kilkoma instrukcjami na ekranie przetestuj
wszystkie komponenty pod katem potaczenia z jednostka sterujgca i
zasilania. Po krétkim tescie na wyswietlaczu grilla pojawi sie lista
komponentdw i informacje o tym, czy otrzymaty zasilanie. Wiecej
informacji o tym, jak przeprowadzi¢ autotest, uzyskasz od naszego
dziatu obstugi klienta.

e Dziat obstugi klienta - JesteSmy zawsze gotowi odpowiedzie¢ na
wszelkie pytania. W razie potrzeby skorzystaj z ponizszych danych
kontaktowych.

PIERWSZE KROKI URUCHOMIENIA GRILLA

Seria produktéw Traeger z potaczeniem Wi-Fi i Bluetooth oferuje $wiat smakdw na wyciggniecie reki. Aby w petni cieszy¢ sie grillowaniem zalecamy
ukonczenie naszego kursu wprowadzajacego, ktdry zapozna Cie z obstuga grilla i przygotuje do tatwego i bezproblemowego grillowania.

FIRST THINGS FIRST.

Rozpalenie grilla.
UWAGA: Te procedure nalezy zakonczy¢ przed przygotowaniem potraw na grillu.

Podtacz swéj grill WiFIRE® z siecig Wi-Fi za pomocg aplikacji Traeger.

Zapoznaj sie z niesamowitymi wtasciwosciami i
funkcjami tego najwyzszej klasy grilla na drewno.

13 TRAEGER.COM



ROZPOCZYNAMY - CZESC 1: WYPALENIE GRILLA

NALEZY WYKONAG PRIED PIERWSZYM GRILLOWANIEM - GOTOWANIEM | ZALECAMY PRZEPROWADZENIE W RAMACH PROCESU
ﬂﬂlllﬂWﬂNlﬂl PMEW“““IKIEM Aby zapewni¢ najlepszy smak, optymalng wydajno$¢ oraz prawidtowe i bezpieczne dziatanie grilla, przestrzegaj

ponizszych instrukcji dotyczacych wypalania grilla i przygotowania rurki slimakowej.

WAZNE: przed wypaleniem upewnij sie, ze wszystkie elementy
sg prawidtowo zainstalowane w grillu.

SEASON

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

Toensure the b vor and optimal performance
a 60 min se Is required. P

aside time for this prior to your first cook

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. Otworz pokrywe zasobnika. Przed dodaniem pelletu do zasobnika
upewnij sie, ze w $limaku nie znajduja sie zadne obce przedmioty. Po

dodaniu pelletu do zasobnika zamknij jego pokrywe. Zalecamy
napetnienie zasobnika pelletem przynajmniej do kratki
bezpieczenstwa w zasobniku.

Gdy gtowny przycisk zasilania jest ustawiony w pozycji OFF, podtacz kabel
zasilajacy do odpowiedniego uziemionego gniazdka elektrycznego.



Nacisnij gtéwny przycisk zasilania umieszczony na przedniej stronie
grillaw pozycje ON. Kliknieciem gdziekolwiek na ekran lub
obréceniem pokretta wyboru aktywujesz sterownik. Na grillu
wyswietli sie ekran powitalny.

59.59MIN X

200

SEASONING IN PROGRESS

Po zapaleniu grilla w trakcie logowania przebiegnie automatyczny
proces wypalania grilla.

UWAGA: Czas potrzebny na osiggniecie temperatury suszenia moze wynosic¢

nawet
godzine.

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best

BACK IGHITE MY BRILL

Na ekranie gtdwnym zostanie wy$wietlone automatyczne okno
wejsciowe. Postepuj zgodnie ze wskazéwkami, aby szybko i tatwo
przyprawié grill, potaczyé go i przygotowac do pierwszego
grillowania.

Jesli zdecydujesz sie poming¢ czes¢ ,Zaczynamy”, grill przejdzie do tego
ekranu, aby umozliwi¢ reczne ustawienie wypalania. Cykl wypalania
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym grillowaniem i stuzy
zapewnieniu tego, aby grill byt czysty, przygotowany do optymalne;j
wydajnosci (nastgpi to automatycznie - proces ,,uruchamiania” nie
bedzie juz konieczny).

UWAGA: proces wypalania jest wazny dla zapewnienia optymalnych
parametrow grillowania. Przed tym cyklem wypalania upewnij sig, ze
wszystkie wewnetrzne komponenty sg prawidtowo zainstalowane i ze

podczas tego cyklu nie ma na rusztach grillowych zadnej zywnosci.

¥ SEASONING

Po zakonczeniu cyklu wypalania sterownik rozpocznie petny cykl
wytgczania. Cykl wytaczania zapobiega przysztym niepozgdanym skutkom
i umozliwia prawidtowe przygotowanie grilla do kolejnego grillowania..
UWAGA: Po kazdym grillowaniu zawsze uruchom cykl wytgczania.

W tym celu przytrzymaj pokretto wyboru przez 3 sekundy lub obrdé

ustawiong temperature w dét na ,,Wytgcz” i nacis$nij przycisk wyboru..



TRAEGER.COM

ROZPOCZYNAMY - CZESC 2: PODEACZENIE GRILLA
TALECAMY WYKONAG PODCIAS PROCESU POCZATKOWEGO ZAPOZNANIA.

Chcemy dostarczaé naszym klientom najwyzszej jakosci produkt i doswiadczenia. Oznacza to, ze nieustannie pracujemy nad ulepszaniem
wydajnoscii funkcji grilla. Aby zapewni¢ najnowsze funkcje oprogramowania i firmware, zalecamy podtaczenie grilla do aplikacji Traeger za
pomoca technologii Traeger WiFIRE® podczas pierwszego uzycia.

Aby dowiedzie¢ sie wiecej o aplikacji WIiFIRE®, aplikacji Traeger i innych opcjach potgczenia, odwiedz strone traeger.com/app. Aby sparowag,
postepuj zgodnie z ponizszg instrukcjg i podtacz grill do Wi-Fi.
UWAGI:

Upewnij sie, ze Twoje urzadzenie mobilne korzysta z najnowszego systemu operacyjnego i ze funkcja Bluetooth jest wtgczona..

Aby podtaczy¢ grill do sieci Wi-Fi, musi on byé wtgczony. Upewnij sig, ze gtéwny przycisk zasilania jest wcisniety w pozycji ON.

Sygnat routera musi by¢ na czestotliwos$ci 2,4 GHz, poniewaz grill nie jest kompatybilny z 5 GHz.

Na ekranie, ktdry poinformuje Cie o pomys$lnym zakoriczeniu procesu, na kocu procesu parowania pojawia sie tylko informacje o
zakonczeniu parowania. Parowanie jest zakonczone tylko wtedy, gdy pojawi sie ekran SEASONING COMPLETE.

"
£

Direct Drive WiFIRE

CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

WIFIRE & Traeger Bluetooth put a world of flavor at
your fingertips. Do d the Traeger App, e )
your grill is near a strong wifi network, and connect!

< . >

Pobierz najnowszg aplikacje Traeger ze sklepu Apple App Sprawdz, czy Twoje urzgdzenie mobilne jest podtgczone do sieci Wi-

Store lub Google Play Store dla systemu Android. Fi, do ktdrej chcesz podtaczy¢ grill. Sygnat routera musi byé 2,4 GHz,
poniewaz grill nie jest kompatybilny z 5 GHz.

17 TRAEGER.COM



WIFRE CoMECTIIITY

Przejdz do menu Ustawienia urzgdzenia mobilnego i sprawdz, czy w Otworz aplikacje Traeger, utwérz konto lub zaloguj sie do swojego

urzadzeniu mobilnym wtgczone jest ustawienie Bluetooth. konta i dodaj grill zgodnie z instrukcjami w aplikacji. Aby rozpocza¢
ten proces na grillu, kliknij ikone menu na pilocie. W menu wybierz
opcje WIiFIRE® CONNECTIVITY i postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi podtaczenia grilla.

Na ekranie wyboru sterownika wybierz ten, ktéry odpowiada Twojemu
grillowi, i potacz sie, postepujac zgodnie ze wskazdwkami w
aplikaciji!

18 TRAEGER.COM



ROZDZIAL 3: PODEACZENIE AKCESORIOW
TALECAMY WYKONAG PODCZAS PROCESU ROZPOGZECIA.

Aby zaoszczedzi¢ czas w pdzniejszym etapie, zaleca sie sparowanie urzadzenia z Bluetooth Traeger podczas procesu uruchamiania. Jesli
zdecydujesz sie sparowac urzadzenie Traeger Bluetooth pdzniej, przeczytaj wskazowki ponizej:

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

L] YES PAIR §T-PROBE WIRED PROBE PAIR COOXTOP

Przed proba sparowania Upewnij sie, ze urzadzenie Bluetooth Jesli przegapisz wyskakujace okienko lub zamkniesz je zbyt szybko,
Traeger jest wtaczone, w petni natadowane i w poblizu grilla. W nie martw sie! Mozesz sparowac¢ akcesoria w dowolnym
przypadku wiekszosci urzadzen Traeger Bluetooth okno momencie, przechodzgc przez menu. Kliknij na ikone menu na
wyskakujace pojawi sie automatycznie na ekranie, gdy grill wykryje panelu sterowania, wybierz pozycje menu Akcesoria a nastepnie
sygnat urzadzenia. Wybierz opcje TAK i postepuj zgodnie z wybierz typ akcesorium, ktdére chcesz sparowac. Podczas
instrukcjami na ekranie, aby sparowac urzadzenie z grillem. parowania danego typu akcesoridow postepuj zgodnie z

instrukcjami na kontrolerze.
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UZTKOWANIE GRILLA

PRIY KAZDYM UZYCIU GRILLA NALEZY ROZPOCZAC OD NASTEPUIACYCH KROKOW.

LISTA KROKOW, KTORE NALEZY WYKONAC PRZED GRILLOWANIEN

1. Sprawdz i wykonaj niezbgdng konserwacje:
= Oczys¢ system, aby usung¢ nadmiar ttuszczu Traeger®:

= Tacka ociekowa EZ-Clean™
= Rurka do odprowadzania ttuszczu

= Pojemnik na ttuszcz i popiét EZ-Clean™

= Usun popidt, gdy tylko grill o tym przypomni (lub mniej wiecej po 30 godzinach grillowania).

= Sprawdz, czy przewod zasilajgcy nie jest skrecony, uszkodzony lub strzepi sie.

2. Przed uzyciem upewnij sie, ze jest on prawidtowo ztozony i ze nie brakuje zadnych czesci:
= QOstona termiczna EvenFlow™

= Tacka ociekowa EZ-Clean™
* Ruszty
= Regulator ttuszczu

= Palenisko

3. Zapewnij prawidtowy przeptyw powietrza:
= Upewnij sig, ze nic nie blokuje odptywu powietrza

4. Upewnij sig, ze grill znajduije sie w bezpiecznej odlegtosci od materiatéw tatwopalnych patrz strona 2).

5. Upewnij sie, ze grill stoi na réwnej powierzchni.

6. Sprawdz pellet:
= Upewnij sie, ze w zasobniku jest wystarczajgca ilos¢ pelletu.

= Upewnijsie, ze pellet nie jest mokry, uszkodzony przez wode, wilgotny lub matowy. Powinien by¢ btyszczacy itatwo sie tamaé.

= Upewnijsie, ze na dnie lejka i $limaka nie ma nadmiernej ilosci trocin.
7. Zamknij pokrywg zasobnika.

8. Zamknij drzwiczki grilla.

20
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PRIYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU TRAEGER

lllilllNE PHZYEI]T(]WANIE PllTIIAW Za pomocag tej metody ustawisz i zmienisz temperature dla szybkiego przygotowania potraw i prostych
przepisow.

Przy zamknietych drzwiczkach naci$nij gtdwny wytacznik umieszczony
na przedniej stronie grilla do pozycji ON. Dotknij dowolnego miejsca
na ekranie lub obré¢ pokretto wyboru, aby aktywowac sterownik. Grill
sie wtgczy i po kilku sekundach pojawi sie ekran powitalny.

Aby wybraé temperature, obréé pokretto wyboru w prawo lub w
lewo.

165+

rn and press dial to set grill temperature.

Nacisnij srodek pokretta, aby wybraé te temperature.

t grll temperature.
Na ekranie gtdwnym pojawi sie napis YOUR TRAEGER IS READY TO COOK (GRIL
TRAEGER JEST GOTOWY DO UZYCIAI). Temperatura grillowania moze byé

ustawiona bezposrednio na tym ekranie.

Turn and press dial to set gl tempearature,

Wyswietli sie wybrana temperatura.

Po wybraniu temperatury zostaniesz poproszony o zapalenie grilla. Naci$nij i
przytrzymaj przycisk na ekranie dotykowym przez okoto 2 sekundy, az na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat, ze grill zostat pomyslnie "wtgczony".
Rozpocznie sig cykl automatycznego zapalania i wstepnego nagrzewania. W
trakcie gotowania wentylator i $limak wtgczajg sig i wytaczaja, aby ogien
rozpalit sig zgodnie z ustawiong temperatura.
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Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania wtdz jedzenie do grilla i
zamknij drzwiczki grilla. Jesli przed wtozeniem zywnosci do grilla
uzyjesz sondy do miesa, patrz strona 22.

= HAPPY GRILLMORE

80%

Kliknij na pasek stopki u dotu ekranu gtéwnego, aby uzyskaé
dostep do panelu sterowania Traeger. Tutaj mozesz podczas
konfigurowania i korzystania z akcesoriéw sterowac zegarem,
ustawia¢ docelowe temperatury sond, sprawdza¢ poziom
pelletuiinne funkcje.

WSKAZOWKI:

Korzystanie z grilla Traeger jest tatwe. Temperatura grilla jest
zawsze widoczna na ekranie gtdwnym. Aby zmieni¢
temperature, zawsze przejdz do ekranu gtéwnego.
Obracajac pokretto wyboru na zgdang temperature i
naciskajac wybierz nowa temperature.

00° 0LOD 80%

Wolisz ten ekran z bardziej szczegétowymi informacjami o
podtgczonym akcesorium lub czujnikach? Kliknigcie na pinezke w
prawym gérnym rogu przypina aktualny wyswietlacz panelu
sterowania.

Przed wtozeniem zywnosci do grilla zaleca sie odczekanie do zakonczenia cyklu nagrzewania.

Jesli wtozysz jedzenie do grilla zbyt wezesnie, moze to spowodowac, ze grill osiggnie zgdang temperature pozniej niz zazwyczaj.

Podczas cyklu podgrzewania pozostaw grill zamknigty, aby osiaggnat zgdang temperature.

Grille Traeger® podajg wartosci temperatury mierzonej w czasie rzeczywistym i nalezy liczyc¢ sig z wahaniami temperatury.
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GRILLOWANIE Z AKGESORIRMI

ﬁllllllll l SDNIIA Bl“““ﬂ“‘l Jesli w przepisie podana jest docelowa temperatura wewnetrzna dania, mozna uzy¢ sondy Bluetooth.
Wiecej szczegdtow znajdziesz w podreczniku ,Quick Start Guide” do bezprzewodowej sondy Traeger.

UWAGI:

Przed uzyciem sondy nalezy jg natadowac. Aby mozna byto natadowac sonde, nalezy najpierw usung¢ etykiete, ktdra znajduje sie na stacii

dokujace.

Ze wzgledu na wysokg temperature nie zaleca sie uzywania bezprzewodowych sond w trybie pieczenia pizzy.

Informacje 0 wigczaniu grilla znajdujg sie w sekcji ,Dostosowywanie
potraw na grillu Traeger” na stronie 20. Gdy grill jest wigczony, wyjmij
natadowane sondy Bluetooth Traeger® pojedynczo z doku tadujacego,
a kontroler automatycznie rozpozna wszystkie wczesniej sparowane
sondy. Na panelu sterowania Traeger znajduje sie narzedzie do
sond, gdzie znajdziesz dodatkowe informacje o stanie sondy i
skroty do ustawien alarméw sondy.

Wsun sonde az do zaznaczonego miejsca w najgrubszej czesci miesa
— nie dotykaj kosci ani szczegdlnie tlustych fragmentéw. Sonda musi
by¢ umieszczona w miesie na gtebokosci co najmniej 5 cm. Jesli nie
mozna wsung¢ sondy na gteboko$¢ ok. 5 cm do najgrubszej czesci
miesa, sonda ta moze nie by¢ odpowiednia. Po wiozeniu sondy potdz
jedzenie na nagrzanym grillu.

GRILLOWANIE Z SON DA PRZEWODOWA Sonde przewodowa mozna wykorzystac, jesli w przepisie podano docelowa temperature

wewnetrzng potrawy.

Informacje o wigczaniu grilla znajdujg sie w sekcji
,Dostosowywanie potraw na grillu Traeger” na stronie 20. Podtgcz
sonde do zigcza znajdujgcego sie na kontrolerze WiFIRE®. Po
czas podtaczania sterownik rozpoznaje sonde a na pulpicie
kontrolnym pojawi sie narzedzie sondy.

WAZNE! Upewnij sie, Ze sonda jest catkowicie wiozona do konektora.

Wsun koncdwke sondy do potowy najgrubszej czesci miesa — nie

dotykaj kosci ani szczegolnie tlustych fragmentéw. Sonda musi znajdowaé
sie w miesie na co najmniej 5 cm. Jesli nie mozesz wsuna¢ sondy na
gtebokos¢ okoto 5 cm w najgrubszej czesci miesa, to ta sonda moze nie
by¢ odpowiednia. Po umieszczeniu sondy umies¢ jedzenie na wstepnie
nagrzanym grillu.
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WAZNE: Sondy beda bardzo gorace po uzyciu. Przy ich wyjmowaniu  grilla zachowaj ostroznosc.
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GRILOWANIE NA PODSTAWIE TEMPERATURY WEWNETRZNE] ZA POMOCA SONDY

Jak ustawi¢ alarm docelowej temperatury dla sondy Bluetooth lub przewodowej sondy.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a go
this probe?

p alarm for

Aby grillowac na podstawie osiagniecia temperatury wewnetrznej,
ustaw alarm docelowej temperatury sondy. Podczas pierwszego
podigczenia sondy Bluetooth lub sondy przewodowej pojawi sie
wyskakujgce okno, w ktorym wyswietlony zostanie

skrot do tatwego ustawienia alarmu docelowej temperatury.
Wybierz TAK i postepuj zgodnie z instrukcja.

100°

SELECTOY MEET b 2] UL e

Za pomocg pokretta wybierz zgdang temperature alarmu
docelowego sondy i nacisnij pokretto, aby zatwierdzi¢ wybor.
Nie pamietasz bezpiecznej wewnetrznej temperatury dla
kurczaka Marsala? Stuknij opcje WYBIERZ WG USTAWIEN,
aby wyswietlic¢ liste bezpiecznych temperatur dla najczesciej
przygotowywanych produktéw bogatych w biatko..

UWAGI:

Jesli przegapite$ wyskakujgce okno, mozesz ustawi¢ alarm celu
sondy za pomocg skrotu (...) na pasku narzedzi pod
narzedziem sondy lub za pomocg mozliwosci dodatkéw w
ofercie.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Gdy mieso osiggnie ustawiong temperature, ustyszymy
sygnat dzwigkowy. Jesli korzystasz z aplikacji Traeger,
otrzymasz réwniez powiadomienie na podtgczonym
urzadzeniu mobilnym.

Podczas grillowania zaleca sie kierowanie sie wewnetrzng temperaturg za pomocg sondy, a nie wedtug okreslonego czasu.

Sondy mozna zawsze sparowac tylko z jednym grillem Traeger®. Jesli masz wigcej grillow Traeger® z technologig Bluetooth i chcesz uzyé
sparowanej sondy na innym grillu, musisz ,usung¢” urzagdzenie z pierwszego grilla, aby mdc sparowac je z drugim grillem.
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GRILLOWANIE 2 AKCESORIAMI wwrvusca
MONITOROWANIE AKCESORIGW

Za pomoca panelu sterowania i/lub elementu menu gtéwnego Akcesoria mozna tatwo $ledzi¢ wszystkie akcesoriaiich stan. ustawienia, np.
temperatury, ustawionej docelowej temperatury sond i inne.

INDUKCYJNA PLYTA TRAEGER® - Indukcyjna ptyta Traeger® moze by¢
uzywana do gotowania, smazenia, pieczenia i smazenia na gtebokim
ttuszczu. Wystarczy obrécic¢ pokretto na indukcyjnej ptycie grzewczej
i ustawi¢ poziomy mocy. Aplikacja Traeger i panel sterowania grilla
beda monitorowaé ustawiong temperature i dostarczaé
informacje o ewentualnych powiadomieniach lub ostrzezeniach.
Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w instrukcji obstugi ptyty
indukcyjnej Traeger®.
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WYEAGZEN IE G n I I.I.n WYJASNIENIE CYKLU WYEACZANIA GRILLA

Cyklwytaczania jest kluczowy dla sukcesu i jakosci dziatania Traeger®. Cykle wytaczania zapobiegajg przysztym negatywnym skutkom i
prawidtowo przygotowuja grill do kolejnego grillowania. Rozpocznij cykl wytgczania zawsze po kazdym grillowaniu.

Aby rozpoczaé cykl wytgczania, wytacz grill za pomoca jednego z nastepujgcych sposobow:

MIN

SHUT DOWN CYCLE

SHUTDOWN

20:00 MIN

Naci$nij i przytrzymaj pokretto wyboru przez 3 sekundy, azna Podczas ustawiania temperatury obré¢ pokretto catkowicie
ekranie pojawi sie komunikat ,SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS”. przesun w lewo i nacisnij przycisk, aby wybraé opcje
WYLACZ.

Dzieki aplikacji Traeger mozesz w dowolnym momencie i z
dowolnego miejsca rozpoczaé cykl wytaczania grilla.

UWAGI:

Cykl wytaczania minimalizuje ryzyko wystgpienia przysztych niepozadanych zdarzen, takich jak np. spalenie. Do spalania zwrotnego
dochodzi, gdy ogien z paleniska spala pellet w rurze slimakowej, co powoduje, ze ogien wraca do zasobnika.

Cykl wytgczania trwa okoto 15 do 20 minut w zaleznosci od wcze$niej ustawionej temperatury. Aby grill dziatat prawidtowo, nalezy pozwoli¢
na pety przebieg cyklu wytgczania. Przed zakoriczeniem cyklu nie naciskaj gtdwnego przycisku zasilania na przednim panelu grilla w
pozycje OFF ani nie odtgczaj grilla od gniazdka. Jesli grill pozostanie podtgczony i nie zostanie wytgczony, pozostanie w trybie gotowosci
do aktualizacji oprogramowania uktadowego i bedzie mozna go szybko uruchomi¢ na nastepne grillowanie.
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CZYSZCZENIE ZASOBNIKA

Grill Traeger® posiada system czyszczenia zasobnika, ktdry umozliwia usuniecie pelletu z zasobnika lub szybkie przejscie z jednego
aromatu pelletu na inny — bez zadnych komplikacji.

WYGLAD WTYCZKI MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD REGIONU. Podczas oprézniania zasobnika upewnij sig, ze skrzynka na pellet
Przetgcz gtéwny przycisk zasilania w potozenie OFF i odtacz kabel Traeger® StayDry™ znajduje si¢ bezposrednio pod zasobnikiem
zasilajgcy. Jesli grill jest nadal goracy, pozwdl mu catkowicie

ostygnac.

Gdy zasobnik bedzie pusty, nacisnij dzwignie i uzupetnij podajnik
Aby zwolni¢ pellet, pociagnij dZzwignie bezposrednio na zewnatrz. pelletem TRAEGER® ALL-NATURAL HARDWOOD PELLETS o innym
Pellet wysypuije sie do pojemnika StayDry™ na pellet. Aby wycisng¢ zapachu.

pozostaty pellet z zasobnika moze by¢ potrzebna topatka lub tyzka.

Weciagnij wszystkie pozostate trociny z zasobnika i $limaka.

UWAGA! NIE 0PROZNIAJ ZASOBNIKA, DOPOKI GRILL CALKOWICIE
NIE OSTYGNIE | DOPOKI ZASILANIE NIE ZOSTANIE WYLACZONE. W
PRZECIWNYM RAZIE PELLET MOZE BYG BARDZO GORACY.
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CHARAKTERYSTYKA GRILLA

APLIKACIA TRAEGER

Grillem Traeger® mozna sterowac zdalnie za pomoca aplikacji Traeger. Aby dowiedzie¢ sie wiecej o WiFIRE®,
aplikacji Traeger iinnych opcjach potgczenia, odwiedzZ witryne traeger.com/app.

Aby podtgczyé grill Traeger® do Internetu, konieczne jest domowe potgczenie Wi-Fi. Twoj smartfon lub tablet
musi mie¢ najnowszg wersje systemu operacyjnego iOS lub Android. Po opuszczeniu sieci Wi-Fi aplikacja
bedzie potrzebowaé internetu z pakietu danych, zeby dziata¢ dalej. Grill musi pozosta¢ podtaczony do
Internetu, aby mdgt otrzymywaé najnowsze aktualizacje operacyjne, bezpieczenstwa i ochrony.

Aplikacja Traeger to réwniez tatwy sposdb na wyszukiwanie, pobieranie i przygotowywanie nowych przepiséw na grilu Traeger®.

MINUTNIK

Grill Traeger® jest wyposazony w praktyczny minutnik. Funkcja minutnika nie wptywa na dziatanie grilla; mozna go uzy¢, aby przypomnie¢ o
innych niezbednych krokach podczas przygotowywania positkdw, takich jak wktadanie warzyw lub innych potraw przygotowywanych kréce;j
do grilla lub podlewaniu miesa.

ABY USTAWIC MINUTNIK:
1. Nacisnij i przytrzymaj ikone minutnika.
2. Uzyj przetgcznika, aby przetgczad sig migdzy godzinamii minutamii ustawic czas.
Po nacisnieciu tarczy po wybraniu czasu, minutnik jest ustawiony, wracasz do
ekranu gtéwnego, a minutnik automatycznie rozpoczyna odliczanie.

ANULUJ MINUTNIK:
1. Naci$nij i przytrzymaj ikong minutnika.
2. Wyswietlg sig opcje.
3. Wybierz.

OPCHJA SUPER SMOKE

W dowolnym momencie podczas grillowania mozesz nacisng¢ ikone Super
Smoke, aby dodaé potrawie wigcej smaku dymu. Ponownym nacisnigciem
przycisku anulujesz te funkcje.

UWAGI:
Funkcja Super Smoke moze by¢ aktywowana tylko przy temperaturze
grilla w zakresie 74°-107°C.

Dym bedzie rzadki i niebieski.
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FUNKCJA GRILLA covrmmuncu

Funkcje Keep Warm mozna uzy¢, aby w dowolnym momencie podczas
grillowania wstrzymadé cykl grillowania i utrzymac¢ temperature grilla na
poziomie 74 °C. Funkcje aktywuje sie, naciskajgc ikone Keep Warm.
Ponowne nacisniecie ikony Keep Warm przywrdci grillowanie.

UNIWERSALNA GORNA POLKA

KEEP WARM ON

Potozenie gornej potki grillowej mozna zmieniaé w kilku miejscach. Dzigki
temu w razie potrzeby mozna zwolni¢ miejsce na dolnej lub gérnej pétce.

CZUINIK PELLET TRAEGER

Czujnik pelletu Traeger monitoruje doptyw pelletu. Po wybraniu z menu wyswietlany
jest aktualny stan pelletu co 5%.

Jesli czujnik pelletu Traeger jest prawidtowo podtaczony, na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,,PELLET SENSOR Pellet Level": XXX%." Jesli czujnik pelletu Traeger nie jest
prawidtowo podtgczony, pojawia sie komunikat ,PELLET SENSOR Disconnected

Pellet Level: 0%".

00" 0100

Czujnik pelletu Traeger umozliwia zdalne monitorowanie poziomu pelletu za
pomoca aplikacji Traeger. Ten system za pomoca aplikacji Traeger na urzgdzeniu
mobilnym wysle powiadomienie i alarmy, gdy zmniejszy sie stan pelletu,
zapobiegajgc w ten sposéb przerwaniu grillowania z powodu braku paliwa.

STOJAKI

tatwe w uzyciu stojaki z tytu grilla zapobiegajg jego przewrdceniu sie, jesli
znajduje sie na stromym zboczu.

80%
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KONSERWAGIA GRILLA

Lubisz powoli przygotowywac ttustsze mieso w nizszych temperaturach? My tez. Ale je$li to robisz, zalecamy zwrécic¢ szczegélng uwage na
czyszczenie nadmiaru ttuszczu. Gdy grill ostygnie i bedzie tylko ciepty, zeskrob ruszty grillowe i wytrzyj nadmiar ttuszczu z tacki ociekowe;j
(uwazaj, aby sie nie poparzyc¢). Dzieki temu przy nastepnym zapalaniu wszystko bedzie dziata¢ bez problemu, zwtaszcza jesli planujesz
przygotowac cos$ gorgcego i szybkiego!

1. PRZEDKAZDYM GRILLOWANIEM:
Usun nadmiar nagromadzen z tacki ociekowej. Sprawdz pojemnik na ttuszcz i
popiot EZ-Clean™ a w przypadku, ze jest petny, to go oprdéznij. Upewnij sie,
ze tacka ociekowa nie jest niczym przykryta.

2. POKAZDYM GRILOWANIU
Usun nadmiar resztek jedzenia z rusztu, poki jest jeszcze ciepty. Nadmiar
nagromadzonego ttuszczu usuwaj twardym narzedziem niemetalowym i
zeskrobuj do pojemnika EZ-Clean™.

3. RAZW MIESIACU:
Sprawdz palenisko i usun nadmiar popiotu z paleniska, wokét niego i pod nim.
Podczas wymiany paleniska upewnij sie, ze jego krawedz znajduje sie pod rurg
$limaka. Zeskrob kreozot z tylnej $cianki i wewnetrznej strony drzwiczek grilla.
Na koniec przetrzyj wnetrze grilla Srodkiem czyszczacym Traeger® All Natural
Cleaner. Wyjmij regulator ttuszczu i wyczy$¢ rure odptywowa tacy ociekowe;.

WAZNE: Zakrycie tacki ociekowej jakimkolwiek materiatem, w tym folig lub wkfadkami,

znaczgco wptywa na wydajno$¢ grilla i moze prowadzi¢ do uszkodzenia tacki
ociekowej lub samego grilla.
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KONSERWACIA GRILLA cueonsn

Niebezpieczehstwo pozaru: Pozary spowodowane
zaptonem ttuszczu najczesciej powstajg w wyniku niewtasciwej
konserwacji grilla, gdy z grilla nie usuwa sig ttuszczu.

Przed rozpoczeciem ponizszej konserwacji nacisnij gtowny
przycisk zasilania do pozycji OFF i odtgcz kabel zasilajacy.

4,

USUWANIE POPIOLU | TEUSZCZU Z POJEMNIKA EZ-CLEAN™ NA TLUSZCZ | POPIOL
(PO KAZDYM GRILLOWANIU).

(WXePYPrzed sprawdzeniem pojemnika z ttuszczem + popiotem upewnij
sig, ze grill jest ZIMNY, a popi6t jest zagaszony i ZIMNY.

W ¥4 743N[[F esli nie oproznisz pojemnika na ttuszez i popidt EZ-
Clean™, moze to prowadzi¢ do powaznego pozaru.

Pod korpusem grilla znajduje sie pojemnik, w ktérym gromadzi sie popiét.

i ttuszcz. Przed kazdym grillowaniem nalezy go sprawdzi¢ i opréznic. Aby wyjac i
sprawdzi¢ pojemnik, po prostu chwyé go obiema rekami i nacisnij przycisk,
aby go zwolni¢. Usun wktadke jednorazowa i wymien jg na nowa. Procedure
prawidtowej likwidacji popiotu znajdziesz w kroku 9, Likwidacja popiotu.

UWAGA: Podktadki do pojemnika Traeger sprawig, ze Twoja praca bedzie czystai

tatwa.

SYSTEM OCZYSZCZANIA UKLADU DO USUWANIA NADMIAROWEGO TLUSZCZU TRAEGER®
("TGMS"):

Podczas gotowania skapujacy ttuszcz bedzie spadac na (i) tacke ociekowa
i zostanie odprowadzony do (ii) rury odptywowe;j ttuszczu,

(iii) bedzie gromadzit sie w pojemniku na ttuszcz i popiét EZ-Clean™. Te trzy
komponenty sa czescig systemu Traeger® Grease System zarzadzania
(TGMS). Na wszystkich tych miejscach gromadzi sie ttuszcz, ktéry nalezy
regularnie czysci¢, aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru.

Czestotliwos¢ czyszczenia TGMS zalezy od zawarto$ci ttuszczu w
zywnosci. Ttustsze potrawy bedg wymagac czestszego czyszczenia TGMS,
a czasem bedzie konieczne czyszczenie TGMS po kazdym gotowaniu.

Widoczne kawatki jedzenia i kawatki stwardniatego ttuszczu lub innych
osadow sa oznaka, ze grill wymaga czyszczenia.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci TGMS, czy nie
zgromadzit si¢ na nich ttuszcz.

Nagromadzony ttuszcz tatwiej usuwa sie, gdy grill jest
jeszcze ciepty, a nie goracy. Uwazaj, zeby sie nie poparzyc. Zaleca sie
uzywanie rekawic ochronnych odpornych na wysoka temperature.
Wyczy$¢ ttuszez z rury odptywowej. Zalecamy to miejsce regularnie
czyscic.

Usun wszystkie ruszty do grillowania i pokrywe regulatora ttuszczu. Dzieki
temu uzyskasz dostep do otworu rury odprowadzajacej ttuszcz wewnatrz
grilla. Za pomoca twardego, nie metalowego narzedzia zeskrob ttuszcz
nagromadzony na tacy ociekowej w dét, do rury odptywowej ttuszczu.
Wiekszo$¢ uwolnionego ttuszczu mozna zepchna¢ w dét rury odptywowe;j,
skad spadnie do pojemnika EZ-Clean™ na ttuszcz i popiét. Pozostatosci
ttuszczu zetrzyj papierowymi recznikami lub jednorazowymi $ciereczkami.

Regularnie czy$¢ dno i boki grilla z ttuszczu. W przypadku nagromadzenia
ttuszczu moze dojs¢ do pozaru.

Usun nagromadzony ttuszcz z wnetrza grilla, najlepiej za pomocg twardego
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narzedzia niemetalowego. Wiekszo$¢ uwolnionego ttuszczu mozna
usunac¢ za pomoca papierowych recznikéw lub kawatka jednorazowe;j
tkaniny. Nadmierne resztki zeskrobanego ttuszczu mozna usungé za
pomocg odkurzacza, jak opisano w kroku 8 (ponizej) podczas
czyszczenia paleniska z popiotu.

SprawdZ i wyczy$¢ ostone termiczng EvenFlow™, czy nie zawiera ttuszczu lub
zanieczyszczenia.

USUWANIE KREOZOTU:

Podczas powolnego spalania drewnianego pelletu powstaje smotaiinne
pary organiczne, ktore taczg sie z wydzielang wilgocia i tworza kreozot.
Opary kreozotu kondensuja sie w stosunkowo chtodnym przewodzie
wylotowym powoli spalajacego sie ognia. W efekcie kreozot gromadzi sie
na wewnetrznych $ciankach przewodu wylotowego. Po zaptonie kreozot
wytwarza bardzo goracy ogien. Czasteczki ttuszczu unoszace sie w
powietrzu przechodzg przez komore grillowa, a czes$¢ z nich osadza sig na
oktadzinie przewodu wylotowego podobnie jak kreozot. Moze to
prowadzi¢ do powstania pozaru.

Regularnie usuwaj nagromadzony kreozot i smary z tylnej strony ptyty
nosnej i tylnej strony drzwiczek grilla. Po usunieciu kreozotu i resztek
ttuszczu z wewnetrznej oktadziny oraz szczelin wentylacyjnych w tym
systemie sptywowym, wiekszo$¢ zanieczyszczen mozna usungc za
pomocg recznikdw papierowych lub jednorazowych Sciereczek. Aby
usunac¢ kreozot nie spryskuj wewnetrznej strony grilla woda ani innymi
ptynami czyszczacymi.

UWAGA: System odsysania Traeger® Downdraft powinien by¢.
sprawdzac co najmniej dwa razy w roku, aby sprawdzi¢, czy nie doszto
do nagromadzenia kreozot a/lub ttuszczu.

Jesli zgromadzi sie kreozot lub ttuszcz, nalezy je usunaé, aby zmniejszy¢
ryzyko pozaru.
PRZECHOWYWANIE NA ZEWNATRZ:

Jes’li grill jest przechowywany na zewnatrz, nalezy upewni¢
sie, ze woda nie dostanie sig do zasobnika na pellet. Mokry pellet
drzewny znacznie sie rozszerza co moze prowadzi¢ do
zablokowania $limaka. Jesli nie uzywasz grilla, zawsze przykrywaj
go pokrowcem Traeger. Ten dopasowany pokrowiec mozna kupi¢
na stronie traeger.com.

CZYSZCZENIE POPIOLU Z WNETRZA | OKOLIC PALENISKA (OKOLO CO 30
GODZIN GRILLOWANIA):

(NWXelYPrzed czyszczeniem popiotu upewnij sie, ze grill jest ZIMNY i ze
popiét zgast i jest ZIMNY.

WXeJ:§Podczas usuwania popiotu postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami,

Nadmiar popiotu w palenisku utrudnia zapalenie i moze spowodowac
pozar. Palenisko nalezy od czasu do czasu sprawdzaé i wyczyscic, aby
usuna¢ nagromadzony popi6t. Ponowne, czyszczenie popiotu z paleniska i
jego otoczenia powinno by¢ przeprowadzane tylko wtedy, gdy grill jest
ZIMNY.

Usun ruszty do grillowania, tacke ociekowa EZ-Clean™ i ostone deflektora
ciepta EvenFlow(TM), aby uzyskac dostep do paleniska i wnetrza grilla, w
tym do patelni z wentylatorem. Wiekszo$¢ popiotu poza paleniskiem

mozna usungcé z grilla za pomocg odkurzacza.
TRAEGER.COM



Najlepszym sposobem na usunigcie popiotu z paleniska, jest
uzycie specjalnego odkurzacza, ale nalezy postapic bardzo ostroznie,
aby uniknaé ryzyka pozaru. Ponownie przypominamy, ze czyszczenie
popiotu z paleniska i jego okolic nalezy przeprowadzac wytgcznie wtedy,
gdy grill jest ZIMNY.

Do tego zadania najlepiej nadaje sie odkurzacz typu przemystowego z
metalowym pojemnikiem bez worka. Przy prawidtowym przestrzeganiu
tego postepowania jednak bedzie dziata¢ bezpiecznie prawie kazdy
odkurzacz.

Po upewnieniu sie, ze popiét w palenisku jest zimny, odkurz popiét z
wnetrza paleniska.

a. Jesli uzywasz odkurzacza bezworkowego, oprdznij komore zbiorczg
ze wszystkich wezesniej nagromadzonych zanieczyszczen.
Nastepnie odkurz popi6t z wnetrza paleniska. Gdy palenisko bedzie
czyste, niezwtocznie oprdznij komore zbiorczg do metalowego
pojemnika, ktérym nalezy manipulowac¢ zgodnie z instrukcjami
opisanymi ponizej w sekcji ,Utylizacja popiotu”. Upewnij sig, ze w
komorze zbiorczej nie pozostaty zadne resztki popiotu.

b. Jedli uzywasz odkurzacza z jednorazowymi workami, wtéz do
urzadzenia nowy, nieuzywany worek. Nastepnie odkurz popiét z
wnetrza paleniska. Gdy palenisko jest czyste, wyjmij worek z
odkurzacza i wt6z go do metalowego pojemnika, z ktdrym nalezy
postepowac w sposob opisany w instrukcji obstugi. ponizej w
sekeji Likwidacja popiotu.

UTYLIZACJA POPIOLU:

Przed rozpoczeciem jakiejkolwiek manipulaciji popiot
powinien by¢ zawsze catkowicie wystudzony. Popiét nalezy umiescic
w metalowym pojemniku z szczelnie dopasowana pokrywa. Zamkniety
pojemnik z popiotem powinien by¢ az do ostatecznej utylizacji
umieszczony na niepalnej powierzchni lub na ziemi, w bezpiecznej
odlegtosci od wszelkich materiatdw tatwopalnych. Popi6t powinien by¢
przechowywany w zamknietym pojemniku az do momentu jego
zniszczenia.

10.

CZYSZCZENIE GRILLARUSZTOW:

Czyszczenie rusztéw grillowych najlepiej
przeprowadzi¢, dopdki jeszcze s ciepte. Uwazaj, aby sie nie
poparzy¢. Zaleca sie noszenie rekawiczek chronigcych przed
cieptem. Zalecamy mie¢ w poblizu grilla szczotke czyszczacq z dtugim
uchwytem. Po wyjeciu potraw szybko wyszczotkuj ruszt grillowy. To
zajmie tylko chwile, a przy nastepnym uzyciu grilla bedzie juz gotowy.

. CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH POWIERZCHNI:

o 1V AFAqN[JPrzed rozpoczeciem czyszczenia nacisnij gtéwny
przycisk zasilania do pozycji OFF i odtacz kabel zasilajacy.

Wytrzyj ttuszcz z zewnetrznej strony grilla Uzyj jednorazowej Sciereczki
lub szmatki zwilzonej Srodkiem czyszczacym Traeger® All Natural lub
cieptg wodg z mydtem. Na zewnetrzne powierzchnie grilla NIE
UZYWAC srodkéw do czyszczenia piekarnika, srodkéw sciernych ani
Sciernych podktadek czyszczacych.

TEST GRILLA PO CZYSZCZENIU:

Zanim umiescisz ostone termiczna EvenFlow(TM), tacke ociekowa
EZ-Clean™i ruszty do grillowania z powrotem w ich miejsce,
podtacz przewdd zasilajgcy do odpowiedniego uziemionego
gniazdka elektrycznego i nacisnij gtowny przycisk zasilania, aby
wtaczy¢ urzadzenie. Po ustawieniu temperatury i nacisnieciu
przycisku IGNITE pellet powinien spadac¢ do paleniska, a pret
rozgrzewajacy powinien zaczac sie nagrzewac (zaczyna
czerwienic).

LY :¥PAFAAN[[ANie dotykaj zarzacej sie grzatki.

Gdy z paleniska zaczng wydobywac sie ptomienie, uruchom cykl
wytgczania.. Pozwol grillowi zgasnag¢. Teraz mozesz ponownie

umiescic deflektor ciepta EvenFlow , tacke ociekowa EZ-Clean™,

ruszty grillowe oraz zywno$¢ na grillu.

PRZEWOD ZASILAJACY

Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ specjalng
konfiguracja kabli, ktérg mozna zakupi¢ w firmie Traeger

NAJCZESCIEJ ZADAWANE PYTANIA

Skanujgc ten kod QR, przejdziesz do sekcji czesto zadawanych pytan.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

KOMUNIKATY BLEDOW | PROBLENY/PYTANIA DOTYCZACE WiFIRE®

Ten produkt powinien byé podtaczony do Internetu. Aby mie¢ pewnos$é, ze aktualizacja oprogramowania uktadowego przebiega prawidtowo, dzieki czemu grill bedzie na
najwyzszym poziomie, nalezy upewnic sie, ze jest on rzeczywiscie podtaczony. Patrz sekcja ,Rozpoczecie pracy czesé 2: Podtaczanie grilla do Internetu” na stronie 16.

Chociaz zdarza sie to rzadko, na panelu sterowania moze pojawic¢ sie komunikat o btedzie lub ostrzezenie. Lista komunikatdw o btedach i sposéb ich rozwigzania mozna

znalez¢ na stronie internetowej traeger.com/support.
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WSKAZOWKI EKSPLOATACYINE

1.

Ciagle pracujemy nad ulepszaniem grilla. Upewnij sie, ze grill jest

podtaczony do Internetu i jego oprogramowanie uktadowe jest

aktualne. Instrukcje dotyczace sprawdzania wersji firmware'u

znajdziesz na stronie internetowe;j traeger.com.

Mozesz zmieni¢ temperature w dowolnym momencie podczas

grillowania, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature pieczenia.

Przed wprowadzeniem kolejnych zmian temperatury warto

da¢ grillowi chwile na osiggniecie zgdanej temperatury.

Zmiana miedzy stopniami Fahrenheita a Celsjusza: W menu

Ustawienia wybierz Jednostki temperatury. Obracajac pokretto,

wybierz miedzy stopniami FAHRENHEIT (°F) a CELSIUS (°C). Naci$nij

$rodek pokretta, aby potwierdzi¢ wybdr. Teraz temperatura bedzie

wyswietlana w wybranym formacie.

Grill Traeger® jest zaprojektowany do pracy ze zamknietymi

drzwiczkami. Otwieranie drzwiczek grilla znacznie wydtuza czas

przygotowywania potraw.

= Umieszczanie zamrozonych, surowych, zimnych lub w inny
sposéb nieprzetworzonych termicznie produktéw spozywczych
na grillu moze spowodowaé tymczasowy spadek wewnetrznej
temperatury grilla.

Nie przeciazaj ptyty grzewczej nadmierng iloScig zywnosci, ktdra

siega poza krawedzie tacki odprowadzajgcej krople ttuszczu Moze

to zaktdcié prawidtowy przeptyw powietrza podczas grillowania i

wydtuzy¢ czas osiggniecia ustawionej temperatury.

Zawsze nalezy postepowac zgodnie z tym, jaki rodzaj potrawy

przygotowujesz:

= Cienkie kawatki zywno$ci wymagaja wysokiej temperatury i
krétszego czasu gotowania, podczas gdy grubsze kawatki
wymagaja niskiej temperatury i dtuzszego czasu przygotowania.

= Warzywa gotuja sie dtuzej niz mieso w tej samej temperaturze.

= Zawsze dbaj o to, aby wewnetrzna temperatura
przygotowywanego miesa osiagneta temperature bezpieczna
do spozycia.

= Funkcja Keep Warm nie jest przeznaczona do prawidtowego
podgrzewania zywnos¢.
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Utrzymuj grill w czysto$ci. Regularnie sprawdzaj, czy w grillu nie
nagromadzit sie ttuszcz. Wiekszo$¢ pozaréw spowodowanych
ttuszczem jest spowodowana niewystarczajacg konserwacja grilla
i niekonsekwentnym czyszczeniem systemu Zarzadzanie
ttuszczem Traeger® System (TGMS) (patrz ,,Konserwacja grilla” na
stronach 29-31). Chociaz na grillu jest wystarczajaco duzo
miejsca, nie wktadaj do niego nadmiernej ilosci zywnosci, ktéra
mogtaby uwalnia¢ duza ilo$¢ tatwopalnego ttuszczu. (na przyktad
wiecej niz pét kilograma bekonu). Jesli grill nie byt dobrze
konserwowany lub jesli osoby, ktdre uzywaty grilla przed Toba,
zostawity w nim duza ilo$¢é tatwopalnego ttuszczu, zalecamy
usuniecie ttuszczu przed ponownym uzyciem.

TRAEGER.COM



SERWIS KLIENTA TRAEGER JEST NA WYCIAGNIECIE REKI

Mz |

Savgets 13 wew g

~—

Poczekaj, az aparat sie zarejestruje, a nastepnie kliknij w
powiadomienie lub baner, kiedy pojawi sie na ekranie.

WYPROBUJ TO

Skanujac ten kod QR, przejdziesz do strony gtéwnej wsparcia ze
strony firmy Traeger.

Informacje dotyczace kodu sg tadowane automatycznie.
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Ograniczona 10-letnia gwarancia Traeger  {/ ||

LIMITED WARRANTY
N

Ograniczona 10-letnia gwarancja ohejmuje nastepujace modele grillow:

TIMBERLINE XL (TBBO1RLGI), TIMBERLINE (TBB86RLGI), IRONWOOD XL (TFB93RLGI), IRONWOOD
(TFB61RLGI).

Firma MORIS design s.r.o. udziela gwarancji na grille Traeger w zakresie komponentéw, okresu i warunkéw okreslonych w ponizszej tabeli, pod
warunkiem prawidtowego uzytkowania i regularnej konserwacji.

Niniejsza gwarancja jest udzielana dodatkowo wzgledem praw konsumenta wynikajacych z przepiséw prawa obowigzujgcych w Republice
Czeskiej i nie ogranicza ochrony przewidzianej tymi przepisami. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zawarcia pierwotnej umowy zakupu u
autoryzowanego sprzedawcy Traeger i obowigzuje dla klientéw w Europie.

Okres gwarancji i zakres ochrony dla poszczegélnych komponentéw sa nastepujace:

Komponenty Okres Zakres
gwarancji

Korpus, nézki, potka ze stali nierdzewnej, pétka lakierowana, pokrywa 10 lat Nie zardzewieje

zasobnika

Ruszty emaliowane, ruszty zeliwne, ruszty ze stali nierdzewnej, tacka 3 lata Nie zardzewieje

ociekowa ze stali nierdzewnej

Silnik podajnika, podajnik DC, wentylator DC, sterownik DC, sterownik pradu | 3 lata Wady materiatowe i

przemiennego DC produkcyjne

Kota, podwozia i kota terenowe 3 lata Wady materiatowe i
produkcyjne

Pret zarowy (AC/DC), wentylator AC, podajnik AC, czujnik poziomu pelletu, 2 lata Wady materiatowe i

przewéd, RTD, termopara produkcyjne

Deflektor cieplny, tacka ociekowa 2 lata Nie zardzewieje

Uszczelka pokrywy 2 lata Nie rozdziera sig ani nie
strzepi

Sonda do migsa 2 lata Wady materiatowe i
produkcyjne

Okresy gwarancyjne i ich wptyw na ustawowe prawa konsumenta
Warunki gwarancji dodatkowej nie wptywajg na ustawowy termin dochodzenia roszczen z tytutu wad wobec sprzedawcy.

Grille Traeger zostaty zaprojektowane jako modutowe, co umozliwia tatwe naprawy przez uzytkownikéw. W ramach niniejszej gwarancji firma
MORIS design s.r.o zobowiazuje sie do dostarczenia czgsci zamiennych za wadliwe komponenty oraz instrukcji dotyczacych ich wymiany. Firma
MORIS design s.r.o zastrzega sobie prawo do wymiany wadliwych czesci na nowe lub regenerowane komponenty.

Firma MORIS design s.r.o zastrzega sobie rowniez prawo do przeprowadzenia inspekcji grilla oraz analizy danych dotyczacych jego uzytkowania,
w tym m.in. danych z cyfrowo potgczonych urzadzen (zgodnie z zasadami ochrony danych osobowych). Koszty pracy zwigzanej z wymiang
wadliwych czesci oraz koszty przesytki czesci zamiennych w ramach przedtuzonej gwarancji pokrywa klient.



Wytaczenia gwarancyjne
Gwarancja nie obejmuje:

1. Uszkodzenia powtoki lakierniczej spowodowane pozarami ttuszczu
2. Ekspozycji na promieniowanie UV.
3. Normalne zuzycie i starzenie sie materiatu.
4. Deformacja tacki ociekowej lub deflektora ciepta.
Gwarancja nie obejmuje réwniez sytuacji, gdy:
1. Grill nie jest ztozony lub uzywany zgodnie z instrukcjami firmy Taeger zawartymi w instrukcji obstugi grilla.
2. Girill nie zostat zakupiony od Moris Design s.r.o. lub autoryzowanego sprzedawcy.
3. Grill zostat odsprzedany lub przekazany nowemu wtascicielowi.
4. Uzyto nieautoryzowanych komponentéw, czesci lub akcesoriéw od oséb trzecich.
5. Uzytoinnych paliw niz drewniany pellet przeznaczony do grilli i barbecue.
6. Uzyto pelletu przeznaczonego do ogrzewania.
7.  Grill byt uzywany do celéw komercyjnych w gastronomii.

8. Grill byt zaniedbany, uszkodzony lub niewtasciwie konserwowany w sposéb niezgodny z instrukcjami firmy Taeger zawartymi w
podreczniku obstugi.

9. Wprowadzono nieautoryzowane modyfikacje grilla.
Procedura reklamacyjna
W celu zgtoszenia reklamacji skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Moris Design s.r.0. pod podanym numerem telefonu lub adresem.
Do reklamacji nalezy dotgczy¢ dowdd zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
Zalecamy zatem zachowanie paragonu lub faktury razem z tg instrukcja.
Wazne informacje dotyczace gwarancji
e  Firma MORIS design s.r.o. nie ponosi odpowiedzialnosci za zagubione przedmioty podczas transportu zwrotnego w celu realizacji

gwarancji. Zaleca sie uzyskanie numeru sledzenia przesytki lub potwierdzenia dostarczenia.

e  Komponent, ktéry wyslesz w celu wymiany, staje sie wtasnos$cia firmy MORIS design s.r.o. i nie zostanie zwrécony.
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